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MouLes BicHes EN PVC CRistaL

Thermoformed PVC crystal Moulds for Yule Log

MOULES COURTS (env. 260 mm)

3 MODELES AUX NOUVELLES DIMENSIONS

MOULES COURTS POUR REFRIGERATEURS
OU CONGELATEURS DOMESTIQUES

REUTIL!SABLE$ & CONGELABLES | Can be used several times
DEMOULAGE FACILE | Can go to freezer

_______..-—:mevzt«e
EN

ME!

BUB34A

.
BucHeE StanpArD 1/2 ROND

BUBO1A
14 £ 260x80x70mm-V=1L
sl o Lot de 6 pcs / Set of 6 pcs
s | ?
\' P | .
4| BocHE STANDARD
o i INserT MoyEeN 1/2 roND
- BUB34A
254x80x70mm-V=1L
kT Lot de 6 pcs / Set of 6 pcs

BUcCHETTE STANDARD

PeTIT INSERT 1/2 ROND
BUBOSA
250x40x40mm-V=05L

Lot de 6 pcs / Set of 6 pcs

e
BocHE VRILLE
BUB35A
254 x85x75mm-V=1L
Lot de 6 pcs / Set of 6 pcs




MouLEs BOCHES INSERTS
EN PVC CRISTAL

INserT YuLe Lo MouLps
CRYSTAL PVC
Moules thermoformés en PVC cristal.
Idéal pour vos biiches de fétes glacées.
Ils sont réutilisables, congelables,
et permettent un démoulage facile.

Thermoformed PVC crystal moulds, ideal for your festive ice logs

They are reusable, can be frozen and can be removed easily.

MOULES LONGS (env. 510 mm)

h =
BUcCHETTE STANDARD

INSERT PETIT 1/2 ROND
BUROS

—a 505x40x40mm-V=1L
BUCHE STANDARD Lot de 12 pes / Set of 12 pes
INserT MoYEN 1/2 ROND
BUB34

498 x 60x 50 mm -V =1,5L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

L

BUcHE STANDARD
1/2 rROND

BUBO1

509x83x70mm-vV=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs




MouLes BUCHES Yuie Lo MouLps
EN PVC CRISTAL CRISTAL PVIC

Moules thermoformés en PVC cristal. Idéal pour vos bliches de fétes glacées.
Ils sont réutilisables, congelables, et permettent un démoulage facile.

Thermoformed PVC crystal moulds, ideal for your festive ice logs.
They are reusable, can be frozen and can be removed easily.

BucHE GouTTE

BUB36

509x80x75mm-V=2L

Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

— T
e = .
; g Gabarit de
découpe
du biscuit
S00x75x1mm
E 3
e

y r

BocHe Cuse + GasARIT
DE DECOUPE INCLUS
BUB37
505x80x80mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pes

T
BocHE HIMALAYA
BUB38
505x80x80mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

BUB39
500x42x35mm-V=1L

{BOCHETTE HimALAYA (INSERT)
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs



MouLEs BOCHES YuLe Loc MouLbs
EN PVC CRISTAL CRISTAL PVC

Moules thermoformés en PVC cristal. Idéal pour vos biiches de fétes glacées.
[Is sont réutilisables, congelables, et permettent un démoulage facile.

Thermoformed PVC crystal moulds, ideal for your festive ice logs.
They are reusable, can be frozen and can be removed easLy.

.
BucHeE VAGUE
BUB40
509 x 80 x 80 mm
Lot de 12 pcs/ Set of 12 pcs

T
BUcHE ARCHE
BUB41
509 x 70 x 80 mm
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

(INSERT)

BUB42

505 x 45 x 50 mm

Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

{BUCHETTE ARCHE



EN PVC CRISTAL

Yue Lo Moups 0 1
CRISTAL PVC !

"'*‘: Moule Long
BUcHE STANDARD
BUBOD1
509x83x70mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs Moule Court

MourLe COURT

BUcHE STANDARD7Y
BUBD1A
260x83x70mm-V=1L
Lot de 6 pcs / Set of 6 pcs

BiOcHE

TRIANGLE MARBRE
BUBO0S

509 x 83 x 80 mm

v=2L

Lot de 12 pcs Fa i

Set of 12 pcs At SR

| e
BucHe Fonp PLAT
BUBO02
509 x83x70mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pes

DEcCORS FEUILLES
BUBO06
509x83x73mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

BuUcHE }

Blisters 0 |
12 Moules : =
iy S

\ -
BucHe
CARRE PORTIONNE
BUB18

505x85x55mm-V=2L
Lot de 12 pecs / Set of 12 pes



MouLes BOCHES
EN PVC CRISTAL

YuLe Loc MouLps
CRISTAL PVC

Blisters de
12 Moules
BUcHE ANNELEE
BUB10

500x80x50mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Sel of 12 pcs

BUcHE BISEAUTEE
BUB15
509 x73x73mm-V=2L

LLOI de 12 pcs / Set of 12 pcs

BUB12
500x80x60mm-V=2L

BlOcHE RELIEF STRII’E}
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

BUB22
495x80x55mm-V=2L

{BCICHE CARREE LISSE
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

BOcHE PLATE STRIEE

BUB11

500x 75x40mm-V=2L
Lotde 12 pcs/ Setof 12 ,chs_‘



MouLEs BUCHES

EN PVC CRISTAL

Yule Loc MoutLbs
CRISTAL PVC

“wBucHe
RECTANGLE LISSE i
BUB33 o =—
500x70x67mm-V=2L BucHe FO!\]D
Lotde 12 pcs/ Set of 12 pcs PLAT ORNEE
BUB21

500 x 90 x 52 mm
v=2L

Lot de 12 pcs
Set of 12 pcs

BocHeE Dunes
BUB31
500x70x 70mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pes z? :
W
f.‘/ v S
BUcHE SoFa iU/
BUB19

485x85x60mm-V=2L
Lotde 12 pcs / Setof 12 ,nch

rBl"JCHE QUADRILLEE
BUB32

500 x 75 x 64 mm

v=2L

Lot de 12 pes / Set of 12 pcs

BUB17
506 x72x65mm-V=2L

{BI:ICHE Mosaiaue
Lot de 12 pcs/ Set of 12 pcs

TRIANGLE
BUB16
510 x 80 x 70 mm
v=2L

Lotde 12 pcs |
Setof 12 pcs Y

BEICHE}



BocHe Pomme

MOULES BOCHES 510x80x55mm.By=B§E
EN PVC CRISTAL SR TR R

YuiLe Loc MouLps
CRISTAL PVC

Ao

BocHE DiamaNT
BUB28
510x80x65mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

BucHE COFFRET!
BUB24
510x75x65mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Sel of 12 pcs

| P

BoOcHE DRAPE
BUB23
500x85x60mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

BucHE SAc A MAINT
BUB30 |
510x80x70mm-V=2L
Lotde 12 pcs/ Set of 12 pcs

rBUCHE FLaMME
BUB25
510x90x65mm-V=2L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

‘Suggestians de présentation
1"



MOoULES BUCHES  Yuir Lo Mouibs

3 EN PVC CRISTAL CRISTAL PVC
__/.
y ?0%394% x 40 mm BUBOSA - Moule COURT
Blchettes / Small =1L 250x40x40mm-V=05L

Dimensions adaptees
pour les interieurs Biches
(Can be used to
make Interiors)

O

BUCHETTE
STANDARD
1/2 Ronp

BUCHETTE
FonD PLAT
BUB09
505 x 40 x 40 mm
Veirlk

Lot de 12 pcs
Setof 12 pcs

BUCHETTE

BUB13

{

BUB14
500x40x40mm-V=0,7L
Lot de 12 pcs / Set of 12 pcs

{

BucHeTTE DiamANT

TRIANGLE  BicheTTe PomMe
BUBO7 BUB27
505 x 50 x 35 mm 500 x 60 x 40 mm
V=1L V=1L

Lot de 12 pcs Lot de 12 pcs
Set of 12 pcs Set of 12 pcs

BUcHETTE ANNELEE

500 x40x 38mm-V=05L
Lot de 12 pes / Set of 12 pes

BUOCHETTE SoFA
BUB20
500x59x50mm-V=1L
Lot de 12 pcs/ Set of 12 pcs

BUCHETTE STRIEE PLATE

Lot de 6 pcs / Set of 6 pcs

aps

BUB34A - Moule COURT
254 x80x70mm-V=1L
Lot de 6 pcs / Set of 6 pes

Lor de 12 pcs

Set of 12 pcs :

BUB34

498 x 60 x 50 mm
=15L

Lo! de 12 pcs

Setof 12 pcs :—-/"‘ }

BUB29

505 x 55 x 45 mm
V=1L

Lot de 12 pcs
Setof 12 pcs

|

}



MouLES SiLICONE 2 BUcHES pour Fole Gras ou Biscuits

Silicone mouldsfor 2 yuleiogs Moule de seulement 2 Biches pour une

manipulation et un démoulage aisé (évite la
:Szl:cuene f"-“-'“'ad“' ’:3[5@' :B%eé casse lors des manipulations et du
empératures de -40° a +
(pm?, Cuisson, Congélation, Surgélation) Mould for only 2 Yule logs for an easy handling
Silicona that can go to oven or freezer and easy unmoulding (prevent from breaking

(-40° to +280°C) your yule log when handling)

Renforts transversaux sur la face inféneure.
Reinforced on the underside.

Moule en silicone d'épaisseur EUBDROZ

fine pour un refroidissement Blchette - g
rapide et homogene 1/2 rond

Madle of smail thickness 510x32x35mm

silicone to improve and 2 pes

homagenize coaling process (Vol. ~0.51)

Demi Sphére

Lavable en machine.
Made of silicone

= can be washed

in dishwasher

BUBDRO1
Blche 1/2 rond
510x70x55mm
(Vol. ~1,8L)

Moules Silicone

Idéal pour cuisson
des génoises
et congélation

BOCHETTES DE FOIE GRAS
Aux dimensions adaptées
pour la restauration
Idéales pour moulage

du Foie Gras

BUBDRO04
Bichette triangle
Dim. 510 x 50 x 35 mm
(V-~05L)

2 pes

BUBDRO3
Buche triangle
Dim. 510 x 80 x 70 mm

(V=2L)
Moutes SiLicone 600 x 400 - BOcHETTES ET INSErTs A7 \
K SA022 \

Coupe foie gras,
cheévre... Inox a fil,
avec plateau

DRPX060
Blchette 1/2 rond
Dim. 560 x @40 mm
V~06L)
5 pes

o

i

DRPX058

Insert 1/2 rond

Dim. 560 x @18 mm
(V~0,124 L)




PLAQUES INJECTES

NoEeuDs DE BOCHES en RELIEF
Injected Moulds for Yule Log Edges

1,5 MM THICKNESS MOULDS FOR A LONGER DURABILITY

Dim. Plaque En PLasTiQuE INJECTE DE 1,5 MM D’EPAISSEUR

300x255x1,5mm POUR UNE RESISTANCE ET UNE LONGEVITE ACCRUES

Nous préconisons un remplissage a la poche

N S

F1501 F1502 F1503
Noeup pe BUcHE VoLUTES Noeup pe BUCHE RonDINS NoeuD pE BUCHE PoLyGONES
6pcs-93x H.88x 4,.5mm 6 pcs-88x H.72 x4 mm 6pcs-94 x H.73 x 3 mm

F1504 F1505 F1506
NoEuD DE BUCHE FEUILLES NoEuD DE BUCHE VAGUE Nceup pE BUCHE CARRES
6pcs-93xH.80Xx35mm 6pcs-83x H.83x5mm 6 pcs- 88 xH.80x5mm



PLAQUES INJECTES

NOEUDS DE BUCHES en RELIEF
Injected Moulds for Yule Log Edges

1,5 MM THICKNESS MOULDS FOR A LONGER DURABILITY

F1507 F1508
Noeup DE BOCHE EPI NOEUD DE BUCHE LABYRINTHE
6 pcs-85xH.85x4 mm 6 pcs - 85x H.80 x 5 mm

I —
F1509 F1510 F1511
NCEUD DE BUCHE RosAce NceuD DE BOCHE NCEUD NOCEUD DE BUCHE PAoN
6pcs-90x H.75x 5 mm 6pcs-85xH.80x5mm 6pcs-90xH.75 x4 mm

.
F1512
Noeup DE BUCHE BRIQUE
3x2pcs-80xHB0x5mm



_ CHABLONS SILICONE
~ NoEuDs DE BUCHES

Pour CHocoLAT, CHocoLATs IMPRIMES, Biscuits...
- 3 .

Silicone Stencils
W, for Yule Log Edges

Dimensions des Chéblons 290 x 195 x 2 mm

Pour des Noeuds en chocolat imprimes, utilisez
avec les impressions-transferts
(impressions personnalisables possibles)



EXTREMITES |
BUBIO1 DETACHABLES

MouLEe INox POUR BUCHE
STaINLESS STEEL MouLD FOR YULE LOG
509 x 83 x 70 mm

Adapté aux Tapis Silicone Relief

Pour CoNGELATION ET CUISSON

Adapted for silicone Mats
For freezing and cooking
Voir Tapis Silicone Relief

Réf. DRTB page suivante) ! 2

e

01115
EmsouTs siLIcoNE POUR MouLE INoX BUCHE
SiLicone Tips For STamLESS STEEL MouLp FOR YULE LOG
83 x 70 x 2 mm - 2 piéces / 2 items




TAPIS SILICONE RELIEF

POUR MOULES BUCHE
BUBO1 er BUBIO1

DIMENSIONS DE 490 x 170 MM SPECIALES POUR
mouLEs BUcHE BUBO01 er BUBIO1

Silicone Mats for BUB01
and BUBIO1 Yule Log Moulds
490 x 170 mm special sizes for BUB01 and BUBIO1

DRTB101 =,

* MoTiF CAPITONS B
490 x 170 x 6 mm

Moule BUBO1

(voir page 6)

" DRTB104
MoTIF TRIANGLES
490 x 170 x 4 mm

DRTB102
MoTIF EcAILLES

DRTB103 . re e
MoTiE VAGUES Pour un démoulage idéal, pulvérisez

Y 100 x 170 x 4 mm I'agent dél'noulam Déc9'MouIe (D18.1)
i avant de déposer le tapis dans le moule.
For easy demoulding, spray Déco’Moule
grease (ref. D18.1) before laying
the silicone mat in the plastic mould.



TAPIS ReLiEF BOCHES

TAPIS EN SILICONE POUR CREER DES RELIEFS SUR VOS BUCHES
Silicone mats to create relief on your logs

MODELES DEPOSES | REGISTERED DESIGN

DRTX02 - Sauvage
250 x 190 mm

DRTX03 - Bulles
250 x 190 mm

SIS S S SIS
ooiooooioo
[} | ) e e

DRTX04 - Chocolat
250 x 190 mm



PLAQUES INJECTEES FRITURES

Injected Plastic Moulds for Chocolate

F1412

Kit FrITURe CceURS (@ 23 & 32 mm, épaisseur des sujets env. 3 mm) = 216 pcs
8 plaques injectées assorties de 255x140x1mm

Hearts KiT (assortment of 8 moulds)

! 30 pes I 26 pes : 26 pcs i 26 pes l
22 pes
30 pes 30 pes

F1413
KiT FRITURE NOEL (Dim. 35 a 55 mm, épaisseur des sujets env. 3 mm) = 99 pcs
8 plagues injectées assorties de 255x140x1mm

CHrisTMAS KiT (@assortment of 8 moulds)

12 pes 12 pcs




Litile Cakes Boards
and Yule logs Boards
with Gold Effect

lonsyelies & Semelles Biches -

Lot de 40 Languettes Epaisseur=1,2mm Couleur Or brillant 4

Rondes / Round Carrées / Square Rectangulaires / Recangular
PL8 = @6cm / 40 pes PLCL6 = 6x6cm / 40 pes PLCL9
PL8 =@8cm /40 pcs PLCL8 = 8x8cm /40 pcs 9,5%5,5cm / 40 pes

Lot de 40 Semelles a Biichettes et petits gateaux longs _
Epaisseur / Thickness = 1,2mm  Couleur Or brillant o
PLSE40 = 10x5cm

NOUVEAU JPLSBA = 12.5:5.5 om)
NOUVEAU

/

Lot de 20 Semelles a Biches
Epalsseur / Thickness = 1,6 mm - Couleur Or brillant
PLSBS59 = 59 5x10cm

PLSB100 = 100x10cm

Lot de 10 Semelles a Buches
Epaisseur / Thickness = 1,6 mm - Couleur Or brillant
PLSB19 = 19x10cm

PLSB29 = 29x10cm
PLSB39 = 39x10cm

Pour 'emballage de vos entremets et pétisseries
En carton blanc

VENDUES A L’UNITE

PLC168 =16 x 16 xh. 8 cm

PLC185 =18 x 18 x h. 5 cm = PLG210 =20 x 20 x h. 10 cm
PLC205=20x 20 x h 5 cm T s aoxibah. Eom PLC231 = 23 x 23 x h. 10 cm
PLG235 = 23 x 23 x h. 5 6m i ) PLC261 = 26 x 26 x h. 10 cm
PLC265 = 26 x 26 x h. 5 cm e L PLC291 = 29 x 29 x h. 10 om
PLG295 = 29 x 29 x h. 5 6m Leaitareshinad PLC321=32x32xh 10cm
PLC335 =33 x 33 x h. 5 cm gt e D PLC401 = 40 x40 x h. 10 om

Boiley a Biches

Pour I'emballage de vos biches
En carton blanc

PLCB20=20x 11 xh. 9cm
PLCB25=25x11xh.9cm
PLCB30=30x11xh.9em
PLCB40=40x11xh. 89cm




e m— (OrONY SUOEONY Oolean

de 10 pieces Cake Board with Gold Effect (1,2 mm thickness) - Sold by 10 units

pour un prix imbattable Résistants et glacés pour la présentation
de vos entremels et de vos piéces

Lots de 10 pcs

PLAO1 = é % PLAOG = & 26 Support Gateau Rond
PLAO2 =@ 18 PLAO7 = @ 28 Epaisseur = 1,2 mm
PLA03 =@ 20 PLAOS = @ 32

PLA04 =@ 22 PLA09 = & 34 Couleur Or briliant

= PLA10 =@ 36
PLADS =@ 24 PLA11 = @ 40

PLACO1 = 18 x 18 cm Lots de 10 pcs

PLACO02 = 20 x 20 cm Support Gateau Carre

PLAC03 = 24 X 24 cm -

PLAC04 = 30 X 30 cm Epatssaur=d.2 mmi
Couleur Or brillant

Lots de 10 pcs
Support Gateau
Rectangulaire
Epalsseur = 1,2 mm
Couleur Or brillant

PLARO1 =40x 30 cm
PLARO2 =60 x40 cm

~ Cailon [pais Sipporls Galea

Semelle Rigide de 12 mm
Idéale pour les piéces
montées et entremets lourds
ou petites piéces traiteur

Lots de 2 pcs Lots de 2 pcs
Support Gateau Rond Support Gateau Carré
Epaisseur = 12 mm Epaisseur = 12 mm
Couleur Argent Brillant Couleur Argent Brillant
12 mm thickness Motif Floral Motif Floral
Silver cake board Papier Aluminium Papler Aluminium
PLB01 =@ 20 PLBCO01=20x20cm
Sold by 2 units PLB02=@ 25 PLBCO02 =25 x25cm
Aluminium Sheet 230 PLBCO03 =30 x 30 cm
5 PLBCO04 =35 x35¢cm
IV GHOEE PLBCO05 = 40 x 40 cm
Flower Patiern

PLBCO06 =45 x45¢cm




BALLOTINS, SUPPORTS ET REGLETTES POUR MACARONS
Ballotins, Cake Boards and Macaroons small Boxes

PoOUR EMBALLER LES CHOCOLATS, BISCUITS, PATES D’AMANDES, MACARONS...
To pack chocolates, biscuits, fruit jellies, macaroons ...
BALLOTINS OR BRILLANT Lots be 10 SUPPORTS CARTON

BricHT GoLp BALLOTIN SEeT oF 10 Cake BoArDs
Ronps Or/NoIrR - Rounp Goro/Brack

PL1710111
100x52x57mm
125g+

PL1710101
112x58x60mm +
250 g &,
il
PLN16 PLN28
@16 cm @ 28cm
* 575 om 5o
PL1710103 | | em om
\ PLN20 PLN34
127x68x%07r§ng1 } @ 20 om e
J PLN22 PLN36
"’ @22cm @36cm
f‘/ PLN24 PLN40
: I @24cm @40 cm
Lots pE 40 LANGUETTES CARTON e
SET oF 40 CAke BoarDs CarrEs OR/NOIR - Sauare GoLo/BLack
Ronpes Or/NoIR RecTancuLalRes Or/NoIR PLNC18
Rounp GoLp/BLACK RectancuLar GoLp/BLack 18x18 cm }

PLNC20 - 20x20 cm

PLNC24 - 24x24 cm}

& PLNC30 - 30x30cm

PLNL6 - @ 6cm PLNCLG6 - 6x6 cm PLNR40 - RectancuLaiRe OR/NOIR - 40x30 cm
PLNL8 - @ 8cm PLNCLS - 8x8cm PLNR60 - RECTANGULAIRE OR/NOIR - 60x40 cm

Ri GoLo/B
PLNRLS9 - RecTaNGULAIRE OR/NOIR - 9,5 x 5,5 cm ECTANGLEQ-——GLD e

RectancuLar GoLo/BLAck
———

REGLETTES POUR MACARONS AVEC COUVERCLE
Macaroons smALL Box witH Lip &5

PL1100308 4
Pour 3 macaroNs 4
90x48x48mm PL1100310

Pour 6 MACARONS
17 1x49x50mm

23



COLORANTS LAQUES LIPOSOLUBLES  Gloss Colourings

Grand conditionnement

Liposcluble food gloss colourings to color

Colorants Laques alimentaires liposolubles your Easter eggs, your decorations

pour la coloration de vos ceufs de Paques, and subjects for Christmas, Easter, etc.

vos décors et sujets de Noél Péques etc Soluble in fats, cocoa butters, covers, etc.
1 ] ot

(About 0.5 to 1 glkg)
High concentration
Long preserving

Packed in an airtight pot
Longue conservation. Conditionnés en pots hermétiques. ght p

i Pot of 400 CC = 100 g)
Pots de 400 cc = 100 g (sauf colorants Bleu et Blanc). 2 ( E $
Dosage env. 0,5 & 1 g/Eg(. ) Blue Colouring 80 g - White Colouring 300 g

Solubles dans les matiéres grasses, beurres
de cacao, couvertures, efc.

FLACONDE 300 g
(Bottles o

i

‘ o

¢ - BT R

CH46 - Jaune ! Yellow CH47-129 - Rouge-E129

Red E129

FLACON DE 80 gr
(Bottles of 80 gr)

CH48 - Bleu / Blue CH49 - Vert/ Green CHS50 - Violet / Purpie

CH45 - Ie KIT de 8 Colorants Lagues
(Set of 6 Gloss Colourings) ¥y
CH46+CH47+CH48+CH49+CH50+CH51

CH51- Orange / Orange CHS52 - Orange E102-E129
Orange E102-E129

"'\ },‘NQIEFRPFO"ID'

CH55 - Noir / Black CH55-NP - Noir profend / Deep Black



»a  COLORANTS LAQUES LIPOSOLUBLES

POTSDE20g

GLoss COLOURINGS Clevsiss g

Colorants alimentaires pour la coloration de vos
ceufs de Paques, vos décors et sujets de Noél,
Paques, etc. Solubles dans les matiéres grasses,
beurres de cacao, couvertures, etc.

Food colourings to color your Easter eggs, your
decorations and subjects for Christmas, Easter, etc
Soluble in fals, cocoa butlers, covers, elc.

HAUTE CONCENTRATION HIGH CONCENTRATION
Longue conservation. Long preserving
Conditionnés en pots hermétiques. Packed in an afrtight pot
Dosage env. 0,5 a 1 g/kg. About 0.5 to 1 grkg

sl
MARRON

QOrange

CH651 - Orange /

CH656 - Rose Framboise
Raspberry Pink

i 1OSE
? =
P )

o 2 I
CH653 - Rose Naturel
Natural Pink

CH652 - Orange E102-E129
Orange E102-E129




N
3

Legistation Frangaise

4

Legisiation Frangaise

Législation Frangaise

Les Intenses de Stéphane KLEIN L

Le Must du colorant Hydrosoluble en poudre

INT53
Rouge Royal
Royal Re

E122 - E102
Confiserie
Décoration / Enrobage
Fourrage
Boulangerie fine

I Confiserie .
Décoration / Enrobage
Fourrage |

INT14

Jaune Vert
Green-Yellow

I}

E102 - E133

Confiserie

Décoration / Enrobage
Fourrage
Boulangerie fine

HAUTE CONCENTRATION ‘

HIGH CONCENTRATION

HyprosorusLe |11 E171
COLOURING POWDERS % Confiserie
For sugar, ice-creams, €
macarons.. i« | Decoration / Enrobage |
Pour Sucre, Macarons, = Fourrage it
Préparations... L .
1 pointe de couteau suffit g Boulangerie fine
pour 1 L de produit !
INT51 INT52 INT32
b Rouge Pére Noél Rouge Tomate Orange Feu
Christmas Red Tomato Red Orange Fire

INTENSE !

1 E124 1 E120 n E102 - E129

é Confiserie :-:g Confiserie g' Confiserie

£ Décoration / Enrobage £ | Décoration / Enrobage £ | Décoration / Enrabage |

8 H r |

3 Fourrage 3 Fourrage £ Fourrage

2 ¥ Boulangerie fine g Boulangerie fine

INT15 INT11 INT12
Jaune Royal Jaune Citron Jaune Printemps
Royal Yellow Lemon Yellow Spring Yellow
i W

rYe - GUARANTE

ZL-d.

H A
i )
k _ i
]| E102-E1‘!D ||i E102 1 E104
% Confiserie g_ ‘ Confiserie % Confiserie
& | Décoration / Enrobage & | Décoration / Enrobage £ | Décoration / Enrobage
% Fourrage é Fourrage % | Fourrage
2 K o
g Boulangerie fine € Boulangerie fine £ ‘
= INT72 INT61
—_— Vert Pomme Vert Pistache Vert Menthe
Apple Green Pistachio Green Mint Green

E102 - E133 E102 - E151
Confiserie Confiserie
Décoration / Enrobage Décoration / Enrobage .

E102 - E133
Confiserie

Décoration / Enrobage |

Fourrage
Boulangerie fine

Fourrage
Boulangerie fine

Fourrage

Législation Frangaise
| Législation Francaise o

Boulangerie fine

Légistation Frangaise




INT82 INT84 INT83
Bleu Lagon Bleu Océan Bleu Royal
Lagoon Blue Ocean Blue Royal Blue

INTENSE

Confiserie Confiserie Confiserie Confiserie

Décoration / Enrabage
Fourrage
Boulangerie fine

Décoration / Enrobage
Fourrage
Boulangerie fine

Décoration / Enrobage
Fourrage
Boulangerie fine

Décoration / Enrobage
Fourrage
Boulangerie fine

2
3
g
{
frs
=
2

3
3
g
&
£
H
g
il

Légisiation Frangaise
Légisiation Frangaisa

INT91 INTS2 INT43 |NT$4
Violet Bleu Violet Rouge Rose Royal Rouge Princesse
Blue Purple Red Purple Royal Pink Princess Red

" INTEN:

Hose

INTENSE

f

E122 - E124 - E129

E151 -E122 I E122 -E132 11 E122 - E101 11 ‘
% Confiserie E Confiserie 'i Confiserie -% Confiserie |
E Décoration / Enrobage é Décoration / Enrobage -lE Décoration / Enrobage :’:' | Décoration / Enrobage |
‘g; . Fourrage g Fourrage ‘_.E | Fourrage g Fourrage - ‘
§°_ Boulanggrig _ﬁne | § Boular!g_erig_ ﬁne_ | 3° ] Boulangerie fine Ef |

INT42 INT41 INT21 INT22
Rose Concours Rose Brun Brun Noisette
Competition Pink Pink Brown Chestnut Brown

k a'{ﬁ‘

|1l E102 - E129 - E151 Il E102-E129-E151
e ] 1 w
% Reéserve aux professionnels Confiserie a Confiserie b Confiserie
E’ Pour carises confiles g’ s . g - -
w et piéces artistiques Décoration / Enrobage o | Décoration / Enrobage i. Décoration / Enrobage
§ | - competnion pink (€127) § £
z Fgmgmm?::@% Fourrage x| Fourrage ] Fourrage
& | " aston faoa your coumiy egriaton Boulangerie fine % Boulangerie fine £ Boulangerie fine

INT62 INT101
Vert Royal Noir
Royal Green Black

CoLoraNT Noir SPeciaL MAcARON

Special Macaroon Black Coloring Set
(Colorant 10 g + Solution 150 g)
= Mélanger le colorant intense nair spécial
macaron dans la solution liquide fournie afin
d'obtenir un colorant noir résistant a la cuisson.
(Idéal pour les macarons de couleur noire)

| Mix the special black
eoloring for macaroon
in the supplied fuid
to oblain a heat
resistant color.

11| E151-E102-E122-E131
Confiserie

E104 - E131

Confiserie

Décoration / Enrobage Décoration / Enrobage

Fourrage Fourrage

Légisiation Frangaise o
Législation Francaise

Boulangerie fine




"~ SprING COLORS e

COLORANTS ALIMENTAIRES EN POUDRE  |N pOWDER

Colorants hydrosolubles en poudre,
pour colorer le sucre tiré, soufflé, coulé...
Mais aussi pour colorer dans la masse
les macarons, pastillages, gateaux, cremes...

Water-soluble food colorings powder, to color your
sugar artworks and also to color as a whole food
preparations for macaroons, cakes, creanis...

BLANC LUMIERE

SPRO1 SPR02
Branc LUMIERE - 20 g BLeu PLUEE - 10g
BrigHT WHITE Ramy BLuE

SPRO3 SPR04 SPRO5
JAune EcLaT - 10 ¢g BRUN MINERAL - 10 g ORANGE LevanT - 10 g
RADIANT YELLOW MINERAL BrROWN SUNRISE ORANGE

P Dé
SPRING COLORS SPRIF X $PRING COLORS
CoLORAMT AUMETARE o

SPRO6 SPRO7 SPRO08 SPRO09
Rose FRUITE - 10 g Rouce ETE - 10g VERT JARDIN - 10 g VIoLET FLORAL - 10 g
FrRumy Pink SummMER RED GARDEN GREEN FLorAL PURPLE
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Colorants A¢rographe

Colorants alimentaires spécial aérographe, longue conservation,
haute concentration. Préts a I’emploi. Contenance 125 ml.

LE FLACON 125 ml / 7 Bottle of 125 mi

A07 - Kit Complet de 10 Colorants de 125 ml

S22 A16 A15 A14 A1l

ik WL

Colorant
Alimentaire

Colorant Colorant

Alimentair

A09 A09.129
Rouge
E129 l

Colorant
Alimentaire

Colorant
Alimentaire

i

Colorant
Alimeniiire

Colorant
Alimentaire

Colorant
Alimentaire

CO I Ora ntS S péCia I S Ucre Colorants alimentaires réalisés sur

une base alcool afin d'éviter le « remouillage » du sucre lors de leurs incorporations.

LE FLACON 125 ml / 1 Bottle of 125 m/

529 - Kit CompLeT oE 9 CoLoranTs 125 ml / 529 - Complete Set of 9 colourings 125 ml
522 - Colorant blanc 125 ml / White colouring 125 ml

White colouring 1 L
S30 Ss31 $32 S33 s34

ATTENTION / Tous

nos colorants sont a
haute concentration.
Bien secouer avant
utilisation.

AS29 - SET OF 8
SPECIAL SUGAR
COLOURINGS
Realized on an aicohol
base to avoid the
watering down of
sugar during their
incorporation (green,
yellow, purple, red,
pink, black, blue,
brown, orange).

Be carefull All of our
colourings are highly
concentraied.

Shake well before
using.

524 - Colorant blanc 1 L

-
~
\ ot =

COLORANTS AU DETAIL
DISPONIBLES :

Jaune, orange, rose, vert,
violet, marron, bleu, rouge,
noir, blanc.

(Le colorant blanc ne s'utilise
pas dans I'aérographe).

A07 - Set of 10 COLOURING
FOR AIRBRUSH
Assortment of the 10 special
airbrush food colourings.
Long preserving, high
concentration, ready to use.
Capacity : 125 mil each.

Do not use white colouring
in the airbrush.

Piéce réalisée par
Stephane KLEIN



Colorants Métallisés e rouore

METALLIC FOOD COLOURING POWDERS
Colorants alimentaires en poudre, donnent un effet brillant et « perlescent » a votre chocolat, entremet, pastillage, sucre...

Peuvent étre saupoudrés directement sur les décors, étalés a I'aide du doigt, dilués avec de I'alcool pour une application au pinceau.

Colorans Minentire
Meétallisé

Or Scintillant
Sparkiing Gold

Argent Scintillant
*" Sparkiing Silver

|

Rubis Scintillant
Sparkiing Ruby

Colorants Iris€s exsouore

A Cokosaay Al
. Mérallisé

!

«
¥

Or Sable Or Miel
Sand Gold Honey Gold

CH152

: 'BR@NZEMEL)

olorant Alimentire £
Ménalhise ‘s‘
T b

Rouge Cerise
Cherry Red

IRIDESCENT FOOD COLOURING POWDERS

La couleur irisée se révéle davantage sur des fonds de couleur foncée (chocolats noirs ou chocolats au lait, sucres de couleur foncée...).

Irisé Bleu-Violet
Iridescent Blue-Purple

Irisé Vert
Iridescent Green

Irisé Rose
Iridescent Pink

- Ay

PotsceBocc =25 g

Potsde B0 cc = 25 g

Cobogant Alinenti:
ctallisé s

Cuivre
Copper

Food colourings in powder.
Give shining and peerl effect to
your chocolate or sugar pieces.

Once mixed with alcohol, it can be
sprinkled directly on decorations,
applied with paint brush or just
with the finger...

(Fots of 60 cc = 25 grs)

Irisé Jaune
Iridescent Yellow

Kit 3 pots
métallisés

Rouge



SPRAYS DE 405 ml

D154A2 D157A2
ARGENT Bronze
Siver EFFeCT Bronze EFFecT

; Pne nefig de || Donne un effet argent®: | Donne un effet bronze: Donine un effet rouge méalit
it vigoureusement le 1t Mlter vigoureusement le 17" | *8ter vigoureusement e Agler "iﬂl;’“‘e““me'fl.ll e
! tie en bas avant utilisatio? en bas ayant tilisatio® I en bas ayant utilisatio® léte en bas avant utilisafio?
{ {
1 FOOD ] FOOD FOOD k FOOD 9
{| coLp coLorNG | SILVER COLORING BRONZ 1 eeong ORING {["raLLic rED CoLORY
| IN S IN SPRAY . .. INSPRAY ilis, INSPRAY
{ ; e, almand paste, suget 7 e lmond paste, sugdt 77 | it almond paste, s 71
fects iy, Ciresiterlfecs Gives Bronze effects Gives Metallic Red efiecs
pray head ke well the spray head 0% i Shake well the spray head do** ke well he spray head 40
be.fre use before use > before use before use

ELH“' i ‘
| o

LA

|

| ||‘ S‘i!ﬂw ‘
‘u
94 7

2000

il

70

SPRAYS DE175 ml
D155S8 D154S
Or ARGENT

Me’f.{z/ﬁi‘c";

OR

Donoe un effet dort. Bonne un et arger™ \

i vignarcasement I i, g \
e ipuesenet

4 tm by vt il Hiten bas avan llisit

FOOD

Gotummgll“'
IN SPRA’

[t tmend e e |

Gores o s
Skt el phg gpray bl 7
vt eae

FOOD.
SlLvg COLORING
IN

Usage Professionnel uniquement



)

32

z Usage
Sprays Perles Velours Professionnel
Donnent un effet velours-cacao poudre sur vos entremets, uniquement
petits gateaux, bliches, crémes glacées...
(Special colouring in spray for a pearl velvet effect on your yule logs,
cream desserts, cakes... )
A pulvériser sur les piéces préalablement passées au congélateur.
Spray your dessert as soon as you get it out from the freezer. SPRAYS DE 650 ml

D22B D22N D22C
Blanc (White) Chocolat (Chocolate) Caramel (Caramel)

Chocolat
White Veiyetf pray “hacolate Velvet Sprey

SPRAYSDE 210 mi A BASE DE BEURRE DE CACAO  (cocoasurrer)

D23P D23V D23J D23R D23B
Rose (Pink) Vert (Green)  Jaune (Yellow) Rouge (Red) Blanc (White)

- Perlé

Utilisation

Tremper le spray 1/2 heure
a 45°C ou placer a ['étuve.
Agiter vigoureusement

la bouteille avant utilisation.

ELJFI'FIE DE CACAD
FHouge Nuance BWan

7 ‘r

Immerse the spray in water at
45°C during 30 mn or put in a
steam room.

Shake well the can before use.

S b f
&““ Buirs Vslwl‘sl" "Q.“_W Burrn Vilvit 557




DECO’MOULE

Agent de graissage et de Démoulage.

Réf. D18.1

Produit conforme
pour la fabrication

au beurre
Déco’Moule
(Bottle of 650 m) ; Ty
Agent for greasing i
and wrning out AGENT DE GRAISSA
ade in France
Professional ET DE DEMOULAG
Quality Diffused and

thin spraying
Does not flow on
the mould surface !!!
Can suit with
« Butter Production »
designation

Pulvérisation fine et diffuse.
Reste fixé sur la paroi du moule et ne coule pas !

Usage
Professionnel
uniquement

Aérosol fabriqué en France

VERNIS

Les Vernis Déco’Relief donnent du brillant, protégent de I'humidité et prolongent
la conservation de vos Chocolats, Pates d’Amandes, Pastillages, Sucres...

DECO’RELIEF FOOD VVARNISHES are used to give brightness and to protect
your chocolate, almond paste, gumpaste, sugar... against humidity.

DO1.1

Déco’ Spré
Incolore

| Vernis Liquide |
Alimentaire |

a8 SpRAY ALIMENTAR
\hl’A—b_Mp s

Donne du Brillant,
Protége de I'Humidité,
| Prolonge la conservation

1 Litre

VERNIS LIQUIDE
FOOD LIQUID VARNISH
A utiliser au pinceau

S41.1 (1 Litre)
541.2 (250 ml )

DECO’SPRE VERNIS
ALIMENTAIRE

FOOD VARNISH SPRAY
(Colourless)

SPRAYS DE 650 ml
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OR & ARGENT véritable

ALIMENTAIRE (22 carats)
Tarifs révisables selon les fluctuations du cours
de l'or et de I'argent.

CHO01 300 mg
CHO1A 1000 mg

Poivriere de paillettes d'or
A saupoudrer / 22 carats

Gold Sprinkles in pepper pot

CHO015 300 mg

CHO15A 1000 mg

Poivriére de paillettes d'argent
A saupoudrer

« Silver Sprinkles in pepper pot

CHO04-04

Pinceau éventail
pour feuilles d’Or
et d’Argent

180 mm x 50 mm
Paintbrush for Gold
and Silver

180 mm x 50 mm

CHO03
Distributeur + rouleau or (22 carats - 3 mm x 21 m)

Gold Dispenser + Gold Band (3 mm x 21 m)

CH77
Recharge rouleau or seul (22 carats - 3 mm x 21 m)

Gold Gold Band (3 mm x 21 m)

CHoO2

Flocons d’or

(22 carats) 100 mg
Real Gold Flakes
(22 carats) 100 mg

A déposer au pinceau,
au couteau ou a la pince

CHO025
Flocons d’argent 100 mg
Real Silver Flakes 100

A déposer au pinceau,
au couteau ou a la pince.

34

CHO04-20
Pinceau palette pour
feuilles d’Or et d'Argent
90 mm x 50 mm
Paintbrush for Gold ®
and Silver sheets

90 mm x 50 mm




OR & ARGENT véritable . -

A Ll M E NTA' R E (22 CaratS) Tarifs révisables selon les fluctuations %

» 9 du cours de I'or et de l'argent.

.-' . g . '-%" "
TV ’ f“\.\
b# CHo5 :
2 Carnet 25 feuilles argent L » a

4 Feuilles 95 x 95 mm DECO GOLD 3 A
3 25 Silver Sheets 95 x 95 mm PAILLETTES D’OR VERITABLE Réf. D44.1 o

& EN SPRAY

FLACON DE 270 ml g

Or véritable 22 carats
Gold Sprinkies in spray
(22 carat) - 270 ml spray

Aerosol
Fabriqué en France

’ CHO4A
o Carnet 5 feuilles or (22 carats)

Feuilles 80 x 80 mm
5 Gold Sheets 80 x 80 mm

CHO04

Carnet 25 feuilles or (22 carats)
Feuilles 80 x 80 mm

25 Gold Sheets 80 x 80 mm

DRCP30A
Moule polycarbonate
aimanté 170 mm (p. 297)



LE MAGNIFIQUE®
Déco’Malt®

UTILISER AVEC
NOS COLORANTS INTENSES
(Voir pages 24 et 25)

StePHANE KLEIN

seavoe 1 kg Meilleur Tireur de Sucre
LYY L T Artistique du Monde (2007)

UTILISATION

Pour cuisson
rapide, sans eau ni
additif, peut étre a
une température de
195°C sans perdre

ses qualités.
Reste blanc méme

- a haute température.
seaupe B kg Idéal pour sucre
$61 - Le Magnifique (Décomalty COUI&, tiré, soufflé.
Un satine exception-
nel pour vos fleurs,
rubans...

Le Magnifig

ique”
Deo'maly *

sy

USE

For quicker cooking
without water or additive.

keeping all its qualities.
Stays white even with
high temperature.
Ideal for pulled sugar,
poured sugar, flown sugar.
T Exceptional satin quality
seaupe15 kg for your flowers, ribbons...
$62 - Le Magnifique (MAXI) Substitute for usual sugar
in confectionery.

Suitable for diabetics
and diets.

SAC DE 25 kg Formule

économique i
$63 - Le Magnifique (XXL) :

Can be cooked at 195°C while

Piéce réalisée par Stéphane KLEIN



Chocolat Plastique
Plastic Chocolate

Pate de chocolat @ modeler. Idéale pour la réalisation de roses, petits décors,
moulages ou méme piéces de concours...

Brown Plastic Chocolate. Chocolate Modelling Paste. Plastic Chocolate is the best
for creating small decorations, roses, mouldings and even competition pieces.

Avec un gott agréable de
chocolat, cette pate-a-mo-
deler a base de chocolat
est une alternative a la
pate a sucre (Pastillage
anglais) ou la pate
d'amande.

Chocolat Plastique
Couleur Ivoire - 500 g
White Plastic Chocolate

D30.2

.
= St~ CHOCOLAT PLASTIQUE 0
P ot AMGORCEA P GUR COE” 1

Thanks 1o its nice chocolate
taste this modelling paste
(based on chocolate) is an
alternative to sugar paste
(Pettinice) or Almond paste.

Plus maniable que la pate a sucre, le chocolat plastique | Handier than sugar paste, plastic chocolate
durcit au bout de 24h pour garder la forme que vous lui | flardens in 24 hours and keeps the shape
aurez donnée mais sa souplesse initiale permet de s'en 5;:;: L’:‘fsggf;'} z’i" ;:Sc’a’"‘:g:’;:,e;g’égtg’az‘:g
servir pour masquer les ga_teaux et cupcakes qui seront iaant to he-esten in 2dh.

consommeés avant le durcissement.

Chocolat Plastique
Couleur Chocolat - 500 g

Prét a I'emploi, reste souple. Idéal pour masquer

A \
Pate a S u Cre vos gateaux de mariages, cérémonies, anniversaires...

Ne contient pas d'huile de palme. .
No palm oil.
S UGAR PAS TE Pettinice in paste, ready to use. Remains soft. Ideal to cover your wedding cakes.

>

D20.4KG / Blanc - White D20.1KG / Blanc - White

Préte & lemplo
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PATES A DENTELLE FiLexiBLE METALLIC
METALLISEES SOUPLES DOUGH LACE

Restent souples, idéales pour mettre sur les tours de
géteaux ou les petits décors. Démoulage trés facile.

Remains Iq-‘—',gﬂi)iP z&:w to _’wuf on riaf{r:“ towers or small

ease.

= -t Prélever la quantité nécessaire de péte etla déposer sur votre moule dentelle.
: ﬁ,‘..hr'-‘- - A l'aide d’'un racloir ou d'une spatule coudée, étaler de maniere uniforme

~ la pate dentelle sur le moule. Metire au four 12 min a 80 °C.

Laisser reposer 10 min avant de démouler delicatement la dentelle.

Put some lace direct from our jar to the silicon mold.
Spreading the lace with a spatula on your mold.
Fut the silicon mold into the oven 12 min at 80 °C.
Wait 10min before fo unmold the dry lace from the silicon mold.

D1955025 D1955026
Or/ Gold - 100 g Argent / Silver- 100 g
peco TR e

PATE A DENTELLE v deco-nelieffr

e decorelelll
OR METALLISE PATE A DENTELLE

2 ARGENT METALLISE

AE I/\LLK GOLD LACE Souple ot préte &1 ampioi
L METALLIC SILVER LACE
100 cics mat ey Woaignt ¥ 1

<] \. n: 1 ma %37 i

- ™

D1955027 D1955029
Rouge / Red - 100 g Rose / Pink - 100 g
oo XD, \%' _ -
PATE /A DENTELLE __ wvdecoureletlr
UGE MF:rALusE PATE A DENTELLE

ROSE METALLISE

M.era\_:.u}. RED LACE __$ouple ot préle & Mol

D1955030 D1955031
Bleu nuit / Night Blue - 100 g Turquoise / Turquoise - 100 g

PATE A DENTELLE
runﬂuu:sz METALLISE

METALLIC TURGIUCISE LAGE

100'g




PATES A DENTELLE

FiLExiBLE METALLIC

METALLISEES SOUPLES

D1955033
Noir / Black - 100 g

D1955032
Jaune / Yellow -100g

nécow
weww.deco-rellef fr _
PATE A DENTELLE
JAUNE METALLISE
Souple ai préle & "emeloi
. METALLIC YELLOW LACE
" T

PATES A DENTELLE BLANCHES
White play dough lacy

D1955038
Vert citron / Lemon - 100 g

DOUGH LACE

D1955034

D1955039
Blanche / White - 100 g

8 cctics| A e,
w'?n‘t.:lmo-rmuﬂr PATE A DENTELLE
PATE A DENTELLE PACRE METLISE

VERT CITRON METALLISE :

Mmuccwouw? 1009

Powder for decorations in lace

D191 - Pate a Dentelle
Blanche - 500 g

Le conseil de DECO’RELIEF
Vous pouvez laisser la pate a dentelle dans les moules en silicone
en les étuvant a basse température (env. 40-45°C).
Celle-ci restera toujours modelable et prendra toutes les formes.
Vous pouvez avec un séche-cheveux réchauffer la pate a dentelle
pour gu'elle reprenne sa souplesse aprés quelques jours.

D190 - Pate & Dentelle
Blanche - 250 g

Dévo Rl g

Poudre a mélanger dans de 'eau afin de constituer une pate fluide
a étaler sur une fine couche dans les moules silicone a dentelle.
Pour plus de goiit, vous pouvez rajouter 10% de sucre glace

ou de cacao en poudre pour la version chocolatée. Passez au four
env. 20 min a 80“C pour accélérer le séchage. Vous pouvez
reconduire une 2¢™ fois la méme opération pour avoir

un meilleur rendement. Démoulez délicatement et disposez sur
votre piéce a décorer.

2/ Appliquez
la Pate a
dentelle

avec votre
spatule et
bien lisser.

1/ Mélange:
votre poudre
a dentelle |
avec de I'eau _
pour obtenir
une pite
homogeéne.

pr

th water until oblaining a smooth paste
Place in the oven approx. 20 min at 80°C to accelerate

Blanche

Pils. ¢ y)(f.‘/f[\,f’ %

S dhits foce it

e
5000

3/ Aprés
20 min de
séchage au
four a 80°C,
décollez
délicatement 7
votre sujet.

1g. Carefully turn out and place on your pastry piece to decorate.

Bronze / Bronze - 100 g
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SR, MICRO-DECORS EN SUCRE  Micro Susar Decorations

e Décors en sucre pour la décoration rapide et gourmande
de vos bliches, gateaux, cupcakes, verrines, coupes glacées, etc.
. Sugar decorations for quick decoration of your christmas logs, cakes, cupcakes, jars, sundaes, etc.

0OD21129GH \/ 0OD21152GH w
CoEurs - @ 8 mm CoEurs - @ 8 mm

60 g - Rose 60 g - Rose, Violet, Nacre

0D21452GSC
PaPILLONS - @ 9 mm - 50 g
Bleu, Jaune, Vert, Rose

[ - ."i‘:‘
0D21552GT ) 0OD21751GT ‘ 0D25050DG * 0D25101DS * OD25150DK ;.;:
FLEURs - @ 8 mm X SAPINS - @ 8 mm GINGERMAN - @ 10 m, FLocons - @ 10 mm CoMETES - 9 x 5 mm

55 g - Violet, Vert, Jaune 55¢g - Ven Vert clair, Blanc 50 g - Bronze et Or 50g- Blancs et Turquoises 50g Or

0D21251GS
ETolLEs - @ 8 mm
60 g - Or et Nacre

0D21750GT OD21150GH | | 0D21250GS |
SAPINS - @ 8 mm CcEURs - @ 8 mm / Etoies-@8mm |
55 g - Rouge, Blan 60 g - Multicolore ’ 60 g - Multicolore

0D21274GS
ETolLEs - @ 8 mm
60 g - Nacre et Turquoise

0OD22150DK

0D22270BB %
Bongons - 10x5mm

COEURS AJOURES
Q 12 mm-45g - Multlcolore 50 g - Multicolore

0D22970TK x
PiraTES - @ 10 mm

45 g - Nacre, Gris, Rouge
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MICRO-DECORS EN SUCRE Micro SuGAR DECORATIONS i
&

0D20225DP - PeRLES OD20229DP - PerLES 0OD20234DP - PeRrLES
@3mm-70g-0r @ 3mm-70g - Rose 03mm-70g—rone

0D20236DP - PerLEs 0D20238DP - PerLEs 0D20239DP - PerLEs
@3mm-70g - Lilas @3mm-70g - Vert @ 3mm - 70 g - Nacre

0D20252DP - PerLES 0D20475DP - PerLEs
@ 3 mm - 70 g - Multicolore @7 mm - 70 g - Bronze, Or, Vert

OD20406NP OD20525NP OD20526NP OD20527NP OD20530NP
MinI BILLES MiNI BILLES MinI BILLES MiNI BILLES MinI BILLES
@ 2 mm - 75 g - Multicolore @ 2mm -75g - Rose @2mm-75g - Bleu
e T R R
ATt o
Big g %%
o L

OD20531NP OD20536NP OD20537NP OD20539NP
Mini BILLES Mini BiLLES MinI BiLLES MinI BiLLES
@2mm-75g - Lilas @ 2mm - 75 g - Nacre

T
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MICRO-DECORS EN SUCRE Micro SuGAR DECORATIONS

0OD21351GK 0D21352GK 0OD21353GK 0D21354GK 0D21355GK
CONFETTIS CONFETTIS CONFETTIS CONFETTIS CONFETTIS
@4mm-60g @4mm-60g @3mm-60g @d3mm-60g @4mm-60g

Rose, Violet, Nacre Turquoise, Vert, Nacre Bleu, Turquoise, Nacre Orange, Vert, Nacre Muilticolore

0OD50425MB 0D50429MB 0OD50431MB
R GRossEs PERLES GRossEs PERLES GRosses PeRLES
f?.‘llil‘j,a_gmﬂ@ 08mm-170g-0Or__ @ 8 mm - 170 g - Rose 08 mm - 170 - Turguoise

==
= -

0D50434MB 0D50438MB 0D50439MB
GRossEs PERLES GRosses PERLES GRosses PERLEs
@ 8 mm - 170 g - Bronze @8mm-170 g - Vert @ 8 mm - 170 g - Nacre
i - N 3 h>




MICRO-DECORS EN SUCRE  Micro Sucar Decorations

0OD20334ZS - VERMICELLES 0OD20325ZS - VERMICELLES
En Env. 6 mm-65g - Or

0OD20326ZS - VERMICELLES 0OD20328ZS - VERMICELLES
Env. 6 mm - 65 g - Vert
A

S NS

Env. 6 mm - 65 g - Argent

0OD20330ZS - VVERMICELLES 0D20332ZS - VERMICELLES
Env. 6 mm - 65 g - Bleu

0OD20337ZS - VERMICELLES 0D20370ZS - VERMICELLES

Env. 6 mm - 65 g - Jaune Env. 6 mm - 65 g - Rose Env. 6 mm - 65 g - Multicolore

N
LR

AP S
; P s
A AN
A
8 <C el
0OD204 - PerLES 0OD210 - Grosses PerLes ~ OD211 - GRosses PErLes ~ OD212 - GRrosses PERLES

@ 4 mm - 80 g - Argent @6mm-80g-0Or

@6 mm - 80 g - Rose

[t Ny kg Ao [ o

SUCRES SPECIAUX

Special Sugars
Surprenez vos invités avec ces
sucres pétillants en bouche, sucre
glace et pour chouquettes a ajouter
a vos glaces, popcake, gateaux...

SCP - Sucre SCPC - Chocolat pétillant SCN - Sucre glace SCC - Sucre
pétillant incolore  Sucre pétillant enrobé de chocolat  Neige éternelle a chouquettes
aulait- 100 g 3509

350¢g
N’ABSORBE PAS i
L'HUMIDITE

&

Pour décorer les patisseries, biscuits...
Reste bien blanc contrairement au sucre glace. .



Geérald SATTLER
Le Diamant Noir

¥ Avenue de Toulouse

=~ 31320 CASTANET TOLOSAN

D171503
Diamant neutre
Glagage a froid

Neutral Diamond glaze - 1 kg

FONDANT BLANC
PATISSIER 1KG
White Pastry Fondant

FONDANT PATISSIER DE QUALITE PROFESSI-
ONNELLE UTILISE POUR LE GLAGAGE DES
CHOUX, RELIGIEUSES,

211
The white fondan can bewif red or
flavoured according to your wishes.

[Ny

(GLACAGES ET
NAPPAGES

Icing and Topping

D170182 D170286
Miroir neutre Diamant brillant noir
Nappage a chaud Glacage a chaud

Neutral Mirror topping - 1 kg Dark Diamond topping - 1 kg

SIROP DE GLUCOSE 1KG
Glucose syrup

Sirop de glucose pour confiserie,
patisserie, glace. C'est un sirop
épais et transparent, qui a

la propriété de ne pas cristalliser.
Il permet donc de réaliser

des préparations qui restent
moelleuses et améliore

la confection des piéces en

sucre tiré, sucre soufflé, sucre
coulé, sucre cuit et nougatine.
IIurv e syrup for confectioneries,
tries, jce-crearns. IUs a thick,
s [r.u syrup, which do not crystallize
It allows you make arati
which remain sofl and improve
coniection of pulled sugar, blown
sugar, poured sugar pleces, cooked
sugar and nougat.

D35F D35G

| e
Ca - mé’.;.“,“‘"““ J

.-.-_.

—h
D771297100
Nappage Supernap rouge Fraise
Red Supernap topping Strawberry - 1 kg

44
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D771253100
Nappage Supernap blond Abricot
Blond Supernap topping Apricot - 1 kg




Les Gélatines Spécial Boulangerie, Patisserie (préparations culinaires)
Gelatin Special Bakery, Pastry (food preparation)

La gélatine est un additif naturel qui apporte une tenue, un gélifiant
réel, fondant en bouche. Elle améliore la teneur protéique

des préparations sans augmenter la valeur calorique, sans apport
de sucre ni de graisse.

Les arémes sont développés et la conservation prolongée.

La gélatine contient 90 % de protéines et ne contient pas d'additifs.
Elle est exempte de cholestérol et de purines. Elle est généralement
utilisée dans la BoulPat et les préparations culinaires.

atural additive that gives holding, a real gelling, meltir
e" proz‘em -"on\‘c"’u of your pre Ji‘u It 1
ar or fat. Gelatin
s 90% prot
rol and purines. It is u

in the mouth
caloric

va JO“ G Pfﬁ!}.” Gﬂf?
J! is free from choles

GELATINE EN FEUILLES ET POUDRE (bovine, porcine ou poisson) - Pouvoir gélifiant de 160 & 170 bloom

MP10023/250 Fish Gelatin
Gélatine de poisson - 250 g

ad for B ud;_:;!i and culinary preparations.

GEL160P
GELATINE PORCINE
EN PoUDRE

160 BLoom

Pork GELATIN POWDER
Boite /Box 1 kg

Gélatine désodorisée. Origine
poisson. Recommandée dans
les préparations hallal et casher.

GELS6 GEL170
170 Bloom GELATINE PORCINE
Gélatine bovine EN FEUILLES

170 BLoom
en poudre Pork GELATIN SHEETS

Bsachetsde 259 Boite / Box 500
(1 sachet = 1 feville) Fo e / Speet ~ 2,5 3
Beef Gelatin 400 feuilles/ Sheets / kg
in powder

6 bagsof2,5g

(1 bag = 1 sheet)

@ GELHA

GELATINE BOVINE

GELB150  HALAL EN FEUILLES
GELATINE SEBALCE 170 BLoom

BOVINE BRONZE HALAL Beer GELATIN
EN FEUILLES SHEETS - HALAL
Gelaxma Bronze Bovin 150 BLoom Boite /Box 1 kg
300 Feuilles Beer GELATIN Feuille / SHEeT = 2,5 g

QLA

SHEETS HALAL 400 feuilles / Sresrs / kg
Bolte /Box 1 kg
300 feuilles / SreeTs / kg

[NOUVEAU

/ GEL190B GELBOH
oo @8 GELATINE BOVINE GELATINE BOVINE

= = | EN POUDRE HaLaL en Pouore
Eietine Pondry 200 Broom 170 BLoom

. Beer GELATIN POwWDER Beer GELATIN
Boite /Box 1 kg Powper - HaLaL

Boite /Box 1 kg

| TR

‘I Gélatine Feuille 4008




ADDITIFS ALIMENTAIRES
Food Additives

MP1615A
Pectine jaune - 350 g

MP10093
Pectine LM -90¢g

- S ]

PECTINE JAUNE
O e a0 o oot e P

g o TIne LY

| E;,‘""_"__"f-f i $
i L
J 2 s
Gélifiant thermoréversible #
recommandé pour les confitures ou  Gélifiant pour péte de fruit, confise- | ' S
gelees a teneur en sucre réduite.  ries, avec ou sans pulpe, donnant F
Peut étre utilisée dans les produits un gel non réversible par chauffage F ’ {(
biologiques et diététiques. dans les milieux acides et sucrés. P \
Pectin LM - Thermoreversible Yellow Pectin - Geliing for dough- \
gelling recommended for jams and  to-fruil, confections with or without " b

Jjellies with redticed sugar content.  pulp, giving a non-reversible gel by

Can be used in biological and heating in acidic and salty {
dietetic products environments. 2
MP1620A MP1622A X

Pectine MRS -80g Pectine NH nappage - 350 g

(— ——
i i RAPD S
NEpEpIN O

@ PECTINE NH NAPPAGE
i INE NH

Gélifiant réagissant en milieu
acide et ayant un extrait sec
élevé. Conseillé pour gelées Gélifiant donnant un gel thermoré-

et confitures. versible et une bonne tenue sur les
Pectin MRS - Gelling agent in fruits. Produits pour fourrage et g‘P“ﬂs:Bst 350 g‘P.It'GSOQZSNHQs 350
acid reacling and having a high nappages patissiers a base de geino 3 g ecline = 9
solids content. Recommended pulpe de fruits. -
for jellies and jams Topping Pectin NH - TGelling for
pastry topping with fruit pulp. - =

Geliing giving a thermo gel and a
good hold on fruits.

\

Gélifiant pour nappages Gélifiant pour préparations

réversibles sans pulpe ou fruitées, laits gélifiés aromatisés.
fourrages acides en confiserie. Pectin 325NH95 - Gelling for
Pectin X58 - Gelling for fruit preparations, flavored jellied
reversible toppings without pulp milks.

or acid feeds in confectionery.




ADDITIFS ALIMENTAIRES
Food Additives

MP106A100
Acide citrique - 100 g

MP110A
Acide tartrique E334 - 80 g

-,

e A GiTRIGE MOHOHIDANT
] C.

TN AL

- Pty
b et e e et e [
v g it |

Reléve le godt, conservateur,
correcteur de pH. Potentialise

Exalte les arémes, posséde
un golit acidulé, acidifiant,

antioxydant. Stabilise 'aspect
et la couleur, la saveur et la
valeur nutritive des légumes
et poissons.
Tartaric acid - Exciles flavors
and possesses a stightly acid,
acidifying, antioxidant.

l'activité des antioxydants,
agent levant en biscuiterie.
Acidulant en confiserie.
Citric acid - Adds flavor,
preservative, corrector Ph.
Potentiates the activity of
antioxidants, raising agent

in biscuits.
Acidulant confectionery. «

Stabilize the aspect and the
color, the flavor and the
nutritional value of vegetables
and fishes.

MP10023 / 32,23 € nt
Gélatine de poisson - 1 kg

Gélifiant végétal naturel, extrait
d'algues rouges. Utilisation en
remplacement de la gélatine en

confiserie, patisserie, charcuterie.

(Ne se congéle pas)

Agar - Natural gelling plant,

extracted from red seaweed,
Using replace the gelatine

in confectionery, pastry,
breakfast meat.

GELATINE DE POISSON
s,

MP10023/250 / 15,08 € nt
Gélatine de poisson - 250 g

a3, b e - 1940 Ty ()
T+ 3040) 2004 0 - e 2000 20981793
Carean e revelh o ge05 FmEt

=
e i o ”\H,
e s M

Gélatine désodorisée. Origine poisson.

Recommandée dans les préparations halal et casher. 200 Bloom
Fish gelatina - Gelatin deadorized. Fish origin.
Recommended for halal and kosher preparations.

47




ADDITIFS ALIMENTAIRES
Food Additives

MP1821A300

MP1821A100 Gomme Xanthane - 300 g

Gomme Xanthane - 100 g

Gnmﬁ XANI‘HME
.

- =
T ——
80 mesh. Stabilisateur et épaississant en poudre, obtenu par
biofermentation. Se met en oeuvre a froid. Stable a la
congélation et décongélation et dans les milieux acides.
Résiste dans les process ol il y a un fort cisaillement. S'utilise

en plat traiteur, patisserie, viennoiseries, sauces, boissons... =
Xanthan gum - 80 mesh. Stabiliser, thickening agent E415.

(anthan
"w. m;nmm%:mw‘ ot

Stabilizer and thickener in powder, obtained by biofermentation.
Gels cold Work. Stable (o freezing and thawing and in acidic nS":;’II)QzT(‘)‘ OAOI 353050
environments. Resistant in processes where there is high b 9

shear. Used in food catering, pastry, pastries, sauces, drinks..!

MP1951A300 ; 'SH;B 200'0
MP1951A100 Sorbitol en poudre -300g m"a""aw"m""%:
Sorbitol en poudre -100g | LT
= » [oviisfie I .

\___‘—___'._-’

Stabilisateur mis au point plus particuliérement
pour les glaces et crémes glacées. Emulsifiant
qui permet la dispersion des matiéres premiéres
grasses. Stabilisateur de la structure aqueuse
du mélange et anti-cristallisation. Donne de

Stabilisateur de moelleux et anti-cristallisation (cakes, pates jaunes, l'onctuosité et facilite le foisonnement. Retarde
viennoiseries, bonbons de chocolat...). la fusion des batonnets glaces.
Sorbitol powder - Stabilizer of mellow and anti-crystallization Stab 2000 - Stabilizer developed specifically for

(cakes, yellow pasta, pastries, chocolaté candy...) ice creams and ices. Emulsifier which permits
- dispersion of the olly raw materials. Stabilizer of
the aqueous structure of the mixture and anti-

MP335A300 crystallization. Gives smoothness and facilitates
MP335A90 C_I:?rltlflx -300g the expansion. Delays the merger of ices.
Chantifix - 90 g ‘ MP1971A

Stab 2000 - 1 kg

Stabilise les crémes préparées, en particulier la chantilly et la créme fouettée. Prolonge
la conservation. Facilite I'émulsion de la créme, améliore la l&géreté et 'onctuosité.
Chantifix - Stabilizer for whipped and mounted creams.
Facilitates the emulsion cream. Gives greater smoothness. Improves lightness.




ADDITIFS ALIMENTAIRES
Food Additives

MP14015
Sucre inverti Gallia-1kg S21.1

: Créme de tartre - 100 g
f

(REME DE TARTRE MONOPOTASSGL

Y T E—
T

de Cime el st )

i B0 e LA s W
77T et
13575 s GRS

Pour travail du sucre

LIA
= classique.
pj:om Cream of tartar - For
el classical sugar work. MP785A300
i mme arabi L
miEE MP785A80 Go_ J e arabique - 300 g

Gomme arabique -80g

TR Stk 5 B P TR (]
e P e
Sarmererss et e vl

EN POUDRE

€414 (Bpainainsant | Thichening 498%0
T b e R
i ok Ty e
S A o
S H‘-"—-—_——-“-”
Pouvoir de rétention de 'humidité meilleur Agent d'enrobage pour les pates d'amandes et les dragees. Liant et épaississant.
que celui du saccharose : permet donc Maintient en suspension la pulpe de fruit dans les boissons. S'hydrate dans l'eau tiéde.
d'améliorer le moelleux avec une saveur Gum arabic - Coating agent for marzipan and dragees. Binder and thickener.
sucrée plus importante. Sert également Maintains suspended fruit pulp in drinks. Hydrates in warm water.
d'anti-cristallisant.
Inverted sugar - Power of retention of
the humidity better than that of H::J;:gggoguo 3
saccharose : therefore allows to improve MP1450B90 ;

the softness with a more important sweet
flavor. Also serves of anti-crystallizing.

Nougasec -90g I

et
==
- - e

e ——

Supprime la reprise d'humidité. Assure la conservation prolongée

des nougatines, nougats, pralines... Améliore la coupe. Evite le collage et
le ressuage des sucres cuits.

Nougasec - Supress the moisture resumption. Assure a long preservation

for nougats. Improves cut. Avoid the drip of cooked sugar.




FRUITS DU CHEF - Les Fruits Secs

GARNISSEZ VOS PATISSERIES ET DESSERTS AVEC CETTE GAMME DE FRruiTs SEcs

FRUITS OF THE CHIEF - Dried Fruits

Garnish you pastries and desserts with this range of Dried fruits

Tarifs révisables
selon fluctuations

FocABPE I FDCNEP I
AMANDES BLANCHIES EN POUDRE EXTRA FINE - 500 g NOISETTES BRUTES EN POUDRE - 500 g
BrancHeD AL IN EXTRA FINE PO - 5009 HazeLnuts ER - 500 g




Les Purées de Fruits Fruit purees

Des fruits sélectionnés et cueillis a pleine maturité sur un terroir approprié.

Une recette naturelle : juste du fruit et quelques grammes de sucre.

Un procédé de pasteurisation en douceur qui préserve le gout et la couleur du fruit.
Fruits are cultivated on appropriate soils and picked when fully ripe.

A natural recipe: just fruit and a few grams of sugar.

A smooth pasteurisation process to preserve the taste and colour of fruit.

A ( Y k | A {k\i.,

[ = L
MPF208 - 1 kg MPF218 - 1 kg MPF224 - 1 kg MPF231 - 1 kg MPF239 - 1 kg

Puree p’ABrIicOT Puree pE Cassis Puree pe CiTRON PUREE DE FRAISE PURrEE DE FRAMBOISE
ArricoT FrRuIT PUREE BLackcurranT FRuIT PUREE  LEMon FRuIT PUREE StrawserRY FRuIT Puree  Raspeerry FRUIT PUREE
1 kg 1 kg 1 kg 1kg 1kg

4 @) 4 G 4 G 4

e 1] ]
MPF248 - 1 kg MPF257 - 1 kg MPF268 - 1 kg MPF271 - 1 kg MPF814 - 1 kg
PUREE DE MANGUE Puree pe Passion Puree pe PEcHE BlancHE  PUREE DE PoIRE Puree DE MYRTILLE
Manco Fruim PurREe Passion Fruir PURee WHITE PEACH FRUIT PUREE Pear FRUIT PUREE BLueserry FRUIT PUREE
1kg 1kg 1kg 1kg 1 kg
4 1 A 1

MPF829 - 1 kg MPF834 - 1 kg MPF840 - 1 kg MPF879 - 1 kg MPF885 - 1 kg

PUREE DE ANANAS PuRree DE Banane Puree oe Pomme vERTE ~ PUREE DE GRIOTTE PUREE DE MANDARINE
PineaPPLE FRUIT PUREE Banana FrRuIT Puree Green AppLE FruIT PUREE MoreLLo FRuir PuRee  ManpariN FrRuIT PUREE

1 kg 1kg 1 kg 1kg 1 kg .



2 GRANDS NOMS DE LA
PATISSERIE FRANCAISE

: & 5 T
7t (Recette Macarons Deéco (%e@/
1/ L POUR LA COQUE DES MACARONS
« Préchauffez votre four a 160°C, soit thermostat 5. g
= Faites monter les blancs en neige en incorporant le sucre semoule. Continuez a
fouetter pour obtenir une preparation a la fois brillante et ferme.
 Passez |e sucre glace, la poudre d’amande (tamisée) au mixeur pour obtenir
une poudre trés fine que vous passerez au tamis.
* Ajoutez ce melange poudre d'amande/sucre glace aux blancs en neige en
melangeant |I'ensemble délicatement. Vous devez prendre le temps de rabattre
la pate sur elle-méme. Rajouter quelques gouttes d’arome alimentaire de votre choix.
+Disposez la pate obtenue dans une poche a doulille et dressez sur un tapis de
cuisson ou tapis silicone speciale macarons (page 86), des petits tas d'environ 3 cm.
« Laissez reposer une quinzaine de minutes a température ambiante.
« Enfournez & 160°C pendant 12 & 15 minutes.
* Quand les macarons sont cuits, sortez-les du four et laisser refroidir sur une grille ou
un papier de cuisson.

COQUE MACARONS

- 210 g de sucre glace,

- 150 g de poudre d’amande,
- 130 g de blanc d'oeufs,

4| - 90 g de sucre,

B - quelques gouttes d’aréme
alimentaire.

i POUR LA GANACHE

AU CHOCOLAT :

(OU CONFITURE DE VOTRE CHOIX)

-100 g de chocolat noir,

=~ 100 g de creme fleurette,
ou 120 g de creme entiéere,

- quelgues gouttes d'ardme
alimentaire.

POUR LA GANACHE AU CHOCOLAT

= Cassez le chocolat en morceau et faites le fondre doucement en mélangeant avec
la créme. Rajouter quelques gouttes d'aréme puis couvrez d’un film alimentaire,
laissez refroidir 10 minutes et mettre au réfrigérateur.

* Rassemblez les macarons par deux en fonction de leurs tailles puis collez-les avec
o la ganache. Laissez prendre 2 heures au réfrigérateur avant de déguster.




Le Must

“AROMES [t

CONCENTRES
TESTES ET APF{Q;;AR DES GRANDS CHEFS

& MEILLEURS OUVRIERS DE FRANCE

Flacon de 125 ml / 125 ml Botile
Existe aussien 1L et 5L

600
A

Fabriqués en France

Abricot / Apricot ARO43

Agrumes / Citrus fruits AROS0
Amande amére / Bitter almond ARO46
Amande douce / Sweef almond ARO93
Amarena / Amarena ARO79

Ananas / Pineapple ARO45

Anis / Anise ARO108

Banane / Banana ARO42

Barbe & papa / Cotion candy AROB8
Basilic / Basil ARO205

Bergamote / Bergamot ARO52

Beurre / Butter ARCE0

Café / Coffee AROS1

Cannelle / Cinnamon ARO22
Cappuccino / Cappuccino ARQ95
Caramel / Caramel ARO15

Caramel beurre salé
Salted bulter caramel ARO87

Caramel bar / Caramel bar ARO100
Cassis / Biackcurrant ARO0O9
Cerise [ Cherry ARO10

Champagne / Champagne AR0O302
sans alcool / without alcohol

Chocolat / Chocolafe ARO21

Citron / Lemmon AROD5

Citron vert / Green lemon ARQOS6
Coco / Coconut ARO13

Cola / Cola AROO8

Cookie / Cookie AROB4

Coquelicot / Poppy ARO30

Créme brulée / Créme brulée ARO59
Figue / Fig AROB5

Fraise / Strawberry AROO2

Framboise / Raspberry AROD3
Gingembre / Ginger ARO26
Goyave / Guava ARO104
Guimauve / Marshmallow ARQ92
Jasmin / Jasmine AROB2

Kiwi / Kiwi ARO32

Lavande / Lavender ARO28
Litchi / Litchi ARO66

Mandarine / Mandarin ARC40
Mangue / Mango ARO17

5 alimen

Pour Confiseries, Ganaches, Chocolats,
Macarons, Entremets, Nappages, Glaces...
Pour vos Intérieurs de Chocolat, macarons ou pour renforcer vos Bases de Mousses, Glaces....

Fleur d’oranger / Orange blossom ARO31

Fraise des bois / Wild strawberry ARO48

Marron / Chestnut ARO14
Melon / Melon ARO39
Menthe extra forte / Exfra strong mint ARO
Menthe poivrée / Pepper mint ARO27
Mirabelle / Mirabelle ARO34

Mdre / Blackberry ARO53

Myrtille / Blueberry AROS5

Noisette / Hazelnut ARO16

Noix / Wainut ARO24

Nougat / Nougat ARO20

Orange / Orange ARODB

Pain d'épices / Gingerbread ARO58
Pamplemousse / Grapefruit ARO35
Passion / Passion fruit ARO41

Pate a tartiner / Noisella ARO88
Péche / Peach ARO38

Pifia colada / Pifia colada ARO301
sans alcool / wifhout alcohol

Pistache / Pistachio ARO23
Poire / Pear ARO36
Pomme / Apple ARO11
Pomme d'amour / Toffe Apple AROB7 \
Praliné / Praline ARO98

Quatre épices / Four spices ARO204
Réglisse / Liguorice ARO25

Rhum / Rum ARO47

sans alcool / without alcohol

Rose / Rose ARO33

Sex on the beach (Cocktail) ARO300
Sex on the beach Cocktail
sans alcool / without alcohol

Spéculoos / Speculoos ARO89
Tarte aux fraises / Strawberry fart ARO80
Thé | Tea ARO29

Tiramisu / Tiramisu ARO70
Tonka / Tonka beans ARO109
Truffe / Truffle ARO202

Tutti Frutti / Tutfi frutti ARO44
Vanille / Vanilla ARO18 4 -
Vanille Exotique / Exolic vanilia ARO18 *
Verveine / Verbena AROT1
Violette / Violef AROOT
Yuzu / Yuzu ARO102



L= AR SMES NATURELS

N Natural Flavors (30 mi

Flacons
de 30 ml

I —a S —
ARONO2 - Aréme Naturel Fraise. ARONO3 - Aréme Naturel Framboise ARONO04 - Arome Naturel Menthe
Strawberry Natural Flavor Raspberry Natural Flavor Mint Natural Flavor

ey

, O
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ARONOS5 - Aréme Naturel Citron ARONOSG - Arome Naturel Orange =~ ARONO7 - Arébme Naturel Violette
Lemon Natural Flavor Orange Natural Flavor Violet Natural Flavor

A e —— =
ARONO9 - Ardme Naturel Cassis ARON11 - Arome Naturel Pomme ARON13 - Arome Naturel Coco
Blackcurrant Natural Flavor Apple Natural Flavor Coconut Natural Flavor

BNy

il
ARON18 - Arome Naturel Vanille ARON21 - Arome Naturel Chocolat ARON23 - Arébme Naturel Pistache
Vanilla Natural Flavor Chocolate Natural Flavor Pistachio Natural Flavor

-

AN . il > 5 ==l
ARON31 - Arome Naturel Fleur ARON36 - Arébme Naturel Poire
d’Oranger Pear Natural Flavor
QOrange blossom Natural Flavor

= ¢,
Y sianr) /
D =

d - Y e A
ARON40 - Arome Naturel Mandarine ARONA41 - Arome Naturel Passion ARON42 - Aréme Naturel Banane
Mandarin Natural Flavor Passion Fruit Natural Flavor Banana Natural Flavor

i
ARONA48 - Arome Naturel Fraise des Bois =~ ARONB87 - Aréme Naturel ARON102 - Aréme Naturel Yuzu
Strawberry Natural Wild Caramel beurre salé Yuzu Natural Flavor "

54 Salted Butter Caramel Naturai Flavor



EPVAZ - 2 Gousses DE VANILLE BourBoN V AN I LLE
DE MADAGASCAR - 144 15 cm
2 BoursoN VANILLA PODS

FROM MADAGASCAR - 14-15 cm vanil’a

LOT-EPVAIZZIZIS
FAD: 2211212018
Dluo:3112/2018

e e e
141 +33 (0380 54 4
P 3 581799
S

T

EPVAS - 5 Gousses DE VANILLE BoureoN 5 BOURBON VANILLA PODS
DE MADAGASCAR - 14 4 15¢cm FROM MADAGASCAR - 74-15 cm

_/a‘fzz_. _%zzr./fm e J/f/[a:/(ywwf _r;é;:a

Domains o wiiasion

o,
- 5GEOPUS!§ES e
+33(0}3B0 58 17 99
o i et | LOT/EPVASZEIZNS
FAB: 22112/2016
spphksen 3

e Dluo31/12/2018
vt
3-700467-235898

EPFT SA090

Feves TONKA GIVREES RAPE A EPICES - 14x5x 25¢cm

DU BRESIL - 50 g SpricEs GRATER  COMRARTIMENT POUR
FrosTED Tonka Beans MISCALE QU FEVE TONEA

COMPARTMENT FOR NUTMEG OR TONKA BEAN
FROM BraziL :

EPVGE - VaNILLE BOURBON BROYEE EPUISEE
50 g - Marqueurs Grains de Vanille

ExHausTeD CRuUsHED Bourson VANILLA - 50 g
Vanilla Grains Markers

Y j
\%smﬁgﬁ—:ﬂ

w ) e - . 3 T n
{;‘;’"’/A{’ /51}”/ Aoz _f,?/frr“i 5

EURS GRass
e, DE VANILLE

Crushed Bouton vanita
s Meaters




&s Chocolats BARRY

Les tarifs des chocolats sont révisables
selon les fluctuations du cours.

[0 @ @ |
|y iy
088 Metique 448 Venezuela @88 Tonzanic

e 7 T2%) o
66 48 : 2%

OCO- CHOCO-12 CHOCO-15 CHOCO-32
CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR CHOCOLAT DE_COUVERTURE NOIR
EXIQUE DE L'EQUATEUR DU VENEZUELA DE TANZANI
66 % de cacao - 1 kg 76 % de cacao - 1 kg 72 % de cacao - 1 kg 75 % de cacao - 1 kg
o

Saint
Domingue

70%)

0CO-33 CHOCO-34 CHOCO-26 CHOCO-28
CHOCOLAT DE COUVERTURE CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR CHOCOLAT DE COUVERTURE CHOCOLAT DE COUVERTURE
NoIr De Cusa DE SAINT-DOMINGUE Noir Ocoa IR INA
70 % de cacao - 1 kg 70 % de cacao - 1 kg 70 % de cacao - 1 kg 65 % de cacao - 1 kg

— hE — GuE
CHOCO-25CO CHOCO-25L0 CHOCO-25EL
CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR CHOCOLAT DE COUVERTURE NOIR CHOCOLAT DE COUVERTURE AU LAIT
CoNCoRDE - 66 % de cacao - 2,5 kg Louvgre - 71 % de cacao - 2,5 kg ELvste - 36,5 % de cacao - 2,5 kg
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~L&8s Chocolats BA

CHOCO-1 CHOCO-30 ~ CHOCO-7

CHOCOLAT DE COUVERTURE CHOCOLAT DE COUVERTURE CHOCOLAT DE COUVERTURE
AU LAIT ET CARAMEL AU LAIT ALUNGA AU LAIT DE PAPOUASIE
31,2 % de cacao - 1 kg 41 % de cacao - 1 kg 35,7 % de cacao - 1 kg

CHOCO-35 CHOCO-2 CHOCO0-5002 CHOCO-5028
CHOCOLAT DE COUVERTURE CrocoLAT NoiR Force NoiRE CHocoLAT Force NolrRe CHocoLAT INava Noir
AU LAIT U GHANA 50 % de cacao - 1 kg 50 % de cacao - 5 kg 65 % de cacao - 5 kg

40 % de cacao - 1 kg

CHOCO0-5029 CHOCO-29 CHOCO-25ZC CHOCO-5030
CHOCOLAT BLANC ZEPHYR CHOCOLAT BLANC ZEPHYR CHocoLAT BLanc ZEPHYR CARAMEL CHocoLAT PUR LAIT ALUNGA
34 % de cacao - 5 kg 34 % de cacao - 1 kg 35 % de cacao - 2,5 kg 41 % de cacao - 5 kg
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&8s Chocolats BARRY K

ince £ 2

ETIT R M0y

0-B1 CHOCO-B2 CHOCO-22

CHOCO-36
CHocoLat Noir Bio ALto EL SoL CocoLat Noir Bio MabIRoFoLO BEURRE DE cACAO BeURRE DE CAcao
65 % de cacao - 1 kg 65 % de cacao - 1 kg EN POUDRE MYCRY0® - 675 g EN POUDRE MYCRYO® - 550 g

R
kS = >
CHOCO-23 CHOCO-31 CHOCO-37
PoupRrE DE cAcAO PLEIN AROME BEURRE DE CACAO DESODORISE GRUE DE Cacao
100 % de cacao - 1 kg 850 g 100 % de cacao - 1 kg

CHOCO-5 CHOCO-13 CHOCO-17
PRALINE NOISETTES ET AMANDES PRALIN FEUILLETINE PRALINE GRAINS BRESILIEN
25 % noisettes, 25 % amandes - 1 kg 23 % praline - 1 kg 50 % noisettes - 1 kg
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GERBE PROGRESSIVE POUR UN EFFET MAXIMUM AU MOMENT ADEQUAT !

Table fireworks with progressive burst and without ash ! For any kind of parties.

D106 - Biister de 6 Pieces MAXI DUREE
— ENV. 60 et 80 SEC.

§\.

D100 - Biister de 10 Pigces
Env. 60 SEC.

SANS RETOMBEES §
NOIRES !
PAPIER DORE! 4

REF. D102
Royal Spars g 1 Je“‘ﬂ

.&o
//EV[ O(Hif_*\ \ -—&L}fl((\

soirées | Fer all your events

Four toutes vos

D103 - Biister de

3 Etincelles Royales
Env. 60 sec.

| Etincelle Royal

(10 suppoits en carton Dorg)

Carton Royal
50 x 50 x 50 mm
Papier en carton glacé avec effet laser doré !

CE-1646
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FLEURS en PASTILLAGE

BKCSP

100 mini-Fleurs roses
@ Fleur : 1 cm

-
I e

BKCsSW

100 mini-Fleurs blanches
@ Fleur : 1 cm

BKCMW
24 Fleurs blanches
2 Fleur: 23 cm

BKCMB
24 Fleurs bleues
@ Fleur: 2,3 cm

BKCMB

BSH1B
2 Chaussons bleus
6x45cm

BSH1B

2 blue Shoes
6x45cm

24 blue Flowers
Flower @ : 2.3 cm

GUMPASTE FLOWERS

BKCSP
100 pink mini-Flowers
Flower @ - 1 cm

BKCSW
100 white mini-Flowers
Flower @ :1cm

BKCMW
24 white Flowers
Flower @ : 2.3 cm

¥
lsmpo

2 Chaussons roses
6x4.5cm

BSH1P

2 pink Shoes
6x45cm

BKCSR

100 mini-Fleurs rouges
@ Fleur: 1em

AR .

BKCMR
24 Fleurs rouges
@ Fleur : 2,3 cm

BKCMY

24 Fleurs jaunes
@ Fleur : 2,3 cm

® . ©

BKCMPI (

24 Fleurs roses
@ Fleur : 2,3 cm

BKCMPI
24 pink Flowers
Flower @: 2.3 cm

BSH2B
2 Baskets bleues

55x4cm m

BSH2B
2 blue
Sneakers
5.5x4cm

BKCSR
100 red mini-Flowers
Flower @ : 1 cm

S%

BKCMR
24 red Flowers
Flower @ : 2.3 cm

BKCMY
24 yellow Flowers
Flower @ : 2.3 cm

BSH2P
2 Baskets roses

55x4cm ‘
.

\ %
Q) %2 A
T =
\\__,,/' r\) g
" BSH2P ;—-\__?
2 pink L
Sheakers \

5.5x4em v



FLEURS en PASTILLAGE

GUMPASTE FLOWERS

BPNTLA
2 Bouquets
automne et
Glands marron
Hauteur : 10 cm

BPNTLA
2 autumn Bouquets
with brown Acorns
Height : 10 cm

BDR2P - 12 mini Roses
roses avec Feuilles
@ Fleur : 2 em

BMKT4DP - 4 Roses roses ‘

y
avec Feuilles {
@ Rose : 4,5¢cm
H. Rose : 3cm
Feuille : 3,5 cm

BMKT4DP - 4 pink
Roses with Leaves
Rose @ :4.5cm
Rose H.:3cm
Leaf:3.5¢cm

BMKKP5DP
5 Roses roses
+ 12 Feuilles
@ Rose - 2,5cm
H.Rose:15cm

BMKKP5DP
5 pink Roses
+ 12 Leaves
Rose @ :2.5¢cm
RoseH.:1.5em

Roses and Leaves

BDNT3 BDNT3

3 Bouquets 3 Bouguets BPNTL
de Houx _of Holly 2 Bou':uet!:
Hauteur : 8 cm Height : 8 cm e ot

Pommes de pin
Hauteur : 10 em

BPNTLP
2 autumn Bouquets
with Pine cones
Height - 10 cm

BDR2R - 12 red
Roses and Leaves
Flower @ : 2cm

BDR2P - 12 pink

BDR2R - 12 mini Roses
rouges avec Feuilles
@ Fleur : 2 cm

Flower @ : 2cm

BMKT4DR - 4 Roses rouges
avec Feuilles
@ Rose : 4,5 cm
H.Rose : 3cm
Feuille : 3,5 cm

BMKT4DR - 4 red
Roses with Leaves
Rose @ : 4.5cm
Rose H.: 3cm

Leaf: 3.5em

BMKKP5DW

5 Roses blanches
+ 12 Feuilles

@ Rose : 2,5 cm
H.Rose:1,5¢cm

BMKKP5DW
5 white Roses
+ 12 Leaves

Rese @:25cm
Rose H.: 1.5¢cm
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MouLEs ENTREMETS, GLACES, SEMI-FROIDS, MOUSSES, VACHERINS...

MouLes THermMoFormES EN PVC CrisTaL Semi-RiGIDE

REUTILISABLES Lot ge
CONGELABLES = \ MOU,ES
DEMOULAGE z /

FACILE

Yeaz22

: d A GAY4 2 moules :
GAzﬂ" F * A roaless ez1gx4almm
2 moules : @190 x 30 mm + 2 moules :
#5205 x 45 mm yls @160 x 35 mm
+ 2 moules
2165 x 40 mm

Ay

GA24
2 moules
@195 x 55 mm

+ 2 moules :
@160 x 45 mm
-

GA2s

2 moules :

—_— 2220 x 55 mm

= > + 2 moules :

GA32 @170 x 50 mm
4 moules :

@170 x 55 mm

4 moules :
@125 x 60 mm
e

TeA21
2 moules :
@200 x 60 mm

+2 moules :
@165 x 50 mm

GA

4 moules :
@160 x 50 mm

cA23’

2 moules

TGA35

@200 x 65 mm 4 moules :
+ 2 moules : @180 x 60 mm
@155 x 60 mm

GA33T -

4 moules : \17"\
@170 x 55 mm
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MouLbs FORr DEesserTs, CREAMS, ICE CREAMS, VACHERINS...

THERMOFORMED MouLDs IN SEMIRIGID CRISTAL PVC

CAN BE USED SEVERAL TIMES =
CAN GO TO FREEZER f_;. S—
EASY TO UNMOLD - T

2 moules : 170x165x55mm
+2 moules : 150x135x50mm
+2 moules : 120x115x40mm

2 moules :
235 x 125 x 55 mm
+2 moules :

180X 110 x 50 mm /‘ 5

GA12
GA01 2 moules :
2 moules : 195 x 195 x 55 mm
245 x 126 x 35 mm + 2 moules :
+2 moules : - L155x155x45mm
4195 % 115,40 mm GA14
2 moules :
195 x 185 x 60 mm

+ 2 moules
160 x 160 x 40 mm

GA15
2 moules :
205 x 206 x 35 mm
+2moules
"155 % 165 x 36 mm

GAO03

2 moules :

255 x 110 x 45 mm

+ 2 moules :

205 x 105 x 45 mm
I

TeA13
2 moules :

225 x 200 x 45 mm
+ 2 moules :

1865 x 175 x 40 mm

rGA11
2 moules
200 x 200 x 70 mm

\ + 2 moules
160 x 160 x 80 mm

ca1’
2 moules -
195 x 195 x 45 mm
+ 2 moules :

155 x 1565 x 35 mm

GA041

0 2 moules :
GA16 245 x 115 x 50 mm
2 moules : + 2 moules :
200 x 200 x 40 mm 205 x 105 x 45 mm
+ 2 moules :

160 x 160 x 40 mm
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MouLes DEcoFLEx PrRO 600x400

MOULES SOUPLES EN SILICONE ALIMENTAIRE POUR
CuissoN eT CONGELATION  (de -40°C A +280°C)
600x400 Silicone Moulds for oven and freezer (-40°C to +280°C)

Dimensions exactes du Moule 585 X 380 mm
Dimensions spécialement adaptées au format Patissier 600 x 400 mm

% %% = Certalns modéles ont une tallle adaptée pour les giteaux de voyages

DRKT77 - 35 pes - 48 x 70 x H.16 mm

DRK34 - 40 pes - @50 x H.25 mm DRKT78 - 35 pes - @55 x H.50 mm

DRK35 - 35 pes - 50 % 50 x H.35 mm

DRKA4T - 24 pes - 60 x 65 x 30 mm DRKA489 - 35 pes - @55 x H40 mm DRKS50 - 25 pes - 50 x 95 x H.30 mm DRKS51 - 28 pes - @85 x H40 mm

DRKS53 - 28 pes - 55 x 65 x 30 mm DRK54 - 24 pes-40x120x25mm  DRKS5- 24 pes-40 x 118 x 30 mm DRKS56 - 20 pes - 55 x 118 x 38 mm

DRKS5S - 28 pes - 85 x 85 x 30 mm

DRKE3 - 36 pes - 45 x 75 x 30 mm DRKG64 - 36 pes - 45 x 78 x 33 mm DRKG5 - 36 pes - 40 x 75 x 30 mm

DRKGB7 - 236 pes - 45 x 75 x 30 mm

DRKT71 - 35 pcs - 67 x 75 % 33 mm DRK72 - 20 pes - 50 x 120 x 30 mm

DRKG66 - 28 pes - 65 x 80 x 32 mm

64 MODELES DEPOSES | REGISTERED DESIGN



600x400 Silicone Moulds for oven and freezer

MouLEs DEcoFLEx PRO s00x400 et

MOULES SOUPLES EN SILICONE ALIMENTAIRE POUR Dimensions exactes du Moule 585 x 380 mm

CuissoN T CONGELATION (de -40°C & +280°C) Dimensions spécialement adaptées
au format Patissier 600 x 400 mm

) . DRKB86 - Tartelettes .
DRK8S5 - Demi-Sphéres 54 pes - H. 20 mm DRKS87 - Cakes DRK88 - Carrés

24 pes - @ 70 x H. 30 mm

@ Haut 40 mm / @ Bas 35 mm 33 pes- 30 x 100 x H. 33 mm 24 pes - 70x 70 x H. 20 mm

400x300 Silicone

Mono Moulds
for oven and freezer
(-40°C to +280°C)

MOULES MONO 400x300 .~

MOULES SOUPLES EN SILICONE ALIMENTAIRE POUR
CuissoN eT CONGELATION  (de -40°C a +280°C)

Découroir

=

DR2PX4334 - Ronds + Découpoir DR2PX4335 - Carrés + Découpoir
12 pcs - Vol. 64 ml - @74 x H. 15 mm 12 pcs - Vol. 68 ml - 68 x 68 x H. 15 mm
@ Découpoir Insert 59 mm / Découpoir Biscuit 99 mm Découpoir Insert 53 x 53 mm - Découpoir Biscuit 93x 83 mm

VENDU CHACUN AVEC
soN DEcourolr A Biscuit

~
>4

Découroir Décourolr

DR2PX4336 - Ovales + Découpoir DR2PX4337 - Rectangles + Découpoir
12 pes - Vol. 67 ml -93 x 62 x H. 15 mm 12 pes - Vel. 67 ml - 92 x 50 x H. 15 mm

Découpoir Insert 79 x 35 mm - Découpoir Biscuit 118 x 87 mm Découpaoir Insert 77 x 35 mm - Découpoir Biscuit 117 x 75 mm
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(de -40°C i +280°C)
MOU LES PAVO CAKE 600x400 Silicone Moulds for oven

MOULES EN SILICONE POUR CUISSON ET CONGELATION  2nd freezer (-40°C to +280°C)

Dimensions adaptées pour les plaques 600x400
avec 6 ou 8 moules selon le modele.

Puffy
DEKE029
Top diam. 180 x 55 mm
DEKE031 Tpe
diam. 180 x 50 mm

1pc

Planet
DEKE024
diam. 180 x 45 mm
1pc

Caleidon
DEKE027
diam. 180 x 45 mm
1pc

Curvy

DEKEO028 Galaxy

diam. 200 x 130 x 65 mm DEKEO032

1pc diam. 175 x 55 x 55 mm
1pc

Windy

DEKE026
diam. 195 x 180 x 45 mm
1pc

h ]
Twister
DEKEO030

diam. 180 x 50 mm Classic

1pc DEKEO025 Futura
diam. 180 x 45 mm DEKE034
1pc diam. 230 x 100 x 45 mm
1pc

MODELES DEPOSES | REGISTERED DESIGN



(de -40°C a +280°C)

600x400 Silicone Moulds for oven
and freezer (-40°C to +280°C)

MouLes PavoCAKE

MOULES EN SILICONE POUR CUISSON ET CONGELATION

Dimensions adaptées pour les plaques 600x400

avec 6 ou 8 moules selon le modéle.

PRKENT DRKEQ12

DRKEO11

Plissée Pétale =
Buche (Insert) DRKEO13 | DRKE014 [ /| \
DRKE011 Biche @180 x H47 mm @180 x H.47 mm \';;-\__ .: ( 7}‘/"'
230x55x H50 mm  DRKEQ12 1000 ml-1pe 1000 ml-1pe A
540mi-1po 250 x 85 x H.70 mm
1240 ml- 1 pc —_ DRKEO16

520 ml - 1 pc

DRKEO17

Bombie Passion Passion (_Ilrnsert) geR'IQ?E i
= DRKEO016 DRKEO1
DRKE015 |, 175 x 165 x H.58 mm 150 x 140 x H.48 mm @ ext 180 x H.57 mm
@180 x H.50 mm 960 ml- 1 pc 600 ml-1pc @int. 52 x H.52 mm
1000 ml-1pc 1000 ml-1pc
Créme &2~
e ,_\ DRKE022 ; - .
250 x 84 x H.75 mm il
st j@g .
@ext153 x H44 mm T :
@ int. 78 x H.44 mm . : ag @

Royal
DRKEO019

@ ext.180 x H.57 mm
@ int. 61 x H.57 mm
1000 ml-1pc

| DRKE021
250 x 79 x H.81 mm

1000 ml-1

MODELES DEPOSES | REGISTERED DESIGN

o

Pop =y
DRKEO023 < > 2
162 x 162 x H.46 mm x;

1000 ml -1 pc “%ﬂ
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MOULES PAVOCAKE MouLEs EN SILICONE MONO-PORTION SUR PLATEAU INJECTE
MOULES DISPONIBLES A L’UNITE

Al'unité ou par 6 avec le plateau

- Sold by 1 Mould
f DKE0O1 DKEOO4 g:;gg;
} DKE0O2 DKEOOS e
DKE0O3 DKEOO6 DKEO10

Moule silicone monoportion  Moule en silicone d'épaisseur Moule silicone Lavable

pour une manipulation et fine pour un refroidissement en machine. pavnn'_

un démoulage aisé. rapide et homogéne. Mould made of silicone A LERES LES KITS
Individual silicons mould Made of thin silicone for a fast = can be washed in x €

for easy handing and easy  and homogeneous cooling. dishwasher { Kit composé de 6 moules

silicone individuels pouvant
résister a des tempeératures
de -40° a +280°C (pour
Cuisson, Congélation,
Surgélation) et d’'un plateau
600x400 en polycarbonate
servant de support pour
mettre I'ensemble en
congélation ou surgélation.

unmolding.

Sets made of 6 individual
silicone moulds that can go
to oven or freezer (-40° fo
+280°C) and one 600x400
polycarbonate tray to put

DPKO001 the 6 moulds in freezer.

@180 x H.45 mm

" DPK004
2180x45mm

DPKO002 ; < DPKO003
2180 x H.45 mm 2180x60mm

" DPKO005
2180x45mm

DPKO006
2180x56mm

DPK007
2180x90mm

" DPK010
@180x90mm

DPK008
@180x90mm

DPK009
©180x90mm
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PATISSERIE & TRAITEUR & pavani.
LES GOU RMAN DS Poun PreparaTions SUCREES ET SALEES, CHAUDES

i Praques 600 x 400 mm
GOURMET DESSERTS OU FROIDES, CREMES, MOUSSES, FLANS, BISCUITS... Moulds 600 x 400 mrm

Petit Anneau Grand Anneau Grand Disque Petit Disque
DGG001 DGG002 DGG003 DGG004
@90 x H.3.5 mm 6110xH3.5mm @110 x H.3,5 mm @90 x H.3,5 mm
11 pcs 6 pos 6 pcs 11 pes

Ovale Triangle
DGG007 DGGO008

Spirale Rond i
DGG005 DGG006

@120 x H.3,5 mm @100 x H.10 mm 105 x 80 x H.10 mm 120 x H.10 mm
& pcs 8 pcs 9 pcs 9 pes

MODELES DEPOSES / REGISTERED DESIGN

MoulLes Fruits PLAGUES 400 x 300 M
'n‘ Pour Cuisson er CongeLanion (pE -40°C A +280°C Moulds 400 x 300 mm
TU I FRU.ITI PAVOFLEX For oven and freeAze.r (-40°C to +280°C)

B

erise che U
pS- -] NOUVEAU

55 x 53 x 46 rom
90 ml - 20 pcs

DR2PX4329
53 x 70 mm
90 mi - 20 pes

Orange

Fraise

Pomme DR2PX4332
DR2PX4330 55 % 50 mm DR2PX4333
&b 90 ml- 20 ml 71 % 54 x 46 mm

55 x 48 mm

a0 mi 20 pes 90 mi - 20 pes
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PAVOFLEX 600x400 Moutes SourLes EN SiLcoNE POUR CUISSON ET CONGELATION  (de -40°C & +280°C)

Pour GATEAUX INDIVIDUELS STYLISES

POUR VOTRE MISE EN PLACE JOURNALIERE
EN UN TOUR DE MAIN VOUS REALISEREZ DES PETITS GATEAUX REGULIERS ET D'UN DESIGN MERVEILLEUX ET INNOVANT. ..
LES MOULES SILICONES PEUVENT ALLER AU FOUR QU AU CONGELATEUR, DE -40 A +280°C.

LEURS QUALITES ET LEURS SOUPLESSES FONT DE CES MOULES SOUPLES ORIGINAUX UN OUTIL
INDISPENSABLE POUR LES PATISSIERS, GLACIERS, BOULANGERS, RESTAURATEURS, TRAITEURS, ETC.
DecLings EN pLUS DE 150 FORMES EN PLAQUES ET MOULES A PETITS GATEAUX ET ENTREMETS,

VOUS TROUVEREZ DANS NOTRE GAMME CERTAINEMENT LE MODELE QUI VOUS CONVIENDRA !

Cube Babel Intrigue Fantasia Ligne

DRPX007 DRPX010 DRPX016 DRPX018 DRPX019
50 x 50 x H.50 mm @68 x 50 x H.50 mm @70 x H42 mm @75 x H.48 mm @60 x H.45 mm
115 ml - 28 pos 130mi - 24 pes 100 mi - 24 pes 120 mi - 24 pes. 115 ml - 24 pes

Cone Ondine Eclipse Techno Parenthése
DRPX021 DRPX023 % DRPX029 DRPX030 DRPX031
265 x H.66 mm 80 x 45 x H.40 mm \ @72 x H.41 mm 58 x 50 x H.50 mm 72 x 52 x H44 mm
125 ml-24 pcs 130ml - 25 pes 110ml - 24 pes 115ml - 24 pcs 100 mi - 24 pcs

Love Vertigo Ring Bourgeon Livre
DRPX032 DRPX033 DRPX034 DRPX039 DRPX027

78 x 77 x H.34 mm B70 x H.44 mm @70 x H.50 mm @70 x H.42 mm 120 x 30 x H.32 mm
110 ml - 24 pes - 110 ml - 24 pes 110 ml - 24 pcs 130 mi - 24 pcs. 110 ml - 20 pes

3 2t 575
o

Spirale Tryptigue Flow Soft Log Mignon <"~
DRPX063 DRPX015 DRPX024 % DRPX025 DRPX026 %
©75x H.38 mm 120 x 32 x H.32 mm 120 % 33 x H32 mm 120 % 32 x H.38 mm 120% 30 x H.32 mm

130 mil - 24 pcs 115 mi - 20 pcs 100 mi - 20 pcs 115 ml - 20 pes 110 ml - 20 pes
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PAVO FLEX 600x400 MouLes SoupLes N SiLcone pour CuissoN ET CONGELATION

(de -40°C & +280°C)

@160 x H 30 mm
600 ml - 6 pcs

Move ™

DRPX035 (L
120X 35xH36mm ™ b
110 mi - 20 pes \._{ )

Feuille ‘FrYIr;
DRPX055 sesand
86x58xH38mm o0 LT L
106 ml - 24 pcs =

Ovale Dome
DRPX087

85 x 50 x H.43 mm
100 ml - 25 pcs

Moule rond - DRPX076
@140 x H.30 mm
458 ml - 8 pcs

Moule rond - DRPX077
@120 x H.30 mm
336 ml - 12 pcs

Moule rond - DRPX078
@74 x H.15 mm
65 ml - 24 pcs

Pour GATEAUX MONO!

Round Twist Neeud Papillon
DRPX036 DRPX042 DRPX052

123 x 36 x H.32 mm 122 x 32 x H.33 mm 100 x 52 x H.35 mm
100 ml - 20 pes "~ J 100 ml - 20 pcs 105 ml - 20 pcs

Grand Muffin Cylindre Mont-Blanc
DRPX056 DRPX057 DRPX065
@85 x H.50 mm 265 x H40 mm @60 x H.58 mm
235mi - 24 pes 130 mi - 24 pes 110 ml - 35 pes

Quenelle i Mini Quenelle Quenelle oeuf
DRPX071 DRPX072 DRPX073
66 x 33 x H30 mm 42 % 20 x H20 mm 66 x 35 x H.26 mm
32 ml - 49 pcs 8ml - 100 pcs 34 ml - 49 pes

B

MODELES DEPOSES / REGISTERED DESIGN

Lévres
DRPX054

95x50x H36mm

105 ml - 20 pes.

Trio
DRPX066

72x72x H58 mm [

96 ml - 24 pcs

Mini Quenelle
oeuf DRPX07:
42 x 22 x H17 mm
9 mi- 100 pes.

!



PAVOFLEX 600x400

Pour GAteEAUx MoNO-PorTiON

MOULES SoupLES EN SILICONE POUR CuISSON ET CONGELATION

De -40 °C & +280 °C

Demie-sphére sleJelels |
DRPX001 )
@70 x H.40 mm

120 ml-24pes LLLLDOLU

{..
- EC 3
i LY~
SN
Charlottt Sac a main Soleil levant Doo  Tango Ballon ] I
DRPX051 DRPX068 DRPX069 | s DRPX070 DRPX307 I
@65 x H 38 mm 90 x 30 x H.53 mm 280 x H.53 mm b : 50 x50 x H.58 mm [ U 280 x H.50 mm |
105 mi - 24 pes 83 ml - 40 pcs - 10ml-24pcs S q3gmi-36pes DX 10 450mi-24pes

PAVOFLEX 600x400 VEery SmaALL CAKES
Pour Pemts Fours I_ES M|GN ARDISES 600x400 Silicone Moulds

SucrEs ET SALES, INSERTS POUR INTERIEUR for oven and freezer
Foles Gras, Beurres PORTION MouLES... (-40°C to +280°C)

(de -40°C A +280°C) MouLes SoupLes EN SILICONE POUR CuissON ET CONGELATION

Cylindre Mignon Intrigue Mignon

DRPX013
@35 x H:95 mm

sipes

Log Mignon
DRPX043

T

Vertigo Mignon
DRPX048
242w 27 mm
25mi- 54

Round Mignon Mignon Savarin Caré Mignon
DRPX044 DRPX046
2¢xh amn 3x38xH
oes

MODELES DEPOSES / REGISTERED DESIGN
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PAVOFLEX 600x400

MOULES SOUPLES EN SILICONE

pOUR CuIsSON ET CONGELATION

(de -40°C a +280°C)

600x400 Silicone Moulds
for oven and freezer
(-40°C to +280°C)

POUR MIGNARDISES

Mini Quenelle
DRPX072
42 % 20 x H.20 mm
8ml - 100 pes

Mini Tartelette
DRPX301
(348/36 x H.15 mm
21ml - 60 pcs

Blichette mono portlon
DRPX060
560 x @40 mm
600 ml - 5 pcs

Mini Sphére

DRPX304
@30 x H.18 mm
9ml-126 pcs

Petit Four
DRPX300
@40 x H.20 mm
20 mil - 77 pes

Les MIGNARDISES

Very Small Cakes

Pour Perits Fours
SUCRES ET SALES, INSERTS POUR INTERIEUR
Foles Gras, Beurres PORTION MOULES. ..

Demie-Sphére
DRPX303
@42 x H.21 mm
20ml - 77 pes

Mini Madeleine
: DRPX305

52 x 33 xH.15 mm

15mi- 72 pcs

Pomponette :
DRPX302 ¢

@36 x H.17 mm el

15 mil - 104 pes §

Mini Financier
DRPX306

49 x 26 x H.11 mm
11 ml - 90 pes

DRPX058

MODELES DEPOSES / REGISTERED DESIGN

Blchette mono portion
DRPX058

560 x @18 mm
124 ml - 9 pcs
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PAVOFLEX 400x300 wewrcasznne o

400x300 Silicone

MOULES SOUPLES EN SILICONE  Moudsforoven g
POUR CUISSON ET CONGELATION e e s550+c) 4

Pour GATEAUX MONO-PORTION

DR2PX4305 - Passion DR2PX4325 - Passion DR2PX4308 - Délice
71 x66 xH.38 mm -100 ml - 12 pcs 40 x 30 x H.20 mm - 18 ml - 30 pcs @64 x H.52 mm -100 ml - 12 pcs

DR2PX4324 - Délice DR2PX4309 - Candy DR2PX4310 - Soft
@36 x H.29 mm - 18 ml - 30 pcs 360 x 39 x H.35 mm - 360 ml - 5 pcs 360 x 43 x H.38 mm - 360 ml - 5 pcs

MODELES DEPOSES / REGISTERED DESIGN

DR2PX4311 - Volupté DR2PX4313 - Sphere DR2PX4314 - Mini-Sphére
360 x 41 x H.37 mm - 360 ml - 5 pcs @30 mm - 14 ml - 30 pcs @20 mm -4 ml - 48 pcs

R2PX4302 Drop DR2PX4315 - Sphéres DR2PX4316 - Spheres
266 x H. 47 mm - 100 ml - 12 pcs @40 mm - 33 ml - 24 pcs @50 mm - 65 ml - 20 pcs
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PavoFLex 400x300

400x300 Silicone
Moulds for oven

MOULES SOUPLES EN SILICONE (40°C to
POUR CUISSON ET CONGELATION +280°C)

and freezer

DR2PX4317 - Caleidon
@66 x H.34 mm - 93 ml - 12 pcs

DR2PX4322 - Twister
@66 x H.35 mm - 88 ml - 12 pcs

LES MERVEILLEUX

DAFQ01 - 8 pcs - @55 mm
DAFO002 - 11 pes - @45 mm
DAFOQ03 - 18 pcs - @35 mm
DLSO05 - 67 pes - @25 mm

DR2PX4321 - Planéte
@66 x H.34 mm - 93 ml - 12 pcs

DR2PX4323 - Planéte
@38 x H20 mm -18 ml - 30 pcs

DR2PX4304 - Curvy
83 x53xH42mm-100 ml - 12 pes

r 'rf’
DAFUUS 8 pes - @55 mm

MODELES DEPOSES r

DR2PX4306 - Déco
58 x 58 x H.40 mm -100 ml - 12 pcs

MOULES SILICONE
POUR PEeTITS GATEAUX SPHERES

DAF004 - 8 pcs - @55 mm




DeécoFLEx

MouLE SiLICONE
ALIMENTAIRE
poOUR CUISSON
T CONGELATION
(de - 40°C & +280°C)
Silicone
Mould for
Oven and
freezer

Dim. du moule
290 x 170 mm

Idéales pour plaques 600x400 mm
et pour plaques gastronormes !




DEcoFLEx MOULE SILICONE ALIMENTARE POUR CUISSON ET CONGELATION (de - 40°C & +260°C)
Silicone Mould for Oven and freezer (Dim. 280x170 mm)

Cylindre annelé 1/2 sphére rayée

DR02BA DR301A DR302A
8pcs 14 pcs 8 pes
@55 x 36 mm 69 x 27 x 18 mm @60 x 30 mm

Coeur creux Petit Coeur creux

DR289A
8

pes
66 x 58 x 30 mm

DR292A DR293A
12 pes

60 x45x 18 mm

18 pes

6 pes
85 x 60 x 24 mm 37 x 37 x23mm

Petit Lion

DR285A
6
90 % 54x 35 mm phea DR212A

8 pes

85 x35x 30 mm @72%23 mm

7



DecoFLex MOULE SILICONE ALIMENTAIRE POUR CUISSON ET CONGELATION (de - 40°C 3 +260°C)
Silicone Mould for Oven and freezer {Dim. 280%170 mm)

k"

1/2 Sphere crause Grande cabosse

DR284A : DR288A 3 DR280A
12 pes Y B pes
53 %34 x 17 mm 76 x 48 x 22 mm

6 pcs
@67 x 40 mm

Petit dauphin

DR286A DR282A
6 pecs 20 pes
B6x75x32mm 45% 28 x 16 mm

60 x 40 x 25 mm

Idéal pour cuisson petits pains

et petits cakes
Dim. moule 240 x 220 x 43 mm

Carre / Petit pain

DR287A

8 pcs. & pes
50 x 50 x 50 mm 95 x 65 x 43 mm
Hestahgia DR241A DR283A

5 pes
DR299A 6 pes
ity 102 x 73 x 36 mm 85:% 555 24 mim wzoeu\'creux

p
80 x 45 x 30 mm
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DRFR052

6 roses
@75 x 40 mm

DRFRO055
15 mignons
Roses

D44 x 27 mm

DRFR056
6 roses
@70 x 37 mm

DR273A
15 mignons
Dhalias

DR279A
15 mignons
Narcisses

DR278A
6 dhalias
@76 x 40 mm

DEcoFLex FLEURS

MoOULE SILICONE ALIMENTAIRE POUR CUISSON ET CONGELATION
Silicone Mould for Oven and freezer (Dim. 290x170 mm)
(de - 40°C & +260°C)

DR272A
15 mignons
Tournesols

@44 x 27 mm

DR276A
6 tournesols
@76 x 40 mm

DR275A

6 narcisses
@76 x 40 mm




DEcoFLEx

MOULES EN SILICONE ALIMENTAIRE
POUR CuissON ET CONGELATION

De -40°C 3 +260°C
Dim. 290 x 170 mm

Silicone Moulds for oven
and freezer

DR201A\ 1/2 Sphere - 5 pes

@87 x H.33 mm
@80 x H.40 mm

DR204A\ 1/2 Sphére - & pes DR205A\ 1/2 Sphére - 15 pes
©

@50 x H.25 mm 240 x H.20 mim

DR206A\ 1/2 Sphére -24 pcs

VOO0

D27 x H.14 mm
36 x 36 x H.22 mm

DR209A \ Pomponette - 24 pes DR211A\ Savarin - & pes

@34 x H.16 mm @41 x H.12 mm

@65 x H21 mm
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DECOFLEX MOULES EN SILICONE ALIMENTAIRE POUR CUISSON ET CONGELATION De -40°C 4 +260°C
Silicane Moulds for oven and freezer (-40°C to +260°C / 290 x 170 mm) Dim. 290 X 70 mm

s 8

DR213A\ Tartelette - 15 pcs DR214A\ Tartelette - 15 pes DR215A \ Tartelette - 8 pes

[9}0) [o)e

it Nt
260 x HAT mm

@45 x H.10 mm @50 H 15 mm

DR216A \ Tartelette - & pes DR217A\ Ovale - 16 pes DR218A\ Ovale -9 pes

()

267 x H.20 mm 55% 33 x H.20 mm

DR219A\ Baba - 15 pcs = DR220A \ Baba - 11 pcs
o (o

Yy

v

RS

| /

i) .
@55 x H.60 mm

240 x H 48 mm

DR223A \ Muffin - 6 pes

£t
@51 x H.28 mm

|
L I
@81 x H.32 mm
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Silicone Moulds for oven and freezer (-40°C to +260°C / 290 x 170 mm) Dim. 290 x 170 mm

- MouULES EN SILICONE ALIMENTAIRE POUR CUisSON ET CONGELATION De -40°C & +260°C
DecoFLex

T F

| A

79 x 29 x H.30 mm

DR229A\ Fiorentin - 8 pes

T =
68 x 45 x H17 mm

DR236A \ Coeur - 6 pcs
6]

LI

938 x H.26 mm

@79 x H.37 mm




DecoFLEx

—
L L
100 x 44 x H.15 mm

MOULES EN SILICONE ALIMENTAIRE POUR CUISSON ET CONGELATION
to +260°C / 290 x 170 mm)

Silicone Moulds for oven and freezer (-40°C

Y | V—
40 x H.A3 mm

(v}

|
he)

=
@60 x H.17 mm

L L
@70 x H.AT mm

@35 x H.23 mm

DR246A\ Flan - 6 pcs

De -40°C a +260°C
Dim. 290 x 170 mm

DR240A\ Coeur - g pes
G
|

\ N\

L_JL _JU

@50 x H.14 mm

———
\ \
@80 x H.18 mm

@55 x H.50 mm
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. MOULES EN SILICONE ALIMENTAIRE POUR CUIsSON ET CONGELATION De -40°C 4 +260°C
DEcoFLex

Silicone Moulds for oven and freezer (-40°C to +260°C / 290 x 170 mm) Difm, 200 x 170 mm

DR254A\ Financier - 7 pes
(= =
[

5~ =)

C

T

@57 x H 57 mm

DR255A \ Ovale - 8 pes

@55 x H.26 mm

DR261A
3 Fantaisies
Bpes

@75 x H.40 mm

@45 x H.45 mm

@70 x H.36 mm

DR303A\ Méli-mélo Kougloff DR304A\ Cloches DR305A \ Mini Brioches
8 pes - 940 mm . 4 8 pes - @60 mm 12 ps - @80 mm



DECO FLEX (de -40°C a +260°C)
Silicone Mould for Oven and Freezer

Moule en Silicone Alimentaire pour Cuisson et Congélation

Coeurs Sapins Etoiles

DRFRO064 DRFR066 DRFRO067
60 x 75 x h.67 mm 70 x 58 x h.44 mm @82 x h.37 mm
8 pcs 8 pcs 6 pcs

Charlottes s 2ty &
DRFRO77 Y Pyramides 4 Micro-Savarins
@78 x h.36 mm DRFRO71 : Ronds - DRFRO73
6 pcs . 40x 36 xh.12 mm @30 x h.13,5 mm
18 pcs 28 pcs

Micro-Savarins =" Micro-Savarins 2 .
Ovales - DRFR074 : Carrés - DRFRO75 Micro-Savarins

35x25xh.13,5mm 30x 30 x h.13,5mm Triangles - DRFR076
28 pes 28 pcs 30x30xh135mm
28 pcs

Pain d’épices

Saint-Honoré Figurines Noél

DRFR084 DRFRO072
ZECFxFrEq?n?m 70 x 60 x h.35 mm 55 x 75 x h.2,5 mm
‘ 8 pcs 8 pcs

6 pcs
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DRO96A

Petits Cones
F18xH 3cm
66 pcs

DRO28A
Gateaux
Boutons
@6xH 3cm
8 pes

DRO032A
Grandes Madeleines
7x45xH.1,5cm
9 pes

DRO90A
Gateaux
a Garnir
@85cm
H.35cm
6 pcs

DRO62A
Losanges
6x35xH. 2cm
16 pcs

MOULES SILICONE
BRILLANTS

DRFR063
Mini-parenthéses,
Intrigues,

DRFRO060

Coeurs, Ondines, Babels
Intrigues ~1,6x16x09cm
~3x3x15cm 15 pes

DRFR096

1/2 Sphéres vrillées
@295x15cm-6pcs

DRFRO061 - Fantasia,
Babel, Eclipses
~@29x18cm-6pcs
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Feuilles thermoformées Relief Structuré/

Pour la réalisation de surfaces variées pour vos bﬂches, Bonbons Chocolat, Entremets, Glaces,” Chocolats

-

CH300

30 Feuilles semi-rigides

en PVC a relief structuré
Réutilisables

Dim. 596x394 mm
{Lot de 15 modéles x 2 feuilles)

Relief Thermoformed Sheets
For the creation of varied surfaces
on your yule logs, chocolates,
creams, desserts, ice-creams...
(Set of 15 modsls x 2 sheels)

Feuilles thermoformées Relief Structure

1/2 Format \

Pour la réalisation de surfaces variées pour vos biiches, Bonbons Chocolat, Entremets, Glaces, Chocolats...

Relief Thermoformed Sheets
Half size (400x300 mm)

For the creation of varied surfaces
on your yule logs, chocolates,
creams, desserts, ice-creams...

{Assortment of 6 sheets)

B
_ CH312 . CH311
DECORATION GEOMETRIQUE
6 Feuilles semi-rigides 6 Feuilles semi-rigides
en PVC a relief structuré en PVC a relief structuré
Réutilisables Réutilisables
Dim. 400x300 mm Dim. 400x300 mm
(Lot de 6 modéles assortis) (Lot de 6 modéles assortis)




o™ TAPIS SILICONE LISSES  e-s0:css 20+

Smooth Silicone Mats

Idéal pour le travail du sucre et

de la pate a sucre (étalage lisse)
(Dimensions utiles = 594 x 394 mm)

D59A
TAPIS SILICONE LISSE GRADUE
GRADUATED PAsTRY SiLicoNg Mat

D59B

TAPIS SILICONE LISSE
(NON GRADUE)
UncRraDUATED PasTRY SiLicone MaT

TApPis SiLicONE Lisses A REBORDS

Smooth Silicone Mats with Edges
(de - 40 °C a + 280 °C)

Format PATISSIER 600Xx400 Formar Guitare 400x400 Perit Formar 390x290

(Dimensions utiles = 564 x 352 mm) (Dimensions utiles = 385 x 385 mm) (Dimensions utiles = 375 x 275 mm)
D86 = avec Resorps DE 10 MM D88 = avec Resorps DE 10 Mm D90 = avec Reeorps DE 10 Mm
wiTH 10 MM EDGES wiTH 10 MM EDGES wiTH 10 MM EDGES

D89 = avec REBORDS DE 15 MM
WITH 15 MM EDGES

D87 = avec REBORDS DE 15 Mm
witH 15 MM EDGES

Rebords de 10 ou 15 mm pour une épaisseur
réguliére de votre préparation
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TAPIs SiLicONE ToOILES

Pastry Silicone Mats with Glassfiber
(de - 40 °C a + 260 °C)

D61N PasTryY SiLicoNE MaTs wiTH GLASSFIBER ROUND AND SQUARE

TAPIS SILICONE TOILE AVEC DOUBLE MARQUAGE ROND ET CARRE 590 x 380 mm
590 x 390 mm

D61
TAPIS SILICONE TOILE
590 x 390 mm

D62
TAPIS SILICONE TOILE
390 x 290 mm

FormaT Four MeEnacer 390 x 350 mm
D63 - TAPIS SILICONE TOILE




TAPIS SILICONE MICRO-PERFORE

— . Micro PerFORATED SiLICONE MAT —
QUALITE PREMIUM (de - 40 °C A + 260 °C) PREMIUM QUALITY

Pour une meilleure distribution de la chaleur
Non-Stick Mic d Silicone Mat for an Optimal Heat Distribution

0=
Surface Silicone : H -'-

An tiadhér €en te Tap.is et Cercles Ino;
Micro-Perforée

Dé2P
TAPIS SILICONE MICRO-PERFORE
400 x 300 mm

Micro PERFORATED SILICONE MAT
D61P 400 x 300 mm

TAPIS SILICONE MICRO-PERFORE - 590 x 390 mm

D63P Micro PERFORATED SILICONE MAT - 590 x 390 m

TAPIS SILICONE MICRO-PERFORE SPECIAL ECLAIRS - 570 x 370 mm

Micro PERFORATED SiLicONE MAT FOR EcLAIRS
570 x 370 mm




MouLes SiLICONE POUR DEcors CHOCOLAT, Sucrg, Biscurr...

Pour décors en Sucre, Chocolat, Pastillage, Biscuit, Pite a Dentelle d’'une épaisseur de 1,5 2 2 mm
(Silicone Ids to make cf late, sugar, gump or biscuit subjects for decoration. Maximum thickness : 1.5 to 2 mm)

QMO044 - 10 pcs - 55 x 35 mm

QMo45 u ,
8 pcs - 255 x 25 mm / 200 x 30 mm

150 x 35 mm / 105 x 45 mm

QMo46

g 8 pcs

3

@ 50 mm

QMmo47
5 pcs - @ 65 mm

oo
£,

QMO049 - 12 pes - 60 x 20 mm

6 pcs

Qmos54
75 x 70 mm
40 x 35 mm

woily g
o !"’0‘\
LOXY1.0Y amoss

- o = o - -
"'; “.' BOXESSmm - "-9':' g
Y TAYT N
IAN U LA amos1 Ly L
6 pcs Y

W 60 x 60 mm

o= -

QmMo52
s 6 pcs
60 x 60 mm
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MouLes SiLICONE POUR DEcOrs CHOCOLAT, SUCRE, BISCUIT...

Pour décors en Sucre, Chocolat, Pastillage, Biscuit, Pate a Dentelle d’une épaisseur de 1,5a 2 mm
(Silicone moulds to make chocolate, sugar, gumpaste or biscuit subjects for decoration. Maximum thickness : 1.5 to 2 mm)

Qmo3ss
8 pes - @55 mm

QM032 18 pes - 33 x 30 mm

QM037 8 pes - 55 mm

QM034 - 20 pes - 120 x Bmm

o

QMO01 - 8 pes - @55 mm

QMO31 - 15 pes - @40 mm

Qmo11
5pes
82 x 40 mm

QMO002 - 5 pes - @60 mm

EI

QMO18 - 8 pes - 48 x 48 mm




En cuisson
pour biscuits

cigarettes

QMo19
10 pes
84 x 30 mm

/amo16

8 pes
85x 50 mm

Qm025 =
QM003 \ 8 pes - 45 x 45 mm : "’

8 pcs
100 x 50 mm =

QMO012 -7 pes - 95 x 43 mm

QMO013 -8 pes- 110x 43 mm

QMO14 - 10 pes - 102 x 33 mm
QMO024 - 12 pes - @50 mm

QMO021 - 8 pes - @45 mm

Qmo39
12 pes
f 60 mm
.JI

¥ —

; b
d ] Qmo43
4 g I 8 pes - @50 mm
- = i | | amo41
8 i 8 pes
A W - —ﬂ-l—n 45 %45 o QMoaz

14 pes

I @45 mm




Moule silicone

Pour vos décors de gateaux de mariage ou patisseries .
(Sucre, Pate d'amande, Pastillage, Beurre, Gelée, Glace Royale...).

0IL403 - Fresque Paquerette _ SILICONE MOULD FOR LACE :
Moule si icone dentelle (To decorate your special cakes : : 0
marriage, oth ) > DL Felic

LR
Ptz ¢ f)wf([[
/‘) wniche

“Bamy A e Pl

il

Mouls - : 1 ‘ *’E : ll“llm

Moule : 171
0IL405 - Fresque Arabesques losanges
Moule silicone dentelle

one Mould for Lace - Diamond Are

Moule : 170 x 50 mm
0IL406 - Fresque Arabesques Fleurs
Moule silicone dentelle
(Silicone Mould for Lace - s Arabe. s Fresco)

Moule : 170 x 50 mm
0IL407 - Fresque Arabesques
Moule silicone dentelle
(Silicone Mould for Lace - Arabesq! )

A

Moula : 170 x 35 mm
0IL410 - Fresque Reptile

Moule silicone dentelle

(Silicone Mould for Lace - Reptile Fresco)

Moule : 170 x 45 mm

0IL411 - Fresque Guirlande
Moule silicone dentelle s
(Silicone Mould for Lace - Garland Fresco) é

Moule : 170 x 45 mm
0IL412 - Fresque Tournesol
Moule silicone dentelle
ilicone Mould for Lace - Sunflower Fresco)

,-, L S
S ¥ale
\ R -: o R

-h“w‘“{u“}‘ﬂ“ ’wi“‘;\" ’fﬂ“‘

=

N N Y Y

B e a W N N el s B T W Y Wk oy



0SFM11 - 9 Roses - Moule silicone Dentelle 0SFM12 - 7 Roses - Moule silicone Dentelle
(9 Roses Lace Silicone Mould) (7 Roses Lace Silicone Mould)

)DIIDIIID DO E

Moule : 145 x 35 mm Moule : 145 x 35 mm

CLopee®@e

0SFM13 - 5 Roses - Moule silicone Dentelle
(5 Roses Lace Silicone Mould)

Moule : 145 x 35 mm

0IL413 - Fresque Lacet - Moule silicone Dentelle
(Shoelace Lace Silicone Mould)

Moule : 170 x 55 mm

DIL418 - Grande Paquerette - Moule silicone Dentelle
(Daisy Lace Silicone Mould)

Moule : 80 x 89 mm

0IL423 - Fresque Arabesque - Moule silicone Dentelle
(Arabesque Fresco Lace Silicone Mould)

Moule : 290 x 110 mm

0IL424 - Fresque Grillage - Moule silicone Dentelle
(Wire nefting Fresco Lace Silicone Mould)

Moule - 285 x 110 mm




5 mm

e ey %
ety

TSI
S

2

=380 x 70 x 2,5 mm
400 x 90 x 2,5 mm
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T

OMJMHCOB0 / Polssons - 380 x 70 x
OMJLFM204 / Pendentif - 390 x 80 x 2,5 mm
OMJMHCO77 / Papillons

OMJMHC062 / Epis de blé

OMJLFM202 / Porte orientale - 380 x 80 x 2,5 mm

“\.n\ﬂ.__w.-\.-.
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OMJLFMO8E / Frises florales - 390 x 270 mm

OMJASM920 / Vague Océan - 110 x 160 mm

J83 / Tapls sllicone Noél - 390 x 270 mm

S




Petit Moule silicone gz : NN
Pour pate a dentelle
Silicone molds special lace A

W o W o - .

’ : < 4 P YT T T e -t
OMJASM918 / Crocodile - 110 x 175 mm 4 6 sy 2N/ ZERAN [ ERA [ ERN /B rfbg

OMJMHC043 / Fresque drapée - 190 x 70 mm

IR0 R Bt S IR Bl e e Dt ) I I D
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OMJMHC010 / Cascade fleurie - 180 x 65 mm

0MJLFM138 / Fresque ronde
2100 mm

Etalez a la spatule la pate & dentelle Déco'Relief. La pate a dentelle a pris toute sa souplesse et se Au décapeur thermique, vous pouvez redonner toute
Mettre au four @ 80°C pendant 20 min. Vous pouvez décolle trés facilement. sa souplesse ala dentelle pour la mise en forme.
renouveler une 2™ fois le séchage. Laissez sécher en forme ou a plat.




28x 11 mm 0KU029 - Petits camées - 15 pes

0KUO028 - Grands cameées - 9 pcs

13 x11 mm
120 x 85 mm 130 x 200 mm
22 %10 mm

0KUO031 - Bijoux orements - 2 pcs

97 x 48 mm

28x28 mm

0KUD33 - Médaillons de Roses - 3 pcs 55x 35 mm

0KUO039 - Boutons - 11 pcs

116 x 56 mm



0KU036
Happy Birthday
“Seventies” - 1 pc

0KU037

Happy Birthday
“Feu d'artifice”
1pc

Utilisation
du Spray
métallisé OR
D155A2

Utilisation

de la pate |
Chocolat
Plastique
D30-1/D30-2

0KU026 - Décors bébé - 15 pcs

@10 & 20 mm



0KGO007 01023
Escarpin ouvert Escarpin
1pec 1pc

55 x 45 mm @ 60 mm

0KG012
Chaussures

3 pcs
@2 55 mm

0KGO021 - Lingerie dentelle - 2 pcs
60 x 35 mm

0KGO005 - Sac a main - 1 pc

47 x 24 mm

\ h
- \\o_-»—/40 %43 mm
22 x12 mm
P 0KGO015 - Lévres et Ceeur
# 4 2 pes

b

0KF049 0KF044 - Tongs - 2 pcs

40x 21
Kit Jardinier 45 x 15 mm 0x21 mm
2 pes
30x10mm | 3
40 x 25 mm %
0KF029 - Ballon Basket L e

1 pc- @40 mm 0KF039 - Ballon Foot
1pc-@ 35 mm

@ 15 mm

30 x 17 mm




0KF006
Téte de nounours
1 pc - @ 60 mm

0KF009
Chien avec bonnet - 1 pc
75 x 35 mm

0KGO013
Sapin - 1 pc
48 x 42 mm

0KG003 - Papilions - 2 pes

T
20 x 10 mm
0KG016 - Couronne - 1 pc
45 % 30 mm Py

N ‘-~\ ” o

\§ ‘fyl_.“ o
AN\

0KGO011 - Rosaces - 5 pes- @ 10 2 25 mm

0K G009 - Rose - 1 pc

0KGO010 - Boutons - 3 pcs AT
@152 19 mm E§( (& 1
N R o 0KF021
i = Frise de Paques - 1 pc
xgleyy - 160 x 35 mm



NEW SILICONE MOULDS
Butterfly & Fairy Wings 7

,

NOUVEAUX MOULES SILICONE

AILES DE PAPILLON ET DE FEE

01058 01057 01056
220 x 120 mm 270 x 150 mm 360 x 200 mm

AILES LARGES
DE PAPILLON

01091 01064 01063
S, 80 x 80 mm 150 x 140 mm 200 x 180 mm 300 x 270 mm

v 01093
/' 80 x 80 mm

AILES FINES

DE PapILLON
01061
150 x 150 mm

01060
200 x 200 mm

01059
300 x 300 mm



NOUVEAUX MOULES SILICONE
Pour CouLAGES OU INSERTS SUR ENTREMETS

x2

Gauche . :
et Droite ! [ et Droite

Q2 MouLes FeuiLLes CHARME 2 MouLes FeuiLLes / PLumEs
(Gauche / Droite)

(Gauche / Droite)
01206 - 110 x 65 mm (2pcs) 01210 - 110 x 28 mm (2pcs)
01205 - 150 x 75 mm (2pcs) 01209 - 150 x 38 mm (2pes)
01204 - 200 x 100 mm (2pcs) 01208 - 200 x 50 mm (2pcs)
)

01203 - 300 x 150 mm (2pes) 01207 - 300 x 75 mm (2pcs
_-——-—_.—-.—_-—--

NOUVEAU

MouLe Corps
PapiLLon / LiBELLULE

Le méme moule
pour 2 longueurs de corps :

Coulage plein
= Corps de Libellule

Coulage & mi-épaisseur

= Corps de Papillon

01201

140x40x6 mm (taille libellule)

01200
200x55x7 mm (taille libellule)

Kir 6 MouLEs
AILES DE LiBELLULE / FEEs

3! composé de 3 Paires d’ailes
de Libellules / Fées de 3 tailles différentes

01202 - (6 pcs)

= 2 Ailes (gauche et droite) 80 x 20 mm
+ 2 Ailes (gauche et droite) 110 x 28 mm
+ 2 Ailes (gauche et droite) 150 x 37 mm




NOUVEAUX MOULES SILICONE
Pour CouLAGES OU INSERTS SUR ENTREMETS

SILICONE MOULDS POUR SUCRE

Pour réaliser simplement C_HocOLn‘\T
des décors et piéces artistiques QGAREFTE
en sucre coulé Biscult

3 MouLEs __‘_:
FLEUR ORCHIDEE \\
N

01212 :
@95 mm (| / L
@140 mm / : U
2180 mm i =0 ¢ 3 Moutes
- 3 e OFEILLETS

01213
Y @95 mm
4 @140 mm [
@180 mm

3 MOULES
FLeur DE Lys

01211
@95 mm
2140 mm
2180 mm



NOUVEAUX MOULES SILICONE
Pour CouLaGES OU INSERTS SUR ENTREMETS

SILICONE MOULDS

/\ FEUILLES ALLONGEES

. X2

—N 01087
N 110 x 60 mm FEUILLES LARGES /3
01052 X2 7 |1 W
150 x 80 mm 01088 N\
110 x 75 mm
s 01051 y
| - 200 x 110 mm 01055 /. \
150 x 100 mm  /

/ ' 01050 [ A
% 300 x 170 mm 01054 |\ :j;
200 x 130 mm \

01053 >
300 x 200 mm ~

\ 01092 e
€ \ 3 Fleurs pointues
y @95 mm 7
b ~7 @140 mm 5
\ /4 @180 mm

01095 e
3 Fleurs arrondies
95mm - 140 mm - 180 mm



= NOUVEAUX MOULES SILICONE
N_OUVE AU SUPPORTS DE PIECES

NEW SILICONE MOULDS

Sculpture’s supports

01073
Vase vrillé
65 x 65 x 175 mm

01071 -Virgules |\ | ' f AN e
| pour Socles [ ra, y N\
y et Supports s - /
h 580 x 380 x 15 mm "\ ; 01072 - Arceau
J W \ A 170 x 60 x 220 mm
4 \.. 5 .\ .



, MOULES SILICONE SUPPORTS DE PIECES
iy b a2 DE STEPHANE KLEIN

k. SILICONE MOULDS Sculpture’s supports

Sapin réalisé ;
par Stéphane KLEIN S

a Pyramide creuse Socle *
100 x 100 x 110 mm

Insert pour
Pyramide
90 x 90 x 78 mm

01074 - Vrille
80 x BO x 240 mm

Piéces réalistes
par Alain LAMBERT




MOULES SILICONE SPHERE

A COULER OU SOUFFLER DANS LE MOULE

(To make sugar (Sugar Spheres Silicone Moulds)
spheres with
an almost

. {g;jj;b'e 0B022 - 2 SPHERES diam. 65 mm - 2 parls
| /2% DB023 - 2 SPHERES diam. 50 mm - 2 parts

MOULES SILICONE

SPHERE 3D

0B020 - 1 SPHERE
diam. 150 mm - 2 parts

0B021 - 1 SPHERE
diam. 100 mm - 2 parts |

0B025
4 SPHERES 9 SPHERES
diam. 40 mm - 2 parts diam. 25 mm - 2 parts

MOULES SILICONE CERCLE

POUR SUPPORTS
MQULES SILICONE

CERCLE H=40Mm

010306 - Dext.80 Bint,64 m
01030.5 - @ext.120 @int.100 mn

010304 - Pext.160 @int.140 mm
01030.3 - Gext.220 Bint.190 mm

Le kit complet des 6 cercles
01030C : Les 6 Cercles



0962

GRAND VASE

@ 220 mm h. 240 mm
2 parts

MOULES SILICONE

VASES 3D

0964

PETIT VASE
@ 160 mm h. 190 mm
2 parts

0963
ES GRANDE LARME

MOULES LARM S

SUPPORTS EN SUCRE LARME & GOUTTE 2
(Silicone Moulds to make Tear or Drop Shape Sugar Stands ).

0965
PETITE LARME

diam. 85 mm h. 170 mm
2 parts



E6 - Feuille de Rose

Empreintes Silicone Moddles déposés itey

Pour Sucre, Pite d’Amande, Pate & Sucre, e
Chocolat Pfastique...

Silicone Casts for Sugar,
Almond Paste, GumPaste...

E4 - Feuille de Fraisier
6x7cm

E3 - Feuille
de Fougere
12x25cm

E5 - Empreinte Feuille
6,8x8cm

E1 - Feuille de Pommier

E11- Feuille de Primevére
12x5cm

E7 - Feuille de Rose

Txbcm E8 - Feuille d'Hortensia
8x7cm

E15 - Feuille Japonaise
55x5cm

E14 - Feuille de Lierre
65x5cm

E12 - Feuille Concours

Gx6 e E13 - Feuille de Liseron

6,5x5cm

E19 - Feuille Ondulée centrée
E18 - Petite Feuille ronde 275¢cm
@55 cm

E16 - Feuille Exotique E17 - Grande Feuille ronde
5,5 x4,5cm

E23 - Feuille Tropicale
10,6 x 5,5 cm

E20 - Feuille Ondulée excentrée .
@7,5cm E21 - Feuille Billet E22 - Feuille de Chéne
85x7cm 12x6cm



Modéies déposés  Registered Design

E48 - Empreinte Feuille E49 - Empreinte Feuille . b
11x6cm 11x8cm E50 - Empreinte Feuille
20x10 cm

E51 - Empreinte Feuille
16,5 x2,5cm

E54 - Empreinte Feuille
5x3,6cm

£

E55 - Empreinte Feuille ES56 - Empreinte Feuille

E53 - Empreinte Feuille 7 x4 cm 4x25cm

E52 - Empreinte Feuille 7,5x3cm
10x4em

E57 - Empreinte Feuille ; E59 - Empreinte Feuille
5x3,5cm ES58 - Empreinte Feuille 7,5x5,5cm
6,5x4,5cm 4 4

10x6cm

E61 - Empreinte Feuille '
Gxdcm E62 - Empreinte Feuille
6x3,5¢cm

E64 - Empreinte Feuille
E63 - Empreinte Feuille 13x4cm
145x4cm

EB5 - Empreinte Feuille

l ' . . 10,5x 3,5cm
E67 - Empreinte Feuille .

E66 - Empreinte Feuille 9,5x 6 cm .
10,5 x 6 cm E68 - Empreinte

Feuille

‘ w . . i
E70 - Feuille Tropicale E69 - Empreinte Feuille .

7x95cm @8 cm




Modéles déposés  Registered Design

YL

E74 - Empreinte
Aile d'oiseau
10 x 8 cm

;

E73 - Feuille Exotique
14 x3cm

E71 - Feuille d'Anthurium
15x9cm

E72 - Feuille de Fougére
28,5x55cm

E78 - Empreinte Feuille
7,5x6,5cm

E75 - Empreinte Bombée centrée
211 cm

¥

EB80 - Empreinte Feuille E82 - Empreinte Feuille
15x6cm E81 - Empreinte Feuille 125x11cm
13,5x7,5cm

E35s E';‘grse T:,e Rl E86 - Empreinte Feuille
7x5cm

E84 - Empreinte Feuille
145x7 cm

L,

E76 - Empreinte Feuille
45x4cm

9x3cm

E79 - Empreinte Feuille
9x4cm

E83 - Empreinte
Pétale de fleur
6x3,5cm

E87 - Empreinte
Feuille
12x8cm

Empreinte Feuille E89 - Empreinte Feuille E90 - Empreinte Feuille
9x4cm 16 x7 cm 12x7 cm
E92
E91 -
i Empreinte
Emprt:zlnte Feuille
;:Lét"e 2 8,5cm
0 Cm




Moddles déposés  Registered Design

E94 - Empreinte Feuille
9x7cm

E93 - Empreinte Feuille
13x95¢cm

E95 - Empreinte Feuille
17,6 x 6,5 cm

E97 - Empreinte Feuille
7cm

E98 - Empreinte Feuille
6x5cm

E96 - Empreintes Feuilles
11x8cm-116x6cm

E99 - Empreinte Feuille
5x456cm

E100 - Empreinte Feuille
19x5,5cm

E101 - Empreinte Feuille
20,5 x9,5cm

E102 - Empreinte Feuille
Eh e cn E103 - Empreinte Feuille

11,6 x 5,5 cm E109 - Empreinte

Feuille
7x8cm

E105 - Empreinte
Feuille

@8cm

E104 - Empreinte Feuille
@6cm
E110 - Empreinte Feuille E111 - Empreinte Feuille

9,5x8cm

12,5x 9 cm

EA - Empreinte petite Belle de jour

@45cm
EB - Empreinte Fleur ED - Empreinte PEZI;EGTOF:F;EZe EG - Empreinte EH - Empreinte
grande Belle de jour Fleur d'Orchidee A5 %2k o de Pensee de Fleur sauvage
@5,5cm @6cm : 4 D4cm

4cm



Moules injectés pour Bonbons Chocolat

Injected Moulds for Chocolates

4

DRC1706 - 21pcs DRC1707 -30pcs  DRG1708 - 27pcs DRCA1709 - 32pcs
8g - 33x16x14 9g - 30x21x15 8 - 25x25x12

DRC1700 - 21pcs  DRC1701 - 28pcs
10g - 32x30x17 10g - 28x24x20 9g - 29x29x19

DRC1713 - 21pcs DRC1714 - 24pcs  DRC1715 - 36pcs DRC1015A - 24pcs

DRC1710-21pcs  DRC1712 - 24pcs s
10g - 28x28x17 8g - 33x25x12 10g - 30x30x16 8g - 30x24x12 8g - 21x21x17 12g - 38x29x18

DRC1720 - 21pcs DRC1721 - 21pcs

DRC1716 - 21pcs DRC1717 - 21pcs DRC1718 - 21pcs DRC1719 - 21pcs
8g - 35x27x12 9g - @29x18 10g - @30x18 12g - 25x25x18 12g - @28x18 12g - 28x28x20

& o

DRC1722-21pcs  DRC1723 - 21pcs DRC1724 -18pcs  DRCA726 - 24pcs  DRC1728-24pcs  DRC1729 - 24pcs
10g - 27x27x18 12g - @30x19 9g - 27x27x10 9g - @25x23 9g - 30x16x17 9g - 30x14x24

DRC1737 - 21pcs

DRC1730 - 24pcs DRC1731 - 10pcs DRC1734 - 21pcs DRC1735 - 18pcs DRC1736 - 30pcs
9g - @27x23 9g - @45x5 9g - @28x16 11g - 40x35x18 11g - 38x18x17 10g - @28x17

116



Moules Coques
de MACARONS
Chocolat

Grands Macarons
DRC2555 - 24 pcs
8g-@36x 11 mm

Moules Série : DRC2000
Moulds Range : DRC2000
(275x175mm)

Moules Série | Moulds Range :
DRC1000 et DRC00
(275x135mm)

Petits Macarons
DRC1761 - 21 pes
Bg-@29x11 mm

DRC1739 - 18pcs DRC1740 - 18pcs DRC1741 - 18pcs DRC1742 - 20pcs DRC1743 -18pcs DRC1744 - 18pcs
10g - 37x25x12 10g - 28x28x10 10g - 35x25x10 10g - 36x15x15 10g - @30x18  10g - 23x23x19
DRC1745 - 18pcs DRC1746 - 20pcs DRC1747 - 25pcs DRC1748 - 18pcs
11g - 25x25x15 9g - 33x22x16 10g - 33x13x16 9g - @25x15
DRC2251
12 pcs - @ 49 mm DRscsz:;?E
DRC2552-6pcs @ 80 mm
@66 x 33 mm DRC1761A
DRC2253 2 pes
cs @100 mm

6 p
54 x 30 mm

DRC2254 -6 pes
@62 x31 mm

DRC1749 - 25pcs DRC1750 - 20pcs
9g - 33x15x15 10g - 32x15x15

DRCA1751 - 20pcs
9g - 33x19x17

DRC1752 - 18pcs DRC2002 - 15pcs
10g - 25x25x19 10g - @32x16

DRC1755 - 18pcs DRC1756 - 18pcs DRC1757 - 18pcs DRC1758 - 18pcs
9gr - 27x24x17  10gr - 24x24x14 9gr - 28x28x11 10gr - 30x30x11

DRC1754 - 18pcs
12gr - 25x25x17

DRC1753 - 18pcs

10gr - @27x17

DRC1738
21pcs - 9g
36x36x9

DRC2037,
2x8pcs
2x11g
66x23x12

DRC1759-18pcs  DRC1760 - 18pcs . .
10g - 30x30x10 1og-amcoxtt  OREI0ZE Zipes DR e
DRCO1 - 21pcs DRCO02 - 21pcs DRCO03 - 21pcs DRCO7 - 21pcs DRCO8 - 21pcs DRC10 - 21pcs

10g - 14x37x19 10g - 17x37x17 10g - 15x37x15 10g - 17x37x17 10g - @30x18 10g - 32x23x19 147



B

DRC11 - 21pcs DRC12 - 21pcs DRC13 - 21pcs DRC14 - 21pcs DRC15 - 21pcs DRC17 - 21pcs
10gr - @30x17 10gr - 30x30x18 10gr - 22x22x20 10gr - @26x16 10gr - 26x23x21 10gr - 30x30x17

' ' -
DRC19 - 24pcs  DRC20 - 24pcs DRC21-24pcs DRC22- 24pcs
10gr - 22x18x28  10gr - 22x21x28  10gr - 18x18x28 10gr - @21x28 10gr - 18x18x20 10gr - @25x25

Y13V

DRC1001 - 21pcs DRC1002 - 21pcs DRC1012 - 24pcs DRC1018 - 32pcs DRC1019 - 36pcs DRC1023 - 24pcs
8gr - @31x21 8gr - @23x156 8gr - @27x17 7gr - 25x23x11 8gr - 20x20x19 6gr-21x15x15

L@ |

DRC18 - 21pcs

DRC23 - 21pcs DRC36 - 21pcs

10gr - @28x17

DRC1025 - 24pcs DRC1028 - 24pcs DRC1032 - 24pcs DRC1036 - 24pcs DRC1046 - 21pcs DRC1064 - 24pcs
8gr - 28x18x14

9gr - 30x24x14 8gr - 33x19x12 10gr - 26x26x17 9gr - 33x26x14 9gr - 32x21x14

DRC1065 - 24pcs DRC1076 - 8pcs DRC1080 - 24pcs  DRC1084 - 24pcs DRC1113 - 24pcs DRC1134 - 24pcs
10gr - @28x20 15gr - @55x5 7gr - 30x15x11 14gr - 35x29x21 8gr - @25x15 8gr - 26x20x15

DRC1156 - 30pcs DRC1158 - 36pcs DRC1214 - 24pcs DRC1217 - 24pcs DRC1218 - 21pcs DRC1219 - 24pcs
Tgr - 30x15x10 2x4gr - @20x10 8gr - 28x26x15 2x6gr - @24x12 Tgr - 28x24x15 Tar - 20x18x13

oes v ¢

DRC1260 - 21pcs DRC1280 - 24pcs DRC1327 - 24pcs DRC1333 - 21pcs DRC1334 - 24pcs DRC1336 - 24pcs
8gr - 24x24x18 6gr - 24x20x7 8gr-21x18x12 12gr - 32x26x17 Tgr - 21x15x13 8gr - @26x15

DRC1147 - 3pcs

DRC1148 - 2pcs
72x70x15

100x90x18

DRC1145 - 8pcs
m 60x60x12
DRC1419 - 24pcs DRC1545 - 32pcs
7gr - 24x17x10 10gr - 27x24x17
118




&) pavoni.

MouLes BONBONS _
CHOCOLAT == IO
FACON ARTISANALE \ e

Moulds for Artisanal Look
Chocolate Sweets

Dim. Moule 275 x 135 mm

16 moDELES AVEC UN ASPECT “FAIT MAIN” LEGEREMENT IRREGULIER ET DEPOLI
POUR DES CHOCOLATS AVEC UN EFFET ARTISANAL SANS PRECEDENT

DRCPC100 - 21 pcs DRCPC101 - 21 pcs DRCPC102 - 21 pcs DRCPC113 - 21 pes

10g-@ 28 x 14 mm 10g -2 28 x 14 mm 10g-@ 28 x 14 mm 10g-@28 x14 mm
DRCPC103 - 21 pcs DRCPC104 - 21 pcs DRCPC105 - 21 pcs DRCPC112 - 21 pcs
10g-26x26 x 13 mm 10g-26x26 x 13 mm 10g-26 x 26 x 13 mm 10g-26x26x13 mm

S

DRCPC106 - 21 pcs DRCPC107 - 21 pcs DRCPC108 - 21 pcs DRCPC114 - 21 pcs
10g-37x16 x 14 mm 10g-37x16 x 14 mm 10g-37x16 x 14 mm 10 g-37 x 16 x 14 mm

DRCPC109 - 21 pcs DRCPC110 - 21 pcs DRCPC111 - 21 pcs DRCPC115 - 21 pcs
109 -37x21x14 mm 10g-37x21 x14 mm 109g-37x21x14 mm 10g-37x21x14 mm

119



MOoULES INJECTES POUR BONBONS CHOCOLAT

@ Injected Moulds for Chocolates Dimensions des moules
275x 135 x 25mm

) DRCBPC40
25?23553?::71 s | w 33x28x2cm
21 piddes - 10g Q" G- 21 piéces- 10g

DRCBPC42 f, RCBPC45 ' -
4,1x24x2cm P e
21 piéces-10g /A dj 1 pigces - 10 g .;'?
i! o 7 . 8
’ ! -
3 s

DRCBPC48
4,2x21x18cm
21 piéces - 10 g

DRCBPC46

4x1,8x16cm
21 pidces - 10 g Q

PO

A DRC1679 Lips, MusTacHE, Bow TiES
DRC1577 HEARTS Levres, MousTtacHes, Nceups 21 pieces - @ 3em
CCEURS - 21 sujets -4 x 3,5cm 21 pieces-4 x 3.5cm 21 sujets - @ 3 cm

DRC1656
PouLEes - 9 sujets -4 x 3 cm
Hens - 9 pieces - 4 x 3 cm

.
DRC1676 BAMEOO STICKS DRC1691 Aiikiais
BAmBOUS - 9 sujets 9 pieces - 11.5x 2 cm ANIMAUX - 6 sujets - 5,5x 3¢m 6 pleces - 5.5x 3cm

11.5x 2 cm
120



MOULES INJECTES INJECTED MouLDs

“lconic” Chocolate Sweets

ICONIC

DRCBP49
Triangle
21pes-10g
33x30x155mm
1 plaque : 275x135mm

DRCBP52
Ovale
21pes-10g
31x29 x 16,5 mm
1 plaque : 275x135mm

DRCBP53
Rond
21pes-10g
DRCBP51 228,516 mm
Carré 1 plaque : 275x135mm
21pes-10g

26 x 26 x 16 mm
1 plaque - 275x135mm

Bonsons CHOCOLAT

Chocolate Sweets

DRCPOP220 DRCPOP221 DRCPOP232 DRCPOP241 DRCPOP251 DRCPOP252
Cylindres tournants Tours Jumelles Etreinte Ellipses Jumelles Coeur battant Praline Coeur brisé
28pcs-10g 28pcs-10g 28pcs-10g 24pcs-10g 24pcs-10g 28pcs-10g

@25 x 20 mm 35x25x19 mm 30 x27 x 19 mm 42 x 22 x 16 mm 35 x 30 x 20 mm 356 x 25 x 19 mm

1 plaque : 275x175x26mm | 1 plaque : 275x175x26mm | 1 plaque : 275x175x26mm | 1 plaque : 275x175x26mm | 1 plaque : 275x175x26mm | 1 plaque : 275x175x26mm

Pots CHocoLAT

Chocolate Pots

DRCPOP201 DRCPOP203 DRCPOP210 DRCPOP213 DRCPOP327
Tasse a café Cuillére a café Pot cylindrique Pot cubique Tablette Feuille
12pes-14g 10pes-99g 24pes-59 24pcs-5g 3pcs-100g
@45 x 45 mm 110 x 22 x 7 mm @33 x 30 mm 30 x 30 x 30 mm 150x75x8mm

1 plaque : 275x175x26mm 1 plaque : 275x175x26mm 1 plague : 275x175x33mm 1 plaque : 275x175x33mm 1 plaque : 275x175x26mm

Sucettes CHOCOLAT
Chocolate Lollipops

DRC24637
7pcs-12g ?5&22_42359
55x35x12mm . T g
DRCP013'
' 6pcs-20g
YDRC2464 67x36x13mm

7pcs-16g
55x40x16mm



. DRC2556
\ 3pcs

80
14§ x72x10mm
DRC2016

115 %56 x 9 mm

Série : DRC1000
Range : DRC1000 Série : DRC2000
(275 x 135 mm) Range : DRC2000
(275 x 175 mm)

DRC2527
3 pcs
88g
140 x 70 x 8 mm

DRC1431

3 pes

52g

100 x 60 x 9 mm

DRC2010
7 pes

26g

110 x 24 x 10 mm

DRC2111
6 pcs

209
100 x 50 x 5 mm

g
115 x 22 x 10 mm

DRC2110
3 pes

61g
150 x 76 x 8 mm
122



DRC1733

117 x 48 x 5,5 mm

DRC2902
3 pcs
148 g
150 x 75 x 12 mm "¢
Can also be used |
to make little tablets |

Série : DRC1000 2 pg';mi%ﬁi {
Range : DRC1000 Série : DRC2000 dez ctites 3
(275 x 135 mm) Range : DRC2000 it

(275 x 175 mm) tablettes /8

g
75x45x8mm

DRC2266
20pcs-359
39x24x3mm

DRC2109

3 pes

58g

140 x 60 x 7 mm

Moule injecté
Tablette Coeurs

DRC2473 " DRC1533
3pcs-62g __.—-—ﬁ"‘—. 10pcs-10g
136 x 65 x 5 mm 116 x 23 x 8 mm

Mini
Tour
Eiffel
DRC2474

| ‘
L ‘ '

\
DRC2466 - 32 pcs e
5g-30-45mm B\

1 pc
1 plaque
DRC1193 170 x 80 mm
24 pcs
4-8g
~20a50mm

7




Plaque Injectée Aimantée
en 2 Parties

Idéales pour bonbons avec transferts Chocolat
Moules Aimantés en 2 parties
(1 plaque polycarbonate + 1 plaque inox)

Magneftized 2 Parls injected Mould's
for an easy using of Chocolate Transfers
(Injected / Stainless Steel)
=== Moules Série PDRI000 =----
Adaptés pour impressions IMPDR
(For IMPDR Transfer Frintings)
Dim. Moule (Mould Dim.)

275 x 135 x 25 mm

@40x 15

34x 27 x 15
PDR9011 - 12 pcs PDR9004 - 15pcs PDR9005 - 18 pcs
45x40% 15 235x 15 | 36x 23 x 15 PDR013 - 18 pcs

PDR9007 - 18 pcs
©33x 15 @35 x 15

PDR9010 - 18 pos PDR9002 - 24 pcs PDR9003 - 10 pcs - @50 x 10
35x25x 15 g

25x25x 15 — PDR9008 - 78 pcs
: C 38x25x15

----- Serie PDR8000 = Grande Largeur -----
(PDRB000 Line = Big width)
Dim. Moule (Mould Dim.)
275 x 175 x 25 mm

30x30x10
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printed transfer sheets
(Dim. 265 x 126 mm)
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Moules Injectés Aimanteés

Pour Sucettes et Cartes
Lollipops & Cards Magnetized Injected Moulds

Idéal pour la réalisation de cartes
sérigraphiées avec ou sans
leur cadre-support

’ Ideal to make chocolate
cards with chocolate transfer printings
-  tailles

Petites Cartes Grandes Cartes
Small Cards Big Cards

Moule Cadre-Support (57x54x6mm, 8pcs) Moule Cadre-Support (100x71x8mm. 4pcs)
DRC2031 (moule dim. 275x175mm) DRC2030 (moule dim. 275x175mm)

Moule Aimanté intérieur (54x42x4mm, 8pcs) Moule Aimanté intérieur (84x55x4mm, 4pcs)
PDR9031 (moule dim, 275x135mm) PDR9030 (moule dim. 275x135mm)

Kit des 2 Moules (Set of 2 moulds) Kit des 2 Moules (Se1 of 2 moulds)

PDR9930

PDR9931
&

Moules Injectés Aimantés pour Sucettes

Idéal pour la réalisation
de sucettes sérigraphiées

Epaisseur suffisante pour
sucettes fourrées a la ganache
Ideal to make chocolate lollipops
with chocolate fransfer printings
or chocolate Jollipops with ganache inside

PDR9020
SUCETTE RONDE
@55 x 6 mm - 6 pcs
SPHERE LoLLiPoP

PDR9021

SUCETTE OVALE

98 x 45 x 6 mm - 5 pcs
OvaL LoLLirpor

PDR9022

SuceTTe CoEUR

54 x 40 x 6 mm - 6 pcs
HearT LoLLiPOP

PDR9021 PDR9022 ’,’
—_—

PDR9020
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Plagues Injectées Aimantées en 3 Parties

—
=
—
b = =
® =
Magnetized 3 Parts »

Injected Moulds - g

for Chocolates - N e

=N / - =
Dim. Moule j —

) (Mould Sizes) i
275x175mm = =

>

Spheres

Spheres

PDR9051
10-12 g

@ 30 mm
28 pcs

(4 rangées de 7 pcs)
(4 lines of 7 pcs)

Diamants

Diamonds

PDR9050

10-12g - @ 30 x 20 mm
28 pcs

(4 rangées de 7 pcs)
(4 lines of 7 pcs)







"\ MOULES INJECTES

™ POUR CHOCOLAT
( W\ Injected Moulds for Chocolate

LUT|Ns | ELVES Peres NoEL / SanTas
DRCP012 DRCP017
| 17x10cm - 14 x 8 cm
'\\ m ?gg ;((?'g gﬁ; L 2 sujets / 2 Tems

2 sujets / 2 iTems

Santa LuTtin

CHrisTMAS ELF
DRCP024
H21x9x8cm
1 sujet/ 1 item

Clips de Serrage des
Pieds pour une A-.
Meilleure Stablllte

CHAMPIGNON / MusHROOM
DRCP022 - @14 x H.17 cm
1 Champignon / 1 MusHroom .
. Q s
AF ‘ CHAMPIGNONS
MusHRoOMS f
DRCP023 - @9 x 11 cm \
2 Champignons / 2 MusHrooms
SHIpigH

MouLE INJECTE POUR BonBoNs CHOCOLAT \
InJECTED MouLb FOR CHOCOLATES
CHAMPIGNONS / MusHrooMs
DRC1762
@3 x 3,5 cm - 6 sujets / 6 iTtems
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o ®  MOULES INJECTES \\_/ /,,;'

POUR CHOCOLAT o

Injected Moulds for Chocolate ; \ ‘

“ 2 MOULES
- AIMANTES

Recto/Verso

T-DRCZ4721
SAPIN ET BONHOMME DE NEIGE

115 x 80mm - 117 x 66 mm —
DRCP014
ESCARGOT / SnalL
13x12cm

DRCPO015
LAPINS RIGOLOS
Funny Raseits
19x 11 ¢cm
‘_14 x8cm L

rD RCPO16

RENARD / Fox
17x 11 cm

‘_DRCPD‘H

VOITURE DE SPORT
SporTs CAR
22x 8cm
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MOULES INJECTES AIMANTES

POUR CHOCOLAT

MAGNETIZED INJECTED MouLDs FOR CHOCOLATE

DRCPO028
EscarGoT oRIGAMI

VENDUS

LPA(\RRU ES

we a4 AQU

on ey et AIMANTEES
10x85x5cm

DRCP027
‘_CHAT ET CHIEN ORIGAMI
- Oricam Car anp Dog
10x6,5x55cm
10x6,8x68cm

=

DRCP025'
CHAT ORIGAMI

Oricami CaT
17x 11 x9cm

VENDUS
PAR
LAQUES
AIMANTEES
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Vd . avnn". EKTS80 - Sapins
Kits Décors NogL &' pavent

z EKT125 it Al

PLAQUES THERMOFORMEES Sapins BCm e
. mm
CHRrIsTMAS DECORATION SETS Kit 2 sapins

THERMOFORMED MOULDS + supports,

and bases

EKT60 - Sapins
@75 x 90 mm
Kit 6 sapins + supports |

Set for 6 firs and bases

&

EKT120
Pingouins
H. 170 mm
Kit 2 penguins
+ supports
Set for 2 auks
and bases

EKT93 - Ours et Luges

EKT122 - Péres Noél H. 200 mm

H. 170 mm EKT133 - Rennes

Kit 2 Péres Noél + supports H. 175 mm Kit 2 i et2lﬁges
Set for 2 Santa Claus and bases Kit 2 rennes Set for 2 bears

and sledges

Set for 2 reindeers

EKT94
Péres Noél
H. 170 mm
Kit 2 Pére
Noél et skis
Set for 2 Santa
Claus and skis

e

EKT87 - Bougies
H. 200 mm

Kit 2 bougies

Set for 2 candles

EKT121
Ampoules

H. 125 mm

Kit 2 Ampoules
+ supports N
Setfor 2 light bulbs ~ EKT127 - Traineaux
and bases H. 20 mm
32€nt Kit 2 Traineaux + supports
M | Set for 2 sleds and bases
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A 4013B
/ PERE NoEL
4 175 mm

4019C
PERE NOEL
190 mm

4023F 4028C

\“PERE NoEL Pere NokL

EU753 1“

-

4025A
4?3 ?.::.n ANGE ET BOUGIE .= 4025B
3 pos - 80 mm -~ J AnGE ET Boucie
4015C 2 pes - 125 mm
i ‘_PERE NoeL ’ ; 4027A
180 mm Y Boucie
r o 3 pes
120 mm
EU660
4022C Ours NoeL
E 130 mm
jlirii TEU215 - Pere Nott

190 mm

222" 140 mm
4026A 4010C
LBONHOMME DE NEIGE LPERE NoeL
2 pes - 100 mm 200 mm 5005B
RENNE

4 pes - 104 mm

EU620
Ours NoEL
185 mm

FPP1008
MouLes Oeurs
8pcs H.45a 130 mm x L. 30 a 90 mm
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Kit MouLes Oteurs 3D-RELIEF

POUR CHOCOLAT

PSK001 b

Oeuf 3D - PROPOLIS /
Kit 1/2 Oeur

(1 FACE)
H.21 x @11 cm

PSK002

Oeuf 3D - LILLOIS
Kit 1/2 Ogur
(1 FACE)
™ . H.21 x @11 cm
= - PSKO003
Oeuf 3D - OCCITAN

KiT 1/2 Oeur
(1 FAcE)
H.21 x @11 cm

LA REVOLUTION 3D-RELIEF



* ' D M (] 7\
’ , W) AN '
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NN\ ) '
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e
—
A

oo 3D-RELIEF Easter EG MouLbs Ser

Sl FOR CHOCOLATE

Kirs DOUBLE Facgg Kirs DOUBLE Facgsg
(RECTO / VERSO) ) (RECTO/VERSO)

BOTH SIDES Sgrg BOTH SIDES Sgrg

PSKDO005 PSKD004 PSKDO006
Oeuf 3D - TABLETTE Oeuf 3D - MONOLITHE Oeuf 3D - TWIST
Kit Oeur ENTIER Kit Oeur ENTIER KiT OEUF ENTIER
(RecTO / VERSO) (RecTo / VERSO) (RecTo / VERSO)
H.21x @11 cm H.21x @11 ¢cm H.21 x @11 cm

~ Moute InEecTE
L STANDARD Lisse
(1 COQUE)

SINGLE SIDE
STANDARD
InJECTED MOULD

PSCQ
Oeuf Lisse
MOoULE INJECTE
1/2 Oeur

(1 FACE)
H.21x @11 ¢m



MouLEs INJECTES OEUFS
POUR CHOCOLAT
Easter EGG INJECTED MouLDS

FOR CHOCOLATE

DRC2433 - 1 Ocur
Qeuf: 170 x @90 cm

DRC2434 - 2 Oeurs

Création
Qeuf: 120 x @63 em

Denis DARROMAN

DRC2435 - 1 Oeur
Qeuf: 170 x @90 cm

Création Création
Denis DARROMAN Denis DARROMAN :
DRC2420 - 1 Oeur DRC2429 - 1 Ocur ‘\ \

Qeuf: 170 x 290 ¢m Qeuf: 170 x @90 em v
DRC2421 - 2 Oeurs DRC2430 - 2 Oeurs MR
Qeuf: 120 x @63 cm Qeuf : 120 x @63 cm R A
DRC2422 - 4 OeuFs DRC2431 - 4 Oeurs -
Oeuf : 80 x @42 cm

Qeuf : 80 x D42 e¢m
DRC2432 - 9 Oeurs
Qeuf : 45 x @23 cm

Moule Série

Moule Série
Mould Range Mould Range
DRC1000 DRC2000
(275 x 135 mm) (275 x 135 mm)
DRC2423 - 1 Oeur DRC2426 - 1 Ocur
Qeuf : 170 x @90 cm

Qeuf: 170 x @90 ¢m

DRC2424 - 2 Oeurs
. DRC2427 - 2 Oeurs
Qeuf:21205% Gl Qeuf : 120 x @63 om

DRC2425 - 4 Oeurs .
. DRC2428 - 4 Oeurs
Oeuf : 80 x @42 cm Oeuf : 80 x @42 cm

Creation
Denis DARROMAN

Création
Denis DARROMAN
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NOUVEAUTES 2 ? 0

g e A DRC2471
Moules injectés aimantés 160 x 95 mm
Double texture 2 pes

2 moules

e ]
Vendus par
2 moules aimantes
Dim. moules 275 x 175 mm
Magnetic Injected Egg Moulds
2 Textures (smooth & grainy)
Sold by 2 moulds (entire eggs)

-Pour un bon démoulage
ne pas mettre au frigo
DRC2468
160 x 95 mm
2 pes
2 moules

DRC2467
160 x 95 mm
2 pes
2 moules

DRC2469
150 x 85 mm
2 pes
2 moules

MODELES DEPOSES

Moule Série Moule Série Demi-Oeufs
Mould Range Mould Range Grands modéles
DRC1000 DRC2000 Half Eggs (Big sizes)
(275 x 135 mm) (275 x 135 mm) HA0014 - 330 mm

HAO0540 - 540 mm
HAO0750 - 750 mm

DRC1672 DRC1670 DRC1668 DRC1666
1 pc - 180 mm 1 pc - 180 mm 1 pc-180 mm 1 pc - 180 mm
DRC1671 DRC2453 DRC1669 DRC2460 DRC1667 DRC1652 DRC1665 ——
2 pcs 3 pcs 2 pcs / 3 pcs 2 pcs 4 pcs 2 pcs
140 mm, 110 mm 140 mm # 10 mm 140 mm 100 mm 140 mm

DRC2442
3 pes
110 mm

DRC1664 DRC2452 DRC1663 . DRC2462 DRC1651 DRC2451 DRC1662
4 pcs - 8 pcs 4 pcs = 8 pcs 6 pcs 8 pcs 3 27 pcs
96 mm 75 mm 96 mm 75 mm 81 mm DRC1650 70 mm 96 mm 35 mm

24pcs - 40mm
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MOULES

INJECTES
POUR
CHOCOLAT

INJECTED — ‘
MouLps

FOR — Moule injecté

CHOCOLATE Poule & Coq

Injected mould
Hen & Rooster
DRCP001

2 pes

@114 x 187 mm
@96 x 215 mm

DRCPOP405
Poule demi-Lune

1pc-140g

{ DRCP332 DRCP333 @132 x 116 mm

Sphere Sphere 2 plaques

2 parts 2 parts 275x175%50mm
@180 mm 2140 mm

A ) DRC2475
O IO I ACCESSOIRES
Gt A T \ Bec, chapeaux, ‘ o
AN ( ) { ' pieds, ailes... ; ~a il
o Q / 1 moule b

} S = ACCESSORIES

o oy Beaks, Hats,

N Feet Wings..
1 Mould

Vendus par |
2 plaques ——_"

aimantées ; N
(4 @ Tl Moules
5 6 Eggs with grainy surface
) ‘\/ y Sold by 2 Magnetic Ai‘;"g::jéf:
AN injected Moulds texture

DRC2470 grénelée
87 mm - 6 pcs - 2 moules

138



Invectep Moutos  IMOULES INJECTES . —
FOR CHOCOLATE ANIMALS ANIMAUX CHO COLAT ! \

Moule injecté
Poule et Coq
Injected mould
Hen and Rooster
DRCPO009 - 2 pcs
136 x 114 x 145 mm
129 x 92 x 139 mm

Moule injecté - Poule & Coq
Injected mould - Hen & Rooster
DRCPQ02 - 2 pcs - @80 x 236 mm - @89 x 215 mm

Moule injecté - Grosse Poule Moule injecté - Poule Big Mama
Injected mould - Big Hen Injected mould - Big Hen

DRCPOQOT - 1 pc - 134 x 115 x 125 mm DRCPO019 - 1 pc - 220 x 200 x 140 mm
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MOU LES INJ ECTES LAPINS InJEcTED MouLbs - RasBiTs
POUR CHOCOLAT FOR CHOCOLATE

Lapins gargon
et fille

Injected mould
Rabbit boy and girl
DRCP021 - 2 pcs
180 x 80 x 40 mm
150 x 70 x 40 mm

{ Moule injecté

Moule injecté
Lapin debout | .
Injected mould p '\
Standing Rabbit
DRCPO006 - 1 pc
172 x 54 x 202 mm

e
Moule injecté - M. et Mme Lapin
Injected mould - Mr and Mrs Rabbit
DRCP020 - 2 pcs
260 x 110 x 66 mm - 240 x 120 x 60 mm

" T
Moule injecté - M. Lapin Moule injecte - Mme Lapin Moule injecté - Lapin mignon
Injected mould - Mr Rabbit Injected mould - Mrs Rabbit Injected mould - Rabbit
DRCPO03 - 1 pc- 110 x 51 x 207 mm DRCP004 - 1 pc - @78 x 237 mm DRCPO10 - 1 pc- @86 x 185 mm
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7 MOULES INJECTES ANIMAUX
POUR CHOCOLAT

INJECTED MoULDS - ANIMALS
FOR CHOCOLATE

Moule injecté
Duo de Pmssons
Injected mould
Fishes Duo
DRCPOQOS - 2 pcs
148 x 45 x 103 mm

—
Moule injecté - Perroquet
Injected mould - Parrot
DRCPO008 - 1 pc - 174 x 68 x 138 mm

14



KITS SACS A MAIN  Hanosacs Sers
PLAGUES THERMOEORMEES ~— THERMOFORMED MOLLLS

F1166 - 2 Sacs a main
170 x 80 x H.155 mm

F1168 - 2 Sacs a main
130 x 70 x H.150 mm

F1167 - 2 Sacs a main
155 x 90 x H.150 mm

3 pavani.

Y x
;s 2 '
Mo ) 3345

EKT146 - 2 Pochettes

EKT123 - 2 Sacs 4 main EKT144 - 2 Sacs 4 main EKT145 - 2 Sacs a main 155 x 70 x 90 mm
165 x B0 x H.150 mm 155 % 80 % H.160 mm 150 x 70 x H.165 mm
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MOULES INJECTES @
AIMANTES POUR CHOCOLAT
INJECTED MouLDs ——
WATH MAGNETS FOR CHOCOLATE EscArPIN DIAMANTJ‘

17 x 7,5 mm

Escarpins 125 mm

DROITE ET GAUCHE

DRCP33
Moules injectés aimantés

N \
N « =
o
- & =
B DRCP32' |
. DRCP30A - EscarPIN ESCARPIN COMPENSE
W Moule injecté aimanté  Moule injecté Aimanté
= 170 mm 140 x 60 x H.170 mm

DRCPSHO02

ESCARPIN COMPENSE
Moule injecté aimanté
170x 70 x H.155 mm_,

DRCPSHo01T
BALLERINES Moule
injecté Aimanté
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MOULES INJECTES TN
CHAUSSURES B

InECTED MouLDS [\
( Vi
o ( )

SHOES

EGBBB" —
RRICRRR 1 Tl S——

66878 ,
120%53mm o
<

e 166x162mm

g i ftlm
( C———
| ad .
6687A
90x40mm ' g :
6686C \
170x57mm .
e — .
0 pisf® )
6686D =i
212x70mm e -
-4
/’ SR
— 2%
e s %
\ N \
-, £

~ \

b - \

. : “ |

- J

YEGBBC
169x104mm

6689A
100x62mm
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E8004 - 50 mmy

EUB48 - 110 mm
6021A - 115 mm
6021B - 150 mm

6075C - 170 x 120 mm
6070A - 204 75 mm

F264 - 80 x 124 mm - 4 pos (Sujets 4 1 face) #pes (Sujsta 4 2 faces) E M

F265-70485mm-4 pes
(Sujets a 1 face}

6090C
@180 mm

Ball Ball)
Chaussure (Shoe) E142.’89 ?:I:l::) :.:"),

C€5020 - 200 mm 2pesi2 mouleﬂ
E pes / 2 moules
Chaussure (Shoe}
‘95021 - 280 x 100 mm E1395
2pes /2 moules 220 mm

1pe/2 mouleﬂ
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EUG69
Eﬂﬂx 120x110mm

60488
140x90x90mm

6065B
135x60x55mm‘x

60478
‘—1 30x80x80mm

EUS584
‘125)(65x60mm

B066A - 46 mm - 4 pes
EU741 - 100 mm P "
EU740 - 180 mm g L
EU739 - 270 mm < :

S

N
F1012 - 75 mm - 4 pes

6069C - 220 mm
———

s
6020C - 170 mm

—
EU712 - 150 mm
EU361 - 240 mm

il
EU380 - 160 mm
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PLAQUES THERMOFORMEES

Frata Thermoformed Plates for Chocolate s

Mini-Friture Kit 8 plagues assorties
168 pes de 35 & 45 mm = 36 g les 21 sujets
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PLAQUES THERMOFORMEES

THERMOFORMED PLATES FOR CHOCOLATE

FPP0O10
EscarrPins
CourT SHoES
8 pcs

4x 3 cm

FPP0O7
TASSES A CAFE

Corree Cups
15 pcs
@3x1,5cm

FPPO16 FPP029
CoQUILLAGES SAPINS
SEASHELLS Firs
14 pcs 9 pcs
@3cm 6x4,5cm
FPP034 FPP036
Nceups PLuMES
KnoTs FEATHERS
18 pcs 9 pes
2x3cm 65x25cm

FPP040 FPP045
CUILLERES BABOUCHES
SPoONS SLUIPPERS

10 pcs 6 pcs
gx2cm 6,5x3cm

FPP049 FPP052 FPP053
LEvRES FLEURS TAJINES

Lips FLoweRrs TAGINES

11 pcs 11 pcs 11 pes
4x25cm @4cm 4,5x3,5¢cm
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PLAQUES THERMOFORMEES

THERMOFORMED PLATES FOR CHOCOLATE

FPP055
THEIERES
TEAPOTS
11 pcs

E 5x35cm

FPPO058
Cceurs
Hearts
11 pcs
4x4cm

FPPO065

ETtolLEs
STARS
15 pcs
@ 3cm

FPP0O76
Coussins
CusHIONS
12 pcs
4x4cm

FPPO085
PEeTITS-BEURRE

Biscuirs
16 pcs
4x25cm

FPP056
THEIERES
TeaPOTS

6 pcs
7x5cm

FPP062
Roses

Roses |
18 pcs |
@ 3cm

FPPO70
FEUILLES
Leaves
12 pcs
5x3cm

FPP082
Bigerons
Baey BoTTLES
9 pcs

5x4.5cm

FPPO88
FLEURS
FLowers
14 pcs
@35cm
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IMPRESSIONS-TRANSFERTS CHOCOLAT

Dimensions des feuilles (sheet size) = 360 x 250 mm CHOCOLATE PRINTING TRANFERS
IMP1002 - 10 feuilles

!MI:1001 - 10 feuilles
@ . 7

IMP1004 - 10 feuilles IMP1005&013%5. - \
o G e
e Tetor
0\
L ) > [ e
ONNTve %1 M
IMP1009 - 10 feuilles IMP1010 - 10 feuilles

(N e S TN -
[Z]OR Métallisé - |OR Métallisé| i i { 2
Wl Metailic Gola UJ Metallic Gold ﬁ-. ;
2 = = 0 f
- - Lo A e
g - 4 ‘ <
A - B S
& -ﬁ‘

IMP1003 - 10 feuilles

IMP1007 - 10 feuilles
-

|/ JOR Métallist
Metallic Gold

=

IMP1012 - 10 feuilles

SRS

IMP1014 - 10 feuilles
XN SR

£
! OR Métallisé| ~2%
b M'ef!l'"crcﬂld

- # s

J3ECR

DS
—

g V% ;; Q.3
o 4

. B B9

IMP1026 - 10 feuilles

\ =
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IMP1030 - 10 feuilles IMP1036A - 10 feuilles
TN v

.- I fv]o, L) N

{
TSN

IMP2001 - 10 feuilles
—,

IMP2004 - 10 feuilles
-

v

IMP2009 - 10 feuilles
(£ £ 1P "'g )

bl 149

OR Métallisé '-;":,’

Metallic Gold J\2b|,
=l

IMP2011 - 10 feuilles

Ro?e Métallisé
letallic Rad



IMPRESSIONS-TRANSFERTS CHOCOLAT

Vendu par 10 feuilles CHOCOLATE PRINTING TRANFERS
Sold by 10 sheels

Dimensions des feuilles (sheet size) = 360 x 250 mm
IMP2016 - 10 feuilles IMP2017 - 10 feuilles IMP2018 - 10 feuilles

VAT 7,
!I 'OR Métallisé| \
Metallic Gold

TRl Il ™ Ik e,
B vl vd IaecERtan

vVl ViV vivl
'Qiv@iv@al

IMP2020 - 10 feuilles
W AP

OR Métallisé
Metallic Gold

(X

IMP2028 - 10 feuilles

Sex
L

&5 =




IMPRESSIONS-TRANSFERTS CHOCOLAT

CHOCOLATE PRINTING TRANFERS Vendu par 10 feuilles
Dimensions des feuilles (shset size) = 360 x 250 mm S Rl

|

IMP01 - Standard - 5 x 10 feuilles (5 models x 10 sheets)
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printed transfer sheels P @_n o' o f «®
(Dim. 265 x 126 mm) q. i 4
for PDR9000
Magnetized 2 Parts Moulds

[ Lots de
190 Feuilles

=] " pim. 265x126 mm

-
- B e

Feuilles imprimées découpées aux dimensions adéquates
pour plagues aimantées de largeur 135 mm (=moules sériec PDR90000)
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Impressions Chocolat
Personnalisees

Feuilles imprimées pour pastilles chocolat personnalisees,
réalisables en une ou plusieurs couleurs
Personalized chocolate tranfers polyethylen sheets in one or several colors (120 sheets / box)

Chéblon en silicone
(en rouge sur la photo)

Dim. 280x255mm FRAIS DE CLICHE BO‘TF DE (0 FELRLES
1couLeur | Réf. 9001 Réf. 9100
zcouLeurs | RéF. 9002 Réf. 9200 L

scouceurs | RéF, 9003 Réf. 9300

Feuilles Transfert
A et heate
Chablons silicone
280x255x2mm
Chablon shapes 23 pcs
D48x2mm

50350

20 pes
@50x2mm

18 pcs
85x25x2mm

56 pcs
@30x2mm 4

50700 48 pes

40x25x2mm 99 pcs

@20x2mm

24 pes
CL Pl 15x37x2mm
6 pcs

100x60x2mm 49 pes
35x30x2mm
N
50520 50280 42 pcs
88 pcs D35x2mm
56 pcs 25 pes 33 pes 27x17x2mm

30x30x2mm  44x44x2mm 70x15x2mm

Plaques Thermoformees Préimprimeées

Thermoformed plate pre-prinied with your logo

ALLIOT . .
y TR182 - @24!’?11’?1 . TR100 - @30mm
£ A TR102 - 33x32mm 6000 logos/boite TR148 - 33x22mm 3150 logos/bolts

2700 logos/boite TR105 - @30mm
3600 logos/boite

TR108 - 40x25mm
TR106 - @40mm % TR180 - 42x35mm
2400 logos/boite  TR16S - 59x50mm 3600 logostboite  TRA0S - 57x35mm 7 1006 ngite

1400 logos/boite 1800 logos/boite

4500 logos/boite

WNTISSER/E
 DANJEL RO

AVEC LES CHABLONS
CI-DESSOUS

QUELQUES
REALISATIONS

gEbICEy

FRANCE
TR149 55x30mm TR169 - 80x30mm
TR205 - 30x30mm  TR447 - 40x40mm 1800 logos/boite 1600 logos/boite
TR179 - @50mm 3000 logos/boite 2400 logos/boite
1500 logos/boite

Couleurs d'impression jaune-or, blanc, cacao et rose

FRAIS DE CLICHE B?‘JERDJS’FDOFF;E:\;]&LSES
1 COULEUR Ref. IMPFCO01 Ref. IMPTHO1
2 COULEURS Ref. IMPFC02 Ref, IMPTH02
3 COULEURS Ref. IMPFCO03 Ref. IMPTHO3

Sold in a Box of 50 ptinted thermoformed transfer shets (Printing colors = gold yellow, white, brown or pink)




Decors Finis N CHocoLAr D CouverTuRE NOIR ET BLANC

FinisHED DECORATIONS MADE OF CoVER CHOCOLATE

T (M AT T T WM. N ——,

IMCH#5 - Décors finis en Chocolat de couverture noir - 144 pcs - 120 mm

———— . A e e A\ —mTme - —a
Ry, ey [ e
- - — 2 = .

IMCH&6 - Décors finis en Chocolat de couverture blanc - 144 pcs - 120 mm

(/////li!/////l!////////l/l////////////Z
TR Ty 7Ty 1Ty 7T hy 1 1 )
r L e— S d— T — L e— A —— o—

C ol od & & & & & &

IMCH67 - Décors finis en Chocolat de couverture blanc - 144 pcs - 120 mm

IMCH59
Décors finis
en Chocolat
y  de couverture noir 1§
144 pcs
@24/40/60mm

IMCH60
Décors finis
en Chocolat
de couverture
blanc et noir
144 pcs
@24/40/60mm

IMCHS56 - Décors finis en Chocolat de couverture blanc - 126 pes -@ 35 mm

YEux EN CHOCOLAT DE COUVERTURE

LA L)

€e el s
9 99

IMCHS50 - Décors finis en Chocolat IMCHS53 - Décors finis en Chocolat IMCH49 - Décors finis en Pate a glacer
de couverture blanc - 501 pcs - 16 et 20 mm de couverture blanc - 240 pcs - 35 mm 323 pes- 10mm

Yeux en pate a glacer

o @9




Décors Finis en Chocolat de Couverture
FiNisHeD DEecoraTIONS MADE OF CoveER CHOCOLATE

Noeuds de Biiches

(Chocolat de Couverture Noire)

THERMOFORMED CHOCOLATE TRANSFERS
(Without chocolate)

IMCHO1 - 75 pcs - 75x65mm

e

Impressions thermoformées (sans chocolat) (™ 5

Noeuds de Biiches a Finir ;
THERMOFORMED CHOCOLATE TRANSFERS
(Without chocolate)

IMPTH12B
Impressions thermoformees
(sans chocolat)

75 pes - 75x65mm

A

701 gL LA
IMCHB81 (& A

Décors finis en Chocalat de couverture noir
147 pcs - 60 et 45 mm




POUR UN MARQUAGE DE VOS PATES, PASTILLAGES, PATES D’ AMANDES.
o~ Ny
‘\l P \'_\5

N
CH923P - FLEURETTES
\‘:‘L_, 4 pos - @58 /50/ 44 /38 mm

EMPORTE-PIECES PLASTIQUE VX X "@a *
PLAsTIC PAsTRY CUTTERS > ‘Q' «
y Sapins - *

/ 9
J . A
7

Marguerites 10 pétales

CH914A - Sarins

3 ps - 65x53 - 35x30 - 25x20 mm 5 p%é"?gf; Bl

g~ Oursons

! CH924P - Oursons

3 pcs - @95/60/36 mm

CH907P - MARGUERITES
3 pes - @45/ 27 /20 mm

el > - -j — lf‘
. Chrffres B 1% @(ﬁ, o 2 ﬁé
"] DRAG weswr L)
Vi) —'@ C—{}] 3 : 7 .

P

87890 I @~9073
%J'HW %E RMN

CHB8003P - CHIFFRES Couteau gauffreur 2 3 roues

15 pes - 50x40x15 mm

CH9403P - COUTEAU GAUFFREUR + 3 ROUES
# 1pc - 150 mm

k.
.| CH405 - CouTEAU GAUFFREUR + 4 ROUES
i 1pc-125mm




Traineaux

EmPORTE-PIECES PLASTIQUE A PISTON
PrAsTic PASTRY CUTTERS WITH PISTON SYSTEM )

. . @ A(
POUR UN MARQUAGE DE VOS PATES, PASTILLAGES, PATES D'AMANDES | =/ iy -
ET UNE EJECTION FACILITEE PAR LE SYSTEME DE PISTON. —— S
2 pes - 11557 - 82x42 mm

{ A

g CH909P - FeulLLES DE - Boilioriiies
Houx TRIPLES S 4 L
2 pc - @ 35x43 / 60x45 mm I G e neige
CH922P - 2 pcs

. 110x63 - 65x37 MM gee

9

CH926P - TRAINEAUX

CH916P - FLocONS DE NEIGE
3 pcs - @ 32x45/ 48x50 / 65x52 mm

CH908P - FeuiLLEs pE Houx
3 pes - @ 27x45/ 28x47 / 37x47 mm

N & CH917P =
A 4" FeuLes pe Houx £
3 pes - @ 58x48 “ o
62x48/ 70x48 mm |
- & ¢ Losanges & <& Ceeurs
& ‘ Y -
N yeol HER - % »L " \k <, &
\ \' s | — X ~ b ‘
Ao . LN . 5
CH936 - LOSANGES CH9930P - Cceurs & ' 1
4pcs-8/10/12/25mm 3pes-6/9/12mm ‘
L e v
Ovales
- b/ v ¢ %
| < e 2l DS P o
w & weeldl s,
\ N — ~ S
CH9941P - CaRRES CH9944P - Ovales -~ ‘ [ -

3pcs-5/10/15mm 4pcs-6/’10/14/25mm' .

Ronds

. ‘. &
L ) k - - A-'.7¢
& WAC & e

ctt h \‘" ‘:.o Q &

CH8929P - EtolLes
3pes-6/9/12mm

CH9942P - Ronps
3pes-5/10/15mm

c e © e
| ] ®

-
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DECOUPOlRS EN PLASTlQUE DUR Harp Prastic Pastry CUTTERS

MONOBLOCS, POUR UN ENTRETIEN
DECOGLASS ET UNE HYGIENE OPTIMALES
, ; A REBORDS ARRONDIS POUR
Mini DEcourolrs EN PLASTIQUE DUR ' UNE MEILLEURE PRISE EN MAIN

LAVABLES EN MACHINE
ET STERILISABLES

fe TCHBBIP
7 ETolLES
(6 branches)
@30a 120 mm

YeHseoP

7 CEURs
(N (lises) 7 YeHarop 2 )
@154 95 mm 7 Ceeurs =% \
(cannelés) ‘EHSH P

@ 15a 95 mm O CARRES

(lisses)
@ 184 95 mm

' P crseeP
YeH8E7P == 7 CROISSANTS
a 9 CaRRES cHa72pP! 758110 mm
2 (cannelés) 7 CROISSANTS ‘
\ @184 95 mm (lisses)
70a 110 mm

YeHssap g T
4=y 7 Ovaes CHB73P YeHaroP
(lisses) 7 OvaLes / 5 EToILES
324 110 mm 3(;3”1”1%’6;{_” (5 branches)

@ 20a 120 mm



Harp PLastic Pastry CUTTERS

; DECOUPOIRS EN PLASTIQUE DUR One piece body, for an opimal easy

7 cleaning and optimal hygiene.
DECOG LASS Round edges for a good hand grip. Sterill-
zable and dishwasher safe.

YeHa76P YeHe74P

7 BARQUETTES .. 7 BARQUETTES X r
- (lisses) (cannelées)
204 110 mm 20a 110 mm CH8e5P
7 7 PARCHEMINS
(cannelées)
\ 10 & 105 mm

TeHa7sp e
p CHB885P
~ T Eancvmuns \ ‘EEBTTP . 8LarMES
/ -~ 1 ARMES ; cannelées,
/ 10a 105 mm . (lisses) 7\ 2{0,-5 125 m;)n
20a 125 mm ! |

’ \re
= CH880P
/N Tcha7sp P s 8 TrerFLEs
! / 9 Hexacones CH864P - (lisses)
(lisses) H 9 HEXAGONES \ @153 100 mm
@154 90 mm (cannelés) )
@154 90 mm

YeHssap
3 TeHeazp 8 FLEURS
’ 8 TREFLES «g 8FLEURs (5 pétales)
(cannelés) ( % (6 pétales) ) @204 100 mm
W @154 100 mm . @184 115mm f

161



oolte e

Dicouromrs INox €k

Stainless Steel Pastry Cutters

= DECOUPOIRS EN PLasTiQuE Dur
- P N DEcocLASS

Bigces

Bigces

- == (Inox plus épais pour S
CHB?I B une plus grande rgidite) CHS88i

12 Ronds Lisses 14 Ronds Cannelés
@ 26-35-40-46-55-62-70 @ 26-35-40-46-55-62-70-75
Extra Strong 75-84-90-96-102 mm 84-90-96-102-118-125 mm
Plastic Pastry H. 40 mm H. 40 mm
- Cutters —
CH88P CH87P z
Boite de 9 découpoirs cannelés  Boite de 9 decoupoirs ronds unis DECOUPOIRS INOX
@ 20 a 100 mm - H. 35 mm @204 100 mm - H. 35 mm Stainless Steel Pastry Cutters
Plastique dur Plastique dur
'y Y

CH9B00017
5 Ronds Cannelés
@ 40-50-60-66-80 mm
H. 25 mm

CH9B16
20 Ronds Lisses
@ 20-26-34-40-48-54-62-70-
76-84-90-98-104-110-118-132-
148-160-174-188 mm

CH9B17 @ 20-26-34-40-48-54-62-70-76-84-90-98-
20 Ronds Cannelés 104-110-118-132-148-160-174-188 mm
162



EMPORTE-PIECES INOX
StaiNLESs STEEL Pastry CUTTERS

Tetes de Souris

L -
CH9018 - Oiseaux \ 4 = CHB038 - Nogt

7 pcs - 40 & 100 mm = } & - 6 pcs - 120x90x25 mm
CHB8837 - TETES DE SOURIS .
5 pcs - 90x80x30 mm Animaux
’ _ Colibris 85x70x30 mm - 80X60x30 mm - “ §
: 75x50x30 mm - 70x45x30 mm A y

CH8126 - ANiMAuX - 8 pcs - Env. 70x70x20 mm

Chevaux

Tetes de Chats

Bonhommes g ') : :
CH9014 TETES DE CHATS
CH9175 - NokL - 10 pes - Env. 70 mm 7 pcs - 40 & 100 mm
\‘3 -f !ﬁ%
R

Papillons - ?
’ Y\ ﬂ jC_H/BBSO BONHOMMES Chats et Collier

pm b R T i %=:= 3

' - !
M Oiseaux 75 \ J

e w o

CHI005 - Oiseaux 2
7 pes - 40 & 100 mm S b3 0“32252 et Egscn?,;“ER

CH9012 - CHEvaux
7 pcs-40a 100 mm

CH9008 - PAPILLONS - 7 pcs - 40 & 100 mm
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4 Formes géometriques avec poussmrs JL Sapin / Coeur / Comete / Fleur

T ﬁ ‘Eg ? M
: l “\‘P‘
! CH9033 - Sapin - Cceur - CoMETE - FLEUR
4 pcs - 50 @ 95 mm

g
CH9162 - FORMES GEOMETRIQUES - 8 pcs - @75 a4 80x40 mm f TN Formes géométriques
Coeur avec poussoir Carre avec poussoir v)(

¢ "»  Rondavec p_gyssoir ‘r m
? | ﬂ;..]

N -~ * . U | =\ —
A _ ) ? :
s 2
% f‘i& <2y "o CH8046 - ForRMES GEOMETRIQUES
‘ >J 12 pcs - Env. 40 a 70 mm - H.17 mm

CH9078 - Cceur - CH9080 - CARRE
2 pes - @80x40 mm 2%':.? _0 éggg“Roo ,Z'fﬁn 2 pes - @80x40 mm .

Coeurs lisses et cannelés

J i
CH9BO057 - COEURS LISSES ET CANNELES
5 pes - Lisses @45 - 65 - 85 mm - Cannelés @55 - 75 mm - H.25 mm

Etoiles

\@Fl "\
" CH9BO020
ETOILES - 3 pcs
@40 - 60 - 80 mm

H.25 mm
-

‘' CH9BCO2 - Cceurs LISSES
5pcs @50 -74-100- 112 - 124 mm
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EMPORTE-PIECES INOX

CH8026 CH8030
Ci
St STaINESS STEEL Pastry CUTTERS o, U8 o

iy 57

CH9B054 @

PETIT ALPHABET ~
26 pcs - 30x15xH 20mm ’C&@
CH9B028 - PeTits CHIFFRES CHK10 - CHIFFRES@ g IM ‘7‘ @ m @

9 pes - 30x15xH20mm 10 pcs - 85x65xH25mm \4

.ﬂh» ﬂ@@@g w\\“’” b';~
670@709@

FLocoNs - 4 pes
@70 x H.20 mm
@65 x H.20 mm
260 x H.20 mm _
@38 x H.20 mm

FLocoNs - 3 pes
@150 x H.20 mm

CH9B006 =~ @115 x H.20 mm
SAPINS - 2 pcs @82 x H.20 mm
134x110xH.25 mm

90x76xH.25 mm "

L_CHBBOS - SAPINS - 3pc.54
238x220xH.25 mm
180x136xH.25 mm

98x80xH.25 mm
e
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Ustensiles Silicone

SiticonNe UsTeNsILs

DB15.20
BoITE PRESENTOIR
20 emplacements

DB15

MARYSE A EMBOUT SILICONE
265 x 60 mm - Souple
(Silicone de -40°C a 260°C
el lavable en machine)

PINCEAU A EMBOUT SILICONE
245 x 45 mm - Souple
(Silicone de -40°C & 260°C
et lavable en machine)

DB13.20
BOITE PRESENTOIR
20 emplacements

PINCEAU EVENTAIL POUR
FEUILLES D'OR ET D’ARGENT
180 x 50 mm

DS799200 G

PINCEAU PALETTE POUR

FEUILLES D'OR ET D'ARGENT SEeT DE 6 PINCEAUX oy X
90 x 50 mm = i
:ﬁ
=
=
=
D13 =
2 PINCEAUX SILICONE =

260 x 70 mm =
245 x 45 mm




D208 - Maryse

USTENSILES ~ =epensitome

Tatlle tmale 41 cm
UsTENSILS

\

D491 - Pinceau en nylon
38 mm

D207 - Maryse
Embout en silicone

11,5x7.5cm
Taille totale 36 cm

D206 - Maryse
Embcut en 5|Iicone

D211 - Maryse
Embout en silicone
D201 - Pinceau en nylon 11,5 x 6/8 cm

64 mm Taille totale 40 cm

D210 - Maryse
Embout en silicone
11,5 x 6/8 cm
/ Taille totale 35 cm

- C—
NV bl

D209 - Maryse
Embout en silicone

D13.2 - Guilléres doseuses
1ml/5ml/15ml/50 ml /100 mi / "__‘._.——;_‘/‘ 9x5/6,5cm
Polypropyléne - 5 pcs Taille totale 25 cm

SPATU LES SILICONE SiLICONE SPATULAS
AVEC THERMOMETRE |NTEGRE WATH INTEGRATED ELECTRONIC THERMOMETER

M1184
290 mm
(-50°C & +300°C) .
%rmométre Electronique (°C et °F)
de -50°C a 300°C
M1183
320 x 100 mm

(0°C a +200°C)

Thermomeétre Electronique (°C et °F)
de 0°C a 200°C

3 " Produits congus pour aider au controle d'un tempeérage idéal du chocolat et
. de la cuisson du sucre, créme anglaise, confitures, sauces..

Affichage en degrés °C ou °F.

La sonde électronique est amovible pour un entretien facile et peut étre
utilisée séparément de la spatule (pour terrines, viandes, foies gras...).

Embout spatule en silicone lavable en machine.
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RouLeaux A DEcors ET PiQues PATE

Spikep AND DECORATION'S ROLLERS

D202 - Rouleau a décors
126 mm - En ABS

@ Decoralion's Roller ' " = .
D203 - Rouleau a décors .
126 mm - En ABS g .
Decoration's Roller 4 S
4 \

D204 - Rouleau a décors
68 mm - En ABS
Decoration's Roller

Y
) ) N\~ N A
D499 - Pique pate - VP ’{
denture fine % -
126 mm - En ABS @ -
Spiked roller fine teeth & A
>

D13.1.5 - Rouleau a décors
126 mm - En ABS *'\
Decoration's Roller

SA050
Pique-pate denture fine
Spiked roller fine teeth

Pique-pate denture large
Spiked roiler large teeth



CornNES, COUPE PATE ET PEIGNES A CHOCOLAT

PasTRy SCRAPERS, PASTE CUTTER AND CHOCOLATE COMBS

A A\
D11 2352'59'1 Comeg fUI de ll’_ome D495 - Peigne a chocolat D496 - Grand Coupe péte
X E1mm= Eolyprepyiene 132 x 95 mm - Polypropyléne 190 x 120 mm - Polypropyléne

D14 - 3 Cornes vinyle

_|t_je Patissier

EXTRA SOUPLES

Pour un meilleur raclage  EXTRA SOUPLES
159 x 103 mm 3 FLEXIBLE VINYL

PAsTRY SCRAPERS
D494 - Corne & cul de poule
107 x 80 mm - Polypropyléne

BASSINES PLASTIQUE A FOND SILICONE

Prastic Bowts witH SiLicoNe Botrom (ANTI-SKID)

ANTES

‘

\DERAP

ANT

€

Le fond siliconé des bassines plastique antidérapantas
leco ient de fr sur les surf:

lisses telles que INOX, marbre...
Le fond siliconé augmente aussi I'isolation entre votre
préparation et la température de votre plan de travail.

ATOUTS Supplémentaires : |

- Bec verseur |

-Rebord |

- Poignées ergonomiques |
- Micro-ondables

- Lavables en machine

Piastic Bowls with silicone bottom §
Prevent from skidding on smooth
stainless steel or marble surfaces.

DP10SOL ~  DP10SOM_  DP1050S W s
@270mm-4,7L @270mm-28L @270mm-1,4L d
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USTENSILES DE DECOUPE
Curming UTENSILS

D497 - Coupe gateaux
10/12 parts - Polypropyléne
6 cm

D498 - Coupe giteaux
12/18 parts - Polypropyléne
@ 26 cm

UTILISATION POSSIBLE
POUR LES CROISSANTS

Diviseur & pate ajustable
Adjustable dough divider

SA022

Coupe foie gras, chévre...

Inox & fil, avec plateau

- Stainless steel wire goat's

- cheese, foie gras...
T Slicer with board

SA072
Entonnoir gradué a
piston en polycarbonate
transparent

@130 xH225mm/12L
avec 3 réducteurs 4-5-8 m
+ support
Polycarbonate funnel
with piston

m

Entonneir Inox de coulage,

ultra léger, pour produit lourd Entonnoir a fondant

(Chocolat, ganache...) autorr!afique
Capacité 1.2 L Capacité 15 L
@130 x H.200 mm @190 x H.180 mm

Avec 2 réducteurs
@4 et 6 mm (avec support)

Sortie 6 mm (avec support)

Light weight funnei used for
heavy producis like chocolate,
ganache, afc.

Capacity 1,2 L

Tip diam. 6 mm

Autornalic confectionery
funnel Capacity 1,5 L

Coupe gateaux Inox
Stainiess steel cake cutter
& parts / SA030

8 parts / SA032

SA024
Coupe-oceuf
rondelles Inox

Stainless steel
egy slicer

SA023
Coupe-ceuf 6 sections Inox

Stainless steel 6 sections egg wedger




ROULEAUX A EMPREINTER 532
Décors TRessEs VANNERIE .tga‘;{é 2] “:,"; :.' %

Decorative Rollin Pin - Basketry Pattern -‘t’ -

Useful Dim. 350 x @60 mm P
€J¥ 25 v
RKY152 TR
= Tom W=
PR B '

Rouleau a roulement pour un travail facilite. En plastique ABS.
Poignées Inox. 420 x @ 60 mm - Largeur utile 250 mm.

RouLeaux A PATISSERIE
INOX A ROULEMENT

p—
- M..w-—""’ R8008

480 x @ 65 mm
Largeur utile 250 mm

CERCLES SILICONE POUR UNE EPAISSEUR CONSTANTE

Epaisseur
5mm

Epaisseur ‘
10 mm

Epaisseur

RO7A
HgLpE oL
RouLEAUX A PATISSERIE
EN POLYETHYLENE
R8007B
5065 xag%Amm 400 x @ 30 mm

Rouleaux a Patisserie
en polyamide de
Now-stickmnve  Nylon, indéformable,
NYLON ROLLING PIN anti-adhésion




FOUETs INOX

AVEC POIGNEES EN CAOUTCHOUC
StaiNLESS STEEL WHISK WITH RUBBER GRIPS

DI617431 - Fouet Inox DI617436 - Fouet Inox DI617441 - Fouet Inox
31cm 36cm 41cm

DI617446 DI617451
Fouet Inox Fouet Inox
46 cm 51cm

C

Fouets ballon
DI635336 Inox avec poignées en caoutchouc
Eguet ballon Inox Stainless Steel balloon Whisk
cm

with rubber grips

Die35446

Fouet ballon Inox
46 cm

Fouets tout INOX
avec systéme antivrille des fils
au manche et a Pextrémité des fils

All Stainless Steel Whisk
DI2020 - L = 50 cm
DI2018 - L=45cm
DI2016 - L=40cm
DI2010 -L=25¢cm

FoueTrs Tout INOX
GRAND CHEF

— //

DI2001 - Kit de 4 Fouets tout Inox
L=50cm-45¢cm-40cm-25¢cm
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~OUTEAUX
PROFESSIONNELS
Les Halles

m H9821
m_;___’__, { CouTEAU D'OFFICE Lames en INOX
ARRONDI - 6 cm Manches en ABS riveté

(LA LONGUEUR INDIQUEE

- H9822 EST CELLE DES LAMES)
G- - {c:oumu DOFFICE
7cm

H9823 ProressioNnAL KNIFES
m = ’ Stainless steel Blades
‘{ CCF?;JHES% SOTICE ABS riveled Handles

(The indicated lenght
Js the blade’s lenght)

' N\

oo

s ——
H8466
(1= 0] Lot pe 3 CouTeaux
“_/// D'OFFICE EXTREMEMENT

POINTUS
(9 cm)

.
H98085
/,,————*-“/ DESOSSER - 13 ¢m
L~

H98086

Joii { CouTeau A
DESOSSER - 15cm =

J/

H975210

Jystiaes { CouTEAU A

COUTEAUX JAPONAIS

H1205D
_——\ :lp‘m ‘{COUTEAU Desa
- 15 cm
|- - — _7__’_-\5;.'—"’
= it
H1224D
Fa C A
COUTEAUX DE CHEF ot
A@_@
S S A S
H98046 H98028 H980110 H980012
COUTEAU DE CHEF COUTEAU DE CHEF COUTEAU DE CHEF COUTEAU DE CHEF

15ecm 20cm 25cm 30cm
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RAPE ET ZESTEURS (GRATER AND ZESTERS

LAMES INOX STAINLESS STEEL BLADES

Permet de zester tous les agrumes et de raper carottes, fromages,
chocolat, ail, noix... Lavable au lave-vaisselle.

Allows to zest all citrus fruits and grate carrots, cheeses, chocolate, walnuts..
Dishwasher safe.

HOO1A
RAPE LAMELLES DOUBLE TRANCHANT - L. 20 cm

TP O

HO002A

ZESTEUR GROS GRAINS - L. 20 cm
st

ErEs L e FE ST IE I
T Tt Y Sy
i 7 =
= ¢ :

gy T s

COUTEAUX A GENOISE  Hos3712 H83814

COUTEAU A GENOISE - 30 cm COUTEAU A GENOISE - 36 cm
clon —

Rouleau Trancheur Inox

CH208 - Pour biscuit, croissant, nougatine,
intérieur chocolat, caramel, etc.

- Poignées a roulements

- Livré avec 12 disques en acier inoxydable

- 30 entretoises épaisseur 10 mm

- 20 entretoises épaisseur 5 mm

UNIVERSAL STAINLESS STEEL
CUTTER ROLLER

To cut biscuits, croissants, “nougatine”.
Sold with : 12 stainless steel disks,
30 spacers of 10 mm, 20 spacers of 5 mm

POUR UM DRESSAGE D'ASSIETTES ARTISTIQUE

Un mix entre la cuillere et la plume & encrier pour décorer et enjoliver
L vos assietles (sucrées, salées: sauce, coulis, créme, caramel...

Lot de 2 Pcs

D60.A \(

Pot pour sauces avec support
pour Déco Spoon.

!



SPATULES / Spatulas SPB8S - 11 om

Mini SPATULE BISEAUTEE MiNI SPATULA
SP563 - 65cm 11 ¢m
Mini BEVELED SPaTULA
6,5¢cm

Mini SPATULE

SP559 -6cm

Mini SpaTULA - 6 cm

o, *

Mini SPaTULE COURBEE
SP571-9.5cm

Mini BENT SPaTULA

9.5¢em

MinI SPATULE BISEAUTEE
SP564 - scm

Mini BEVELED SPATULA
8em

SPATULE - H984112 - 30 cm H984010 - 25¢cm H98398 - 20 cm SPATULA - 30 cm / 25 ¢m / 20 em

zﬂéqs_ﬂl"‘ii
A

SPATULE coupie - H9840A - 30 cm H9841A - 25¢cm OFFSET SPATULA - 30 cm / 25 cm

e e

H3812 H3811
SPATULE JAPONAISE SPATULE JAPONAISE
Longueur fotale 27 cm Longueur totale 25 cm

JAPANESE SPATULA JAPANESE SPATULA
Total length 27 cm Total lengthr 25 em

H98476

SPATULE DE SERVICE
15 cm

SPATULA OF SERVICE
15¢ecm

COMPARTIMENT POUR
MUSCADE OU FEVE TONKA

COMPARTMENT FOR
\ & NUTMEG OR TONKA BEAN

SA090

;. s /;’ RAPE A EPICES
) g

HO02 - BARRE MAGNETIQUE - 45 cm MagneTic BAR - 45 cm




PRESENTOIRS METAL  Mema Smano

Présentoir idéal pour vos présentations ou buffets.

Reéutilisable plusieurs fois.

To display Cakes, Wedding cakes,
Having wonderful stands, to decorate
your reception Buffets...

H.45¢cm/ @ 30 cm
20 supports @ 7,5 cm

PRCS046
H 38cm

3 plateaux
@14cm/21cm/255cm

PRW2797
H.41cm/L.35¢ecm/P. 12cm

14 supports @ 8 cm

PRW2890 :
H.51,5cm/ @ 27 cm
Bsupports @8cm



Foobp PLasTic

PRESENTOIRS GATEAUX /oo fwee
EN PLASTIQUE CONTACT ALIMENTAIRE

FOOD CONTACT
o ' PRC13 PRC14

h.31 cm h. 35 cm

@ 24 cm 22
’ 26 cm S
i @28 cm @ 26 cm

LY @ 28 cm
.
PRC12
h. 36 cm |
@25cem f :
230 cm i £
. @35¢cm £
G — -
N PRCO08
H h. 50 cm
; @20 cm
! @27 cm

v ﬁ I ,‘" @34 cm

-
N

Moules pour Wedding Cakes
p avec Fonds Amovibles
& (Voir page 177)

»

J “_," PRCO7
) Y h.53cm
i ¥ 20x20cm
| 30 x30cm
A 5 40 x 40 cm

Suggestion de présentation



P RESENTOIRS P LEXIG LAS (Plexiglas Stand)

Présentoir idéal pour vos To display Cakes, Wedding cakes,
présentations ou buffets Having wonderful stands, to decorate
Réutilisable plusieurs fois. your reception Buffets...

Pour un meilleur rendu, For best view, Stands made of Plexiglas.
les présentoirs sont fabriqués

en plexiglas.

PLEXIGLAS

PRY08
h. 60 cm
1. 88 cm
1x 25x45 cm
2 x25x35cm
1% 25x70 cm

Présentoir Tour Eiffel
PRTE - Plateaux en plastique
cristal aspect verre / h. 800 mm

5 ETAGES : (Cakes Display
200 x200 Eiffel Tower)
250 x 250

300 x 300
350 x 350
430 x 430

PRY18
h. 55 cm

1x@25cm
1x@35cm
1x@45cm

Piéces en sucre réalisees
par Stéphane KLEIN
Meilleur tireur de sucre
du Monde




MOULES A CANNELES Canneés Copper Moutns

DI08701 &"Wf’x DI08702 DI08703
Moule a ; ‘% A" Moulea Moule a
DIOSTDP Cannelés ‘ i . Cannelés Cannelés
Moule a en cuivre . | encuivre { en aluminium
Cannelés 1o b | S 1 pc I 1pe
en cuivre | @45 mm BUARE R 255 mm @55 mm
1pc I ._'_:j d : i [ ‘,ﬂ
@35 mm IS ~H SR (R I}ﬁ " ) !
Haem L T

MouLes WEDDING CAKE

Wepping CAke MouLps

DiwcC2
Lot bE 4 MouLEs CARRES POUR WEDDING CAKE
Kit oF 4 Sauare MouLps For WeDDING CAke
10x10x4,5¢cm
15x15x 7 cm
20x20x7,5¢cm
255x255x8cm

Avec Fonds Amovibles pour un Meilleur Démoulage

With Removable Bottoms for a Better Turning Out

= DIWR1
Lot e 4 MouLes Ronps
7 POUR WEDDING CakEs |
- KiT oF 4 Rounp MouLbs |

For WEDDING CAKES

@15xH. 7cm
3 @ 20xH. 8cm
b 2 @ 25xH. 85cm

— @305xH. 85em

: DIWR35
-— 4 1 MouLe Ronp

GRANDE BASE
1 Rounp MouLb BIG BASE
D35xH. 85cm



\e CAKE PRESTIGE
d .\-\@\; MOULES ANTIADHESIF

ANTIADHESIVE MouLDs

\F

Moule mini-Cake a Fond Amovible
Mini-Cake mould with removable bottom
DIKLA14L

1pc-13,5x6,8x4,6cm

@l

; s
ARTELETTE i

2 FoND
(oS o o

2CM

Al
W
: Al
’l

Moule mini-Tarte cannelé a Fond Amovible
Fluted mould with removable bottom for small pie
DIKPAOIL - 4 pcs - @9 x 1,8 cm
DIKPA11L - 4 pcs - @12 x 2,1 cm

Moule Quiche rectangle
cannelé a Fond Amovible
Fluted rectangular mould with
removable bottom for quiche
DIKPC31L
1pc-31x21x25¢cm

Plaque a patisserie
Baking tray
DIKBB370 - 1 pc-39x27x25cm
e

www. deco-relief fr



CAKE PRESTIGE

MOULES ANTIADHESIF
ANTIADHESIVE MouLDs

Moule Carré a Fond Amovible 3
Square mould with removable bottom ‘
DIKCB18L |
1pc-18x18x7,5¢cm
DIKCB20L
1pc-20x20x7,5¢cm
DIKCB23L
1pc-225x225x7,5 cm4

MOULE ﬂMUFrINs (Gl.sm)

* 26 Sem
(m 105y |-§'

N
-mmmu.vno

Moule 12 MuffinsAY
12 Muffins mould
DIKMA210
1pc-35x6,5x291cm
@ Muffin 6,5 cm

Cake
PRES I

Moule a Cake
Cake mould

Moule a charniére DIKCF:1510
a Fond Amovible pe
Mould with hinge 29.5x10x7cm
and removable bottom e
DIKSA21L L AR
1pc-@21x7cm ' : :"f;::
DIKSA23L B Coice
1pc-@23x7cm L]
DIKSA25L
1pc-@25x7cm

e
Moule Quiche rond cannelé
a Fond Amovible
Fluted round mould
with removable bottom for quiche
DIKPA23L
1pc-@23x3,5cm
DIKPA25L
1 pc- @25 x 3,5 cm ‘!L
DIKPA30L e
1pc-@30x3,5cm

""‘h-» \




CERCLES INOX MICRO-PERFORES

MEILLEURE EVACUATION DE L’HUMIDITE Micro Perforsted Stainless

Steel Frames




CercLes INOX MICRO-PERFORES

Micro Perforated Stainless Steel Frames

‘«-‘"‘-3,‘4| HAUTEUR / Height : H. 2 cm]
M

DIPR72 @7 1part
DIPR82 @8 1 part
DIPR102 @10 1/2 parts
DIPR122 @12 2/4 parts
 DIPR142 @14 2/4 parts
DIPR162 @16 2/4 parts
DIPR182 @18 4/6 parts
DIPR202 @20 /8 parts

DIPR242 @24 8/10 parts TAPIS SILICONE MICRO-PERFORE
(Vor p.142)

DIPR262 @26 10/12 parts
DIPR302 @30 12/14 parts

—[ HAUTEUR / Height : H. 2 cm ]

DIPRR1042 10x4 1/2 parts
DIPRR12352 12x3,5 1/2 parts
DIPRR1972 19x7 2/4 parts
DIPRR2992 29x9 6/8 parts

. [HAUTEUR / Height : H. 2 em |
—t . DIPRO12352 12x3,5 1 part
P DIPRO1342 13x4 24 parts

DIPRO1972 19%7 4 parts

[ HAUTEUR / Height : H. 2 cm ]

DIPRC752 7,5x7,5 1 part
DIPRCS2 8x8 1 part

DIPRC102 10x10 24 parts
DIPRC122 12x12 24 parts
DIPRC142 14x14 24 parts

S

[HAUTEUR/ Height : H. 3,5 cm ]

[HAUTEUR / Height : H. 3,5 cm]

DIPRO19735 19x7 2/4 parts DIPRC162 16x16 4/6 parts
DIPRO2935 29x9 4/6 parts DIPRC182 18x18 &/ parts DIPRC1435 14x14 2/4 parts
DIPRC202 20x20 &8 parts DIPRC1635 16x16 2/4 parts
‘ DIPRC1835 18x18 4/6 parts
" {HAUTEUR/ Height : H. 3,5 cm DIPRGZ035: 20%20 615 parts.

DIPR835 @8 1 part

DIPR1035 @10 1/2 parts
DIPR1235 @12 2/4 parts
DIPR1435 @14 2/4 parts
DIPR1635 @16 2/4 parts
DIPR1835 @18 4/6 parts
DIPR2035 @20 6/8 parts

[HAUTEUR / Height : H. 3,5 cm]

DIPRR1935 19x7 2/4 parts

DIPRR2935 29x9 6/8 parts 183
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CERCLES LISSES AJUSTABLES EN INOx 430
POUR PATISSERIES, ENTREMETS, TARTES, MOUSSES...

ADJUSTABLE STAINLESS STEEL PASTRY CIRCLES
FOR PASTRIES, ENTREMETS, PIES, MOUSSES...

Dlo02 |
CCEUR INOX AJUSTABLE i |
1 pigce |
@12426cm-H. 6cm '
ADJUSTABLE STAINLESS STEEL PASTRY HEART b
1 piece - @ 12 fo 26 cm - H. 6 cm

4

DI001
CERCLE INOX AJUSTABLE
1piece-@15a30cm-H. 7,5ecm

ADJUSTABLE STAINLESS STEEL PASTRY CIRCLE e et
1 piece - @ 15to 30em - H. 7.5¢cm = f

RusaNs PVC PATISSIERS INCOLORES
Cotoriess Pastey PVC Rssons  POUR TOUR DE GATEAUX For tour of cakes

Permet de chemiser vos cercles inox pour Allows you to line your stainless steel circles to
faciliter le démoulage de vos préparations facilitate the turning out of your preparations and
et empécher le contact avec linox prevent the contact with the stainless steel,

CH9235 CH9245

Rusan PVC PATISSIER INCOLORE Rusan PVC PATISSIER INCOLORE
L.100m-1 35mm - Ep. 100 um L. 100 m -1 45 mm - Ep. 100 ym
CoLorLess pasTRY PVC Rieson CoLoRrLESs PASTRY PVC Rigson

L. 700 m-w. 35 mm - Th. 100 um L. 100 m-w. 45 mm - Th. 100 ym
184




CARRE “ENTREMETS”
CERCLES I NOX 430 @ Entremets square
Stainless Steel Pastry Circles —

@ CARRE “NONNETTES” DIC1235 12x12 35

Nonnettes square DIC1435 14x14 3,5

. DIC1635 16x16 3,5
& Gode Haut

DIC1835 18x18 35
DIC2035 20x20 3.5
DIC553 55x5,5
DIC645  6x6 4.5

DIC2235 22x22 35
DIC2435 24x24 35

CERCLE “PAIN SURPRISE” CERCLE “OPERA”

et “WEDDING CAKE” “Opera’” ring
Party bread ring Hatt
e T
DI750
DI680 16 9 DI751 15 2.5
Dlg1 18 9 DI7T52 20 2,5
Disg2 20 9 DI7S3 22 2,5
DI683 22 9 DI754 24 2,5
Dieg4 24 9
N CERCLE “ENTREMETS”
CERCLE A TARTE Entremets ring
e -
Haut cm | cm.
i DI764
DI538 2 DI785 16 3 5
DIS39 13 2 DI7Té6 18 35
DIS40 20 2 DI767 20 35
DIs41 22 2 D768 22 3,5
DIs42 24 2 DI7T69 24 3.5
DI5S43 26 2 DI7T70 26 35
DISa4 28 2 DI7T71 28 3,5
DIS4s 30 2 DIT72 30 3,5
DIs46 32 2 DI7T7T3 32 3,5
DIg34943 16 2,7
CERCLE “MOUSSE”
CERCLE “MOUSSE” Mousse ring
—— -
E3 3 -
cm DI785 4
DI866360 DI786 13 4
DIB66370 7,5 4 5 DI787 20 4
DI865010 8 45 Di7e8 22 4
DI85 16 45 ' : DI7T89 24 4
DIg06 18 45 £ L DI790 26 4
DI807 20 45 - s g:;g; gg :
DIs0s 22 45
DIB09 24 45 Di7e3 32 4

Dig10 26 45
Dig11 28 4,5
DIg12 30 4.5

DIg13 32 45 CERCLE “VACHERIN”
7 Vacherin ring

@ | Haut.

CADRE “OPERA”
Framework “Opera” DIB65660 7 6
H . DIB6S670 7.5 6
au DIB64920 16 6
DI88B6E30 400x300 DIB64940 20 8
- DI8BB780 565x365 3,5 DIB64950 22 6
DI88868B0 565x365 45 DI864960 24 6
DI888580 565x365 6 Dig64980 28 6
DI864990 30 6




- HyGieNIC STAINLESS
@ DOUILLES INOX HYGIENE  Hrereye Smmess
Douilles Monobloc, sans bord roulé pour une facilité d'utilisation et de lavage. Pour réaliser vos décors

de cake designs, garniture ou décors en glace royale pour vos wedding cakes, cupcakes et gateaux.

One-Piece Pstary Tubes, without rolled edge for easy use and wash.
To make your decorations of cake designs, filling or decorations in royal ice for your

Inex
éceReiic!

S

DDH126 DDHS00 DDH902 DDH985
DouiLLE PETALE DE ROSE DouiLLE FLEUR DoulLLe FLeur DouitLe SainT-HonoRe
Rose PETAL PASTRY TUBE FLOWER PASTRY TUBE FLOWER PASTRY TUBE SAINT-HONORE PASTRY TUBE

N —
DDH960 DDH961
DouiLLe PeTim Four DoulLLE PETIT Four
PeTiT Four PasTRY TuBe  PETIT FOUR PASTRY TUBE
10 dents / 10 teeth 12 dents / 12 teeth

S S A
DDH962 DDH963 DDH964 DDH965 DDH975
DouiLLe Pemit Four  DouiLLe Pemit Four  DouiLte PeTiT Four  Douitte PeTit Four  Douilte A BUcHEs
PeTiT Four pasTRY TuBe PETIT Four PASTRY TuBe PETIT FOuR PASTRY TuBe PETIT Four PASTRY Tuse YULE LoG PAsTRY TuBE
14 dents / 14 teeth 16 dents / 16 teeth 18 dents / 18 teeth 20 dents / 20 feeth 6 dents / 6 teeth

DDH966 DDH98&7 DDH968 DDH976

DouiLLE POUR GLACER DOUILLE POUR GLACER DOoUILLE POUR GLACER DoulLLE A BUCHES
lcing pasTRY TUBE lcing PasTRY TUBE lcing PasTRY TUBE YuLe Lo pasTRY TUBE

14 mm 18 mm 31 mm 8 dents / & teeth
186



DouiLLes INox HyGIENE UNIES

PLain Hyaienic StainLess Steer Pastry Tuses

Douilles Monobloc, sans bord roulé pour une facilité d’utilisation et de lavage.
Pour réaliser vos décors de cake designs, garniture ou décors en glace royale
pour vos wedding cakes, cupcakes et gateaux.

One-Piece Pstary Tubes, without rolled edge for easy use and wash.
To make your decorations of cake designs, filling or decorations in royal ice for your

D,
—
DDH910 DDH912 DDH913
Douie Unie DouiLLe Unig DouiLte UniE
PLaIN PASTRY TuBE PLaiN pasTRY TuBE PLAIN PASTRY TUBE
N® 2 N° 4 N° 5

[ s
Dag, A

= TR r S —
DDH914 DDH915 DDH916
DoulLLE UNIE DouiLLE UNEE DoulLLE UNIE
K‘\:Agl PASTRY TUBE F'E}A\N PASTRY TUBE K’I;Agl PASTRY TUBE

DDH917 q DDH918 DDH919

DoulLLE UNIE DoulLLE UNIE DoulLLE UNIE

PLaiN PaSTRY TUBE PLaN PASTRY TUBE PLaIN PASTRY TUBE
o N° 10 Ne 11

187
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DouiLLes INox HYGIENE UNIES

Prain HyaGienic StaiNLEss Steer Pastry Tuses

Douilles Monobloc, sans bord roulé pour une facilité d’utilisation et de lavage.
Pour réaliser vos décors de cake designs, garniture ou décors en glace royale
pour vos wedding cakes, cupcakes et gateaux.

One-Piece Pstary Tubes, without rolled edge for easy use and wash.
To make your decorations of cake designs, filling or decorations in royal ice for your

—h

DDH920 DDH921
DouiLLe Unie DouiLLe Unie
PLain pasTRY TUBE PLain pasTRY TUBE
N° 12 N° 13

il
DDH923 ' DDH924
DouiLLE UNIE DouiLLe UNE
PLaAIN PASTRY TUBE PLAIN PASTRY TUBE
N° 15 N° 16

4

il
DDH926 DDH927
DouiLLe Unie DouiLLe UniE

PLain PASTRY TUBE PLaiN PasTRY TUBE
N°© 18 N° 19

b
2 Y

DDH922
DouiLLe UniE

PLain PasTRY TUBE
N 14

—

DDH925
DoulLLe UNIE

PLaiN PasTRY TuBE
Ne 17

DDH928
DouiLLe UNIE
PLaiN PasTRY TuBE
Ne 20



X Doulties INox HyclEne

HyGIENIC STAINLESS
SteeL Pastry Tuses

Douilles Monobloc, sans bord roulé pour une facilité d'utilisation et de lavage. Pour réaliser vos décors
de cake designs, garniture ou décors en glace royale pour vos wedding cakes, cupcakes et giteaux.

DDH936
DouiLLE CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
B7

S —

DDH945
DouiLLE CANNELEE
STAR PASTRY TUBE

DDH948
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
E7

DDH951
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE

DDH937

DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
B8

_

DDH941

\

DDH946
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE

1

Y

DDH949
DouiLLE CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
E8

S
DDH952
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
F7

DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
8

One-Piece Pstary Tubes, without rolled edge for easy use and wash.
To make your decorations of cake designs, filling or decorations in royal ice for your

S
DDH944
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE

‘\l‘;\

L.

Sk

DDH947
DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE
E6 !

N
DDH950

DouiLLe CANNELEE
STAR PASTRY TUBE

DDH953
DouiLLe CANNELEE
STAR RASTRY TUBE

189



DoulLLES INOX FLEURS

Frower StaiNLess STeeL Pastry Tuses

DDGO1 DDGO02 DDGO03 DDGO4- DDGO05
FLEURS / FLowers OeiLLET [ EveLeT Tuire / Tuue PETALE / PeTAL HeRrBE / Grass

DDGo6 DDGO7 DDGO08 DDG09 DDG10
TouRNESOL [ SUNFLOWER FLEUR / FLower Mini FLeurs / Limmie Flowers FLEUR FINE / THin Flower  MARGUERITE / Daisy

DouiLLes INox CHANTILLY

WHipPED CREAM STAINLESS STEEL PasTry TuBEs

DDGPO1 DDGPO02
FORME S |4 ForMmE
S Form | AMANDE FINE

: Fine ALmoND

Form

DDGPO03
ForME
AMANDE STRIEE #
STRIATED ALMOND
Form

DDGPO04 |
FormE AmanDE |
ALmone Form




DouILLES INOX
StAINLESS STEEL PASTRY TUBES

Pour réaliser vos décors de cake designs, garniture ou décors en glace royale
pour vos wedding cakes, cupcakes et gateaux.

To make your decorations of cake designs, filling or decorations in royal Ice for your
wedding cakes, cupcakes and cakes.

DouiLLes A BocHE DoulLLE VERMICELLE
Yule Log Tubes ﬂ “., ,‘M\ e Angel’s hair iaftry Tubes
WU DoulLLE P =y

SaINT-HonoRE (ads ]
Saint-Honoré F
Tubes

S S S
DD975 DD976 DD985
6 dents - 10 mm 8 dents - 14 mm @10 mm DD982
AddAAL AMMAAAM

DOUILLES SULTANES ALUMINIUM
DoulLLES POUR GLACER [ Icing Pastry Tubes Aluminium Sultane Tubes

DD967 DD968 DD988 - Basse
18 mm 31 mm

DouiLLes FLeur / Flower pastry Tubes
P Y a! 71N *: =7
‘ I‘ ; DOUILLES POUR

Cream puff Tubes
S

DD992
v Tube @ 5 mm

e

DD994
DD987 - Haute Tube @ 7 mm

/ REMPLIR LES CHOUX

191



DoUILLES INOX
StaINLESS STeer PAstry Tuses

Pour réaliser vos décors de cake designs, garniture ou décors en glace royale
pour vos wedding cakes, cupcakes et gateaux.

To make your decorations of cake designs, filling or decorations in royal ice for your
wedding cakes, cupcakes and cakes

DouiLLEs UNIES N2 [ N3 [ nes [Nes (e [ N7 [ s [ Neo

Plain Tubes c o o 00O . .

DD910/ DD911/DD912 DD913 DD914 DD915 DD916| DD917

N°10 N°11 | N2 N°13 N°14
DD918 | DD919 | DD920 | DD921 DD922
N°*15 N°16 N°17 N°18 N°19 N°20

DD923 DD924 DD925 DD926 DD927 DD928

DouiLLes CANNELEES Star Tubes
A5 A6 AT A8 B5 B6 B7

| DD930 | DD931 | DD932 A DD933 | DD934 | DD935 | DD936 |
C5 C6 c7 c8 Ds D6 D7
DD938 | DD939 | DD940 | DD941 | DD942 | DD943 | DD944 | DD945
E6 E8 F5 F6

»* A XK ¥

DD949 DD950 DD951 DD952 DD953

DD947

DouiLLes PeTiTs Fours Petits Fours Tubes

7 10 DENTS 12 DENTS 14 DENTS 16 DENTS 18 DENTS 20 DENTS

R RS L L

DD960 | DD91 | DD962 DD963 DD964 DD965
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K[T DouiLLEs |NOX SEr OF STAINLESS STEEL PASTRY TUBES

DD223 - 26 DOUILLES INOX pour Décors fins

Set of 26 pastry tubes for delicate decorations

Vendues avec
1 adaptateur
plastique

pour visser les
douilles sur les
poches.

Idéales pour
les poches en
silicone

réf. type D53,

Dimensions :
@17 x 30 mm

Ideal for silicone
pastry bags as
ref. D53,

SRR

DDA A AW

DD191 - 12 DOUILLES INJECTEES

e DouiLLes PLAsTIQUE INJECTE INJECTED PLASTIC
pastry tabes AV p Pastry Tuses
[ r A DD195 - 24 DOUILLES INJECTEES

(assortiment pétissier)
Pastry set, 24 injected
pastry tubes

u?“a )
2 | N

5 douilles unies
D101, DD105, DD107, DD109, DD111
5 doullles cannelées
DD123, DD127, DD131, DD139, DD143
1 douille & bliche /8 dents + 1 douille & feuille

10 dowilles ues .
DD101, DD102, DD103,

DD104, DD10S, DD108,

DD107, DD109, DD110, DD111

12 douilles cannelees .
DD121, DD123, DD125, DD127, DD129, DD131,
DD133, DD135, DD137, DD139, DD141, DD143

1 douille & biiche / 8 dents + 1 douille & fouills

INTERIEUR PARFAITEMENT LISSE
Pour un meilleur écoulement de la créeme st un nettoyage aise

DENTELURES RENFORCEES
Pour un travail précis et une coupe nette de la creme

PLUS LONGUES QUE LES DOUILLES CLASSIQUES (env. 6 cm)
Pour un positionnement aisé dans la poche et une meilleure

visibilité en sortie de poche -
Douille Douille Douilles UNIES :
FEUILLE:  BUCHE: . . .
e ©

== AMMMMA pigq pp102 DD103 DD104 DD105 DD106 DD107 DD108 DDi10 DDA

vk KK .

DD121 DD123 DD125 DD127 DD129 DD131 DD133 DD135 DD137 DD139 DD141 DD143



DoUILLES INJECTES ET ACCESSOIRES
INJECTED PASTRY TUBES AND ACCESSORIES

D205 - Séchoir Inox

pour douilles et poches T \ |
N

WARA
= W) | 1 ’ |

N

M

\
o [ H. 75 et 92 mm 3

2d§ulﬂ;§gagamir N |\‘§\\g N

Y,
1
{
\
)
\
[ 4
gm\
Svamiee ]|
J’ f

PRCDOUILLE - Support de Douilles
Plexi -H.48,5cm - L. 24 ecm
P. 7 cm (sans pieds) / 13,5 cm (avec pieds)

DD4018 - 2 douilles sultanes
injectées haute et basse
2pes - H. 34 et 37 mm - @ 25 mm

DD3090 - Boite de 10 douilles injectées

n - —_ Pour travail de précision

. ]
DD3031 - Boite de 20 douilles injectées
Pour travail de précision
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Pour préparations froides et chaudes.
SIPHON INOX WHIP IT 1L oo tniementisvabie ntiscnne.
Whip It 1L STAINLESS STEEL SIPHON ko g

j : SIPR - RECHARGES POUR SIPHON
rSIP‘I 6 pigces
SIPHON INoX WHIP IT - 7 L REFILLS FOR SiPHON - 6 pieces
STAINLESS STEEL SIPHON

15

rossosoe  POCHES PATISSIERES  Pastry Bags

Résistantes / Flexibles
Réutilisables / Lavables _ n 5
-&Izrl:té::gurﬁse f::vc?ur%aacmzer le clébit D53.60 Double soudure POCHES PATISSIERES JETABLES
- Exterieur mat pour une prise v (i Disposable Pastry Bags
; 100 um 7 0 y Bag
D51

en main optimale
- Anti-ciérapantes
(vendues sans douilles)
= En polyéthyléne 100 w1,
Dimensions : 54 x 99 cm
En boites distributrices
de 100 pcs.
Extrémement résistantes
(double souch




S$16

Malette apprenti du sucre (Spéciale Ecoles)
Une idée de Michel VIOLLET (MOF Patissier)
Empreinte silicone E66, E37, E15

+ lampe a alcool

+ thermomeétre a sucre

+ poire a souffler le sucre

1 + créme de tartre 100 g

 +3colorants spéciaux sucre (jaune/vert/rouge)
+ 1 paire de gants a tirer le sucre

+ recettes et astuces Déco’'Relief

516

+ 100

Sugar work suitcase (special for schools)
Silicone leaves casis = E66, E37, E15

+ alcohol lamp

+ sugar thermometer

+ sugar pump

g of tartric acid

+ 3 coloring agents, specially for sugar
(yellow / green / red)

+ 1 pair of sugar gloves

+ recipes and advice

s15
MALETTE A SUCRE

Une malette de petit matériel a sucre.
Pour les débutants et les étudiants.
Cette valise comprend :

1 lampe a alcool

+ 1 poire a sucre

+ 1 tapis silicone

+ 1 paire de gants a tirer le sucre

+ 1 lot de tiges laiton

+ 1 thermometre a sucre

%'+ 1 empreinte fleur

PAR 2 PAIRES

GANTS A TIRER
LE SUCRE
S$42 - Taille 6-6'2
$43 - Taille 7-712
S44 - Taille 8-8'2

S42-543- 544
N 2 Pairs of Gloves
for sugar
Sizes 6-6"7, 7-7'* 8-8"7

521.1 - Cream of Tartar 100 g
For work of classic sugar

$21.1 - CREME DE TARTRE
100

Pour travail du
sucre classique

MM&TAEMQMJ

Mwmmsm 1Ky e

[
b stmmemm W—,,
ﬂ,wll I

st { ]
10 g ¢
T, pun Es

iéce en sucre
cole Bellouet Conseil

mo°-

+ 1 empreinte 4 feuilles

+ 2 moules boutons de fleurs

+ 1 cadre pour socle 20 cm

+ 1 paquet de pistils

+ creme de tartre 100 g

+ vernis aérosol

+ 3 colorants 125ml alcool
(jaunefvertirouge)

+ recettes et astuces Déco'Relief

516 - SUGAR SUITCASE
Sugar equipment suitcase for
beginners and students containing :
=1 alcohol lamp

+ 1 sugar pump

+ 1 silicone mat

+ 1 pair of sugar gloves

+ 1 sugar thermometer

+ 1 brass roller

+ 1 flower cast

+ 1 casl “4 leaves"”

+ 2 leaves cast

+ 1 frame for pedestal

+ Pislils

+ tartric acid 100 g

+ varnish spray

+ 3 alcohol colors 125 ml

+ recipes and advise.

S _
POIRE A SUCRE SOUFFLE

(Sugar pump for sugar art)

sSNT
TUBE DE RECHANGE POUR S11

S09
LAMPE A ALCOOL

(Alcohol Lamp)

S$10, . .
10 MECHES A LAMPE A ALCOOL

(10 extra Wicks for Alcohel Lamp)



MATERIEL POUR LE SUCRE

EQUIPMENT FOR SUGAR ARTWORK

- e -

5108 - LAMPE A
SUCRE ETAUX (seul)

(Only the lamp for sugar work)

J S50 S50 D
TABLE A SUCRE SUGAR TABLE
2 LAMPES (Two lamps) = 1 table
=1table + 2 lampes + 2 lamps
+ 2 ampoules 375w + 2 x 375 W bulb
+ 1 plexiglass coupe vent + 7 plexiglass
+1 feuille & sucre  + 7 sugar sheet
+ 2 paires de gants  + 2 pairs of sugar gloves
atirer le sucre working surface :
Surface de travail 60 x 40 cm
60 x40 cm

|
|
|

8§51 8§51
S04 TABLE A SUCRE 1 LAMPE SUGAR TABLE
aoue e e (o7 )
375W (pour lampes S108) +1 ampoule de 375W 4 1 jamp 375 W
+ 1 plexiglass coupe vent 4+ 1 pulb 375W
504 : 375 W INFRARED BULB + 1 feuille a sucre  + 1 Plexiglas
bdiborsugar iamp e 5106 + 2 paires de gants a tirer le sucre + 7 sugar sheet

surface de travail - 60 x 40em * 2 pairs of sugar gloves
working surface :

60 x 40 cm

annuzlsucaE - Specially for mobile
Comprenant 1 table de travail Fastry Chers \sigfISUCRE DR2®

1 lampe, 1 ampoule 375w A +
1 feuil!e a tirer le sucre, 2 paires de gants, Ennin?:rﬁggIngrianggnu;oE’I?e?lv;c:ls
1 plexiglass coupe vent. S01 : STRONG SUITCASE TABLE Surface de travail : 72 x 48 om )

=

Surface de travail : 50 x 38 cm FOR SUGAR WORK (small size)
Suitcase composed of :

=1 table

+ 1 lamp

i bulb of 375 W

+ 1 sheet for sugar work

+ 2 pairs of sugar work gloves

+ 1 plexiglas

+ working surface 500 x 380 mm

S02 : STRONG SUITCASE TABLE |
FOR SUGAR WORK (small size)
Suitcase composed of : \
+ 2 lamps
+ 2 bulbs of 375 W \
+ 1 sheet for sugar work \.‘
+ 2 pairs of sugar work gloves | B
+ 1 plexiglas - | g )
+ working surface 720 x 480 mm ) 4

197




Entourer votre tuyau de scotch
pour le maintenir fermé une fois
votre tuyau prédécoupé.

i

By N

Faire couler votre sucre chauffé
dans votre tube PVC délicatement.

\

Couper votre scotch sur votre tuyau aprés
20 min d'attente environ (sucre semi-dur).

Tuyaux soupLes PVC

S11715

Tuyau soupLE EN PVC
@ intérieur ; 15 mm

@ extérieur : 19 mm
Longueur : 1 mélre

S$11725

Tuyau soupLE EN PVC
@ intérieur ; 25 mm

@ extérieur : 31 mm
Longueur : 1 mélre

PVC FLexiBLE TUBES

511720

TuyAu soupPLE EN PVC
@ intérieur : 20 mm

@ extérieur : 24 mm
Longueur : 1 métre

511730

Tuvau souprLE EN PVC
@ intérieur : 30 mm

@ extérieur : 37 mm
Longueur : 1 méire

TUYAU PVC

CONTACT
®  ALIMENTAIRE
Exiraire votre sucre, démouler délicatement. a0
FEUILLES A TIRER LE SUCRE  Sprciar Swers
_ FOR SUGAR
$17.2

Pour coulage du sucre.

(conseillé par Stéphane KLEIN)

FEUILLE A TIRER LE SUCRE

Fine épaisseur 2 mm pour
une découpe plus aisee.
(650 x 400 mm)

SPECIAL SHEET FOR SUGAR
Thin thickness 2 mm for

a betfter cut.

(650 x 400 mm)

S$17

FEUILLE A TIRER LE SUCRE

Epaisseur 3 mm pour
une découpe plus aisée.
(650 x 400 mm)

SPECIAL SHEET FOR SUGAR
Thickness 3 mm for

a better cut.

(650 x 400 mm)

Technique utilisée par Stéphane KLEIN

S$17M2

LE METRE LINEAIRE
Fine épaisseur 2 mm
(400 mm de large)
LinEAR METER

Thin thickness 2 mm
(Width 400 mm)

S17M

LE METRE LINEAIRE
Epaisseur 3 mm

(400 mm de large)
LiNEAR METER

Thin thickness 3 mm
(Width 400 mm)

S17M4

LE METRE LINEAIRE
Epaisseur 4 mm pour
une découpe plus aisée
(400 mm de large)
LiNEAR METER

Thickness 4 mm for a better cul.
{Width 400 mm)



BrROCS EN VERRE PYREX®

PyRrex® GLASS PITCHERS
PICHETS GRADUES EN VERRE PYREX POUR LE TRAVAIL DU SUCRE,
POUVANT ALLER DANS LES FOURS CONVENTIONNELS, LES MICRO-ONDES,
LES REFRIGERATEURS, LES CONGELATEURS ET LES LAVE-VAISSELLES.

GRADUATED PYREX GLASS JUGS FOR SUGAR WORK, WHICH CAN BE USED IN CONVENTIONAL
OVENS, MICROWAVES, REFRIGERATORS, FREEZERS AND DISHWASHERS.

——

(Xaavys) —,. O~

arid ik

B=— ——an

ATOUTS Supplémentaires : k
- Bec verseur &

- Micro-ondables
- Lavables en machine

Additional ASSET :
DLB263 - Spout lip DLB264
Broc mesureur - 500 mi - Microwave safe Broc mesureur- 1L
- Dishwasher

VERRES DOSEURS EN SILICONE
SILICONE MEASURING CUPS

SOUPLES ET RESISTANTS AUX HAUTES TEMPERATURES.
IDEALS POUR L'ISOMALT, LE SUCRE COULE...

Flexible and resistant to high temperature.
Ideal for isomalf, poured sugar...

DLB-1250 - Doseur - 1 000 ml

DLB-700 - Doseur - 500 ml

Pincer
pour 29U CUPS
(ImDOR)S 4(1000ml)
Verser et
112~
CUPS ﬂ-t—L”’
2(500ml) 3(750ml)
e oz
1lu—|_".‘a 1z i
112 Lo
o 2(500m)
1im 3| o
1(250ml) :m | A3
"“l—m 2.525.0’:2
112 f

2

e '—m




M1181
THERMOMETRE

Pour cuisson du sucre.
Précision 1°C.

+80°C a + 200°C

Gaine en Inox

permettant de brasser

le sucre dans la casserole.
Anse pour fixation a un
support thermometre Réf. SO7
L. 330 mm - & 25 mm

STAINLESS STEEL
SLEEVE THERMO

For sugar work. -
Accuracy 1°C.

+ 80°C 1o + 200°C -
L.330mm - @25mm
Sleeve allowing sugar
mixing in the panmeter.

so07 'y
SUPPORT | |,
THERMOMETRE

INOX
pour fixer sur les
bords de la casserole

SUPPORT FOR INOX
THERMOMETER

To fix the thermometer
on the edge

of the saucepan

THERMOMETRES

THERMOMETERS

™~

M1180
THERMOMETRE
CONFISEUR ET
PATISSIER

Pour sucre précision 1°C
+80°C+200°C

Gaine Fil de Fer

1

STEELWIRE SLEEVE
Confectioner
THERMOMETER

S06 .
THERMOMETRE

- ASUCRE

Gaine plastique

Pour sucre précision 1°C

+80°C+200°C

-
=
-—

- SUGAR THERMOMETER
Plastic sheath

o o g 3

Jurrfe—

| A s R A2 e A0 O e e R

il

CH99.2 N
THERMOMETRE
ELECTRONIQUE

-50°C +300°C

Résolution 0.1°C

Sonde INOX

125mm @3,5mm

(Touche de Maintien Affichage)

ELECTRONIC
THERMOMETER

- 50 to + 300 °C
Accuracy of 0.1 degree
Stainless steel probe
125mm @3.5mm
(Touch of display hold)

M1187 -

THERMOMETRE
INFRAROUGE
-50°Ca+300°C

INFRARED
THERMOMETER
-50°C to + 300 °C

-50+300°C / -58+57TF

ouverU S

M1185
THERMOMETRE

DIGITAL POUR FOUR
- 50 a + 300 °C - Aimanté
Le cable reste dans le four |
Résolution d'affichage 0,1°C
Alarme
Sonde Inox Courbée
Cable 100cm

DIGITAL
THERMOMETER
FOR OVEN

- 5010 + 300 °C -
Magnetic

e ——————-




M1173 -LES 2EN 1
SORBETOMETRE & REFRACTOMETRE
Amplitude de 0 a 80 % BRIX permet le controle
de la quantité de sucre dans les liquides sucres,
confiture, jus de fruits, sorbets...

REFRACTOMETER & SORBETOMETER

Range : 0 to 80 % Brix to control sugar ratio
in syrups, sorbels, fruils juices, fruit-pasie
mixtures, jams...

Sorbétometre - Réfractomeétre
utilisé par Michel Viollet
MOF Patissier

S54

MINI CHALUMEAU DE PRECISION
Rechargeable. Fenétre de niveau de gaz.
Avec support pliant.

Flamme ajustable jusqu’'a 1 300 °C.

220 x @30 mm. Poids 124 g.

Capacité 26 ml

S53
TURBO TORCHE PROFESSIONNELLE
Rechargeable au gaz de briquet.
Flamme ajustable jusqu'a 1 500 °C.
120 x 70 x 180 mm.

Temps 80-120 min. Poids 420 g.

Capacite 28 ml. MINI PRECISION TORCH

Rechargeable. Adjustable flame

PROFESSIONAL TURBO TORCH up to 1300 °C.

Rechargeable with lighter gas.
Adjustable flame
up to 1 500 °C.

S08.1
M1186 - MINUTEUR DIGITAL HYGROMETRE
Jusqu'a 99 min 59 s Permet d'indiquer le taux d'humidité.

Idéal pour le travail du sucre.

»:a\

Timer / Chronométre
Horloge 12H AM/PM
Trés grand affichage
Sonnerie Son 80 dB
Accrochable, Aimanté, A poser

HYGROMETER
DIGITAL TIMER To indicate the humidity.
Until 99 min 59 s Ideal for sugar work.



AEROGRAPHIE

A55 - AERO DR3

- Double action (adaptable en
simple action a la demande).

- 7 cm® de contenance.

- Buse de 0,3 mm.

- A utiliser avec le compresseur du

Kit AS3P ou avec le compresseur

du Kit CH61P.

Modéle de
compresseur
sous le chassis

A55 : AIRBRUSH DR3

Perfect to colour your sugar,

almond paste or gum paste subjecls

0,3 mm duct, capacity of 7 cc.

Used in double action

(to work with compressors like A56P)
or to work with compressors like CH59P
(colours: see A07 series).

Kit A53P
Compresseur A75P

+ Aérographe A55 + Tuyau
3 bars, 220V, 50Hz

1450 t/min, 23 L/min

KIT AS3P : AIRBRUSH SET
including new compressor
+ pipe + airbrush

AT5P

Compresseur aérographe (seul)

Automatique sans huile. Avec chassis métallique.

Hyper silencieux 47 Db. Filtre régulateur de pression.
220-240V / 50Hz / Dim. 280 x 140 x 225 mm / Poids 4 kg.

Compressor with hadle cover and airbrush holder with filter pression
+ gange, pression adjustor. Oil free. Low noise 47 Db.

Auto and auto-STOP. Star function. (Sold without airbrush)

AS7P
Pistolet Aérographe
avec 3 Godets

Livré avec 3 godets de

2 cm?, 5 cm?® et 13 cm® pour
mieux s'adapter a votre volume
de travail.

Poignée et gachette ergonomiques
pour une meilleure prise en main.
- Simple action.

- Buse de 0,3 mm.

- A utiliser avec le compresseur
du kit AS3P ou avec

le compresseur du kit CHG1P.

3

AST7P - Airbrush with 3 reservoirs
2ec, 5ee, 13¢e

To work with compressors like AS6F §
or to work with compressors like
CHS58P (Colors : see A0T series)

AO07 - Kit 10 Colorants Aérographe
AO07 - 10 Airbrushes Colourings Set

AO6P

Support pour 4 aérographes
Fixation ventouses.

Peut aussi servir de support a
couteaux pour ruban en sucre.
(Vendu sans aerographes ou couteaux)
AO6P - Airbrush Rest - Suction cups

Can also be used as a knife holder for sugar

ribbon. (Sel without airbrushes or knifes)




o ale ala ol

1 Réservoir

supplémentaire
AT75P
COMPRESSEUR AEROGRAPHE
Automatique sans hulle, COMPRESSOR with cover
avec chassis métallique. handle, airbrush support and
Hyper silencieux 47 Db. filter pression gange.
Filtre régulateur de pression. Pression adjuster.
220 -24 V' / 50 Hz Qil free. Low noise 47 Db.

Dim. 280 140 x 225 mm  Aute and auto STOP.
3 Star function.
Poids 4 kg

AEROGRAPHES

KIT AEROGRAPHE (double action)
Coffret de 2 aérographes complets
double action avec piéces détachées
supplémentaires :

- Aérographe 1 : Buse de 0,2 mm - Godet de 2 cc
- Aérographe 2 : Avec réservoir amovible en verre

Possibilité d'acquérir des réservoirs en verre
supplémentaires pour un gain de temps.
Buse de 0,35 mm - Godet de 22 cc.

A70P

KIT 2 AIRBRUSHES with spare parts double action.
Airbrush 1 : nozzle © 0,2 mm / Fluid cup capacity : 2cc
Airbrush 2 : glass jar 22 cc / Fluid cup capacity 22 cc
Glass Jar only (ref. / AT0.1).

AT1P

COFFRET AEROGRAPHE

(double action)

Piéces détachées supplémentaires.
Buse de 0,3 mm.
3godets:2cc-5cc-13ce

A71P

PISTOL AIRBRUSH KIT (double action)
Nozzle @ : 0,3 mm.

Fluid Cup capacity : 2cc-5cc-13 cc




Magyfleurs

Création de

. Yves THURIES
¥e ' (MOF Pétissier et Glacier)

Idéales pour toutes vos créations
en Sucre ou Chocolat

Pour les orchidées, ailes de papillons
et de cygnes, dentelles,
belles de jour, coeurs, fleurs,
feuillages...

D06

FINITION
SURFACE LISSE
ET BRILLANTE




FC80

L ]
@
e,

FC20

Mini-Fontaine a chocolat
Capacité : ~2 kg

Tension : 230V - 50 Hz
Puissance : 170 W
Chocolate Fountain (Small size)

FONTAINES A CHOCOLAT

Fontaine a chocolat
@485cm-H. 97 cm
Capacité : ~8 kg minimum
Tension : 230V - 50 Hz
Puissance : 600 W
POUR RECEPTIONS
{Env. 150 personnes)

Tension : 230V - 50 Hz

CHOCOLATE FOUNTAINS

FC35

Fontaine a
chocolat
@35cm-H. 60 cm
Capacité : ~4 kg

Puissance : 550 W

FC21

Mini-Fontaine a chocolat
(base et colonne Inox)
Capacité : ~2 kg

Tension : 230V - 50 Hz
Puissance : 1770 W

Chocolats Fountain (Small size)
Stainless Steel base and column

POUR RECEPTIONS
(Env. 150 personnes)

FC22

Double Fontaine &
hocolat a 2 col

(base et colonne Inox,

séparation des 2 chocolats)

Capacité : 2 x 1,5 kg

Tension : 230V - 50 Hz

Puissance : 320 W

Chocolate Fountain
(Small size / Twin version)
teel

base and columns




the recipient you want to use
The kit contains 1 electronic warming base
with 3 different sizes of recipients + their lid.
(1 recipient 1/1 + 1 lid 1/1 for 20 kg capacity
1 recipient 2/3 + 1 lid 2/3 for 13 kg capacity
1 recipient 1/3 + 1 iid 1/3 for 6 kg capacity)
Power - 220 V - 50 Hz - 300 W
Gross weight : 14 kg

TR22P
20 kg CHOCOLATE DIPPING MACHINE
. Capacity Is from 6 to 20 kg depending on
L} ; =

TR22P ‘
KIT TREMPEUSE A CHOCOLAT
ELECTRONIQUE VENTILEE

= Bloc de chauffe inox 300 W -
+ Bac 1/1, 20 kg + couvercle 1/1
+ Bac 2/3, 13 kg + couvercle 2/3
+ Bac 1/3, 6 kg + couvercle 1/3

TR20P
Bloc de chauffe (seul)
en Inox 300W

TRP20F - Warming
base alone

BAC gastronorme Inox
Stainless Steel
Gastronorme Tanks
CH81P - 1/3 (6 kg)
CHBOP - 2/3 (13 kg)
CHT79P - 1/1 (20 kg)

I COUVERCLE
gastronorme Inox

- Stainless Steel

Gastronorme Lids

e R Inside ventilation for a good repartition of the heat &
Ventilation intérieure pour une g CHB5P - Pour bac 1/3

C e Isolation renforcée pour une perte de chaleur réduite CH84P - Pour bac 2/3
bonne répartition de la chaleur Reinforced isolation for a reduced loss of heat

CHB83P - Pour bac 1/1

TR12E - KIT TREMPEUSE A R12E - CHOCOLATE DIPFING MACHINE - 12 kg
CHOCOLAT ELECTRON'QU E Capacity is 12 kg of cover chocolate the kit contains

1 alectronic warming base with 1 recipient 2/3 + 1 lid 243
Capacité 12 kg = 1 Bloc de chauffe Gross weight : 8 kg. Packing size : 0.54 x 0.44 x 0.32m
+ 1 Bac gastronorme 2/3 + Couvercle 2/3

KIT FOURCHETTES
CHOCOLATS ASSORTIES

SET OF FORKS FOR CHOCOLATES
CH90A - 10 pcs - 20 cm

1 L :
/i ) & f“) &
J |
V| ‘

<)




CH92 - FEUILLES
RHODOID

Pour un brillant parfait
de vos chocolats.

- Dim. 600 x 400 mm.

CHS57 - FEUILLES GUITARE
- En polyéthyléne 80 microns.

- Dim. 600 x 400 mm.

- Conditionnées par 500 feuilles.
- Pour travail et découpe des

intérieurs en chocolat. - Epaisseur 200 microns.
CH57 - 500 sheets for rgEondtonnees par
100 feuilles.
chocolate cutter
- Polyethylene 80 u CH92 - 100 RHODOID
- Size - 600 x 400 mm SHEETS
- Paci of 500 sheets For a perfect shine on

your chocolates.

- Size : 600 x 400 mm.
- Thickness 200 y.

- Pack of 100 shests.

- For work and cutting
chocolats interiors

MACHINES A DRESSER LES TUILES,
PALETS, MENDIANTS...
EN CHOCOLAT

Pour palets
mendiants
Tuiles chocolat
palets sérigraphiés

Dim. plagque = 370 x 160 mm
(Idéal pour plagues x 400 mm)
Epalsseur des tuiles 2a 3 mm
150 x 80 x 80 mm
ar de chocalat)

Stainless steel machine to

g misie o e TUOO1 -@24mm-28pes MR o
chocolate transfers) TUDD2 30 mm - 21 pcs RONDE

1 plate 370 x 160 mm TUOO3 - @ 40 mm - 21 pcs WY
3tk 150.x 80'% 80 mm TU004 - @ 50 mm - 10 pes

(~800 gr of chocolate) TUOO7 - @ 65 mm - 8 pcs

FORME \
ALLONGEE

(Long shape)

(Peuvent aussi étre utilisés
avec les transferts chocolat
de notre catalogue)

TU005 - 30 x 15 mm - 24 pes |
TUOO06 - 40 x 20 mm - 20 pcs

et CH16
PISTOLET THERMIQUE ELECTRIQUE PISTOLET
- Réchauffage de couverture E
- Décerclage LECTRIQUE
- Tout travail nécessitant A CHOCOLAT
la chaleur Ideal pour la pulvérisation
- Sans flamme du Perlé velours,
- Chaleur immédiate beurre de cacao,
-220 V- 1500 W chocolat,
- Vendu avec 3 embouts pour le graissage

des moules...

Tension : 220 V - 50 Hz
Puissance : 100 Watts
Pression maxi : 150 Bars
Débit maxi : 270 g/min

D27 Electric thermal gun
To warm up chocolate cover and
any work which needs heat

Instantansous heat Gobelet: 0,8 L
Without flame CH16
220V~ 400 W = SG He Electric spray gum

Deliversd with 3 heads For chocolats, cocoa butter, “Perié

valours” or moulds oiling...



A CHOCOLAT
- Double action - Jet rond

- Réglage de course d'aiguille
- Pulvérisation trés fine

CH60P.3

SUPERIEUR

FOR BETTER DEBIT

CH74P

Godet 120cc
pour CHB0P
CHT4P

120cc Pot for CHEOP

CH74PA

Godet 200cc

pour CHB0P
CH74PA

200cc Pot for CHG0P

CH62P : TUYAUX

3 m + raccord rapide
CH62P : CONNECTING TUBE
3 m with quick connector
between CH59F and CHE0F

CHeé3P
Support Fer pour CH60P
(Vendu sans pistolet)

CH63P
Steel Holder (alone) for CH60P

CHE0P PISTOLET PNEUMATIQUE
- Avec 1 godet standard CH74P

CH60P PNEUMATIC GUN FOR CHOCOLATE
- Double action gun - Circle spraying
- Sold with standard pot (See ref. CH74P)

KIT AIGUILLE-BUSE-COIFFE
DE 1,2 mm POUR UN DEBIT

CHG0P3 SET OF NEEDLE-NOZLE-
PROTECTIVE COVER OF 1,2 mm

CH58P
ELECTRIC COMPRESSOR ALONE :
- Without oil, without maintenance

CH58P - 8 bars max pressure - 1550 r/min
COMPRESSEUR (SEUL) : - 6 iitre tank - Adjustable pressure gauge
- Sans huile (norme alimentaire) - Efectric motor thermal protection

- Pression maxi : 8 bars 220 V- 50 Hz -Gross weight . 14 kg
- 1550 t/min Size 10.45x 0.17 x 0.48 m - Only 48 dB

- Réserve de 6 litres
- Manomeétre de réglage de pression
14 kg - 450 x 170 x 480 mm
Seulement 48 dB

CH105
AEROGRAPHE CHOCOLAT CHAUFFANT
Décors a I'assiette en restauration, Décors sur entremets,

Finition de montage en chocolat, Décoration des sujets en pate d'amande
Un godet muni d'une résistance de chauffe et d'une sonde de régulation
220 Volts secteur - 24 Volis alimentation de chauffe
- Plage de régulation de 25° & 55°C
- Buse spéciale chocolat (Noir, blanc, lait)

- 2m de cable entre le boitier et le godet
- S'utilise avec le compresseur CH58P

CH105 CHOCOLATE AIRBRUSH WITH THERMAL POT
-To make very delicate final touches on chocolate pieces, decorated plates,
decorated desserts, decorated almond paste pieces, efc.

Special chocolate nozzle and needle (dark chocolate, milk, white chocolate)
15 cc thermal pot fitted with heating resistance and temperature control pedal
(frem 25 to 55°C, accuracy = 1°C).

Power supply 220 V /50 Hz ; heating electric supply = 24 V.

Could be used with a compressor like ref. CH39P : minimum air flow = 100L/min,
minimum tank = 2 L
The chacolate airbrush is not sold with a compressor



Kit COMPRESSEUR POUR CHOCOLAT

CH&1P
SUPER KIT COMPRESSEUR
= 1 compresseur (CH58P)
+ 3 pistolets chocolat + 3 godets standards (cH74p)
+ 3 tuyaux de 3 m a raccords rapides
+ Multi-embout 3 sorties + 1 souffleur
+ 1 Kit buse et aiguille 1,2 mm pour un débit supérieur

Triple raccord
a connection rapide

CH61P : PNEUMATIC GUN KIT
FOR CHOCOLATE
Kit composed of : 1 compressor CH58P
+ 3 pneumatic guns CH60P + 3 pots CH74P
+ 1 nozzle with 3 outlets + 3 hoses of 3 m with quick connecting
+ 1 blower + 1 extra larger needle & nozzle




Guitare Simple Bras s s s

Pour une Découpe rapide et réguliére

des bonbons chocolat, pates de fruits,

pates d’amande, intérieurs chocolat,
canapeés... Ty

)

.

FIXATION RAPIDE
DES BRAS

CH2004 - GuITARE INOX SiMPLE BrAs
Avec 4 Bras de découpe. (14 - 21 - 28 - 35 mm)

CowmpLETE GuITAR SIMPLE ARM MODEL witH 4 CutTing FRAMES
IN STAINLESS STEEL (the Base is made of aluminium).

Sold with 4 frames, key, spare strings and stainless steel collect shovel.

Space beetween strings : 14 - 21 - 28 - 35 mm.




INCLUS dans le kit :
AVEC SES 2 cadres INOX de coulage

Mini-Guitares INOX

| T—

2BRAS spéciaux pour mini-guitare
dim. utiles 200x200mm
ép. 5 et 10 mm

MINI-GUITARE INOX
(Simple Bras)
Avec 2 BRAS DE DECOUPE
Espacement des cordes
= voir les 3 kits ci-dessous

Idéale pour les Ecoles
Centres de Formation ou
pour les Petites Productions

SYSTEME DE
BLOCAGE ANTI-BASCULE
ARRIERE DU BRAS

Livrée avec Clé,
Fils de Rechange

(Swun;f:(;?:rl:;rl:lz:j et Pelle de Ramassage INOX
BARRE STABILISATRICE + 2 Cadres INOX de Coulage
200 x 200 mm SUR L'AVANT ET L'ARRIERE £

DU SOCLE

MINI-GUITAR SIMPLE ARM MODEL
WITH 2 CUTTING FRAMES IN STAINLESS STEEL
Sold with key, spare strings and stainless steel collect
shovel and 2 Stainless Steel frames for pouring
(200 x 200 x 5 mm and 200 x 200 x 10 mm)
Spaces between strings = see our models below.

3 Modéles Disponibles
selon 'Espacement entre les Cordes

3 Available Models according

et/
. Espadement des Cofdes y
to space between strings / /

(S;Jﬁ‘ce Between Szrﬂm_r;s_,l /’
/ / /

L

CH2010 CH2020 CH2030

Espacement des cordes Espacement des cordes Espacement des cordes
(Space between strings) (Space between strings) (Space between strings)

15 - 30 mm 14 - 28 mm

16 - 32 mm




Cadres et Regles en plastique

CADRES POUR GANACHES ET BISCUITS
Plastic frames for chocolate sweets

Cadres carrés
Dimensions spéciales
Guitare
360 x 360 mm

Cadres rectangulaires
Grands = 630 x 430 mm
Petits = 430 x 330 mm

Systéeme
d’attache
rapide

KIT / SET : DLP360 DLPG00 - Régle li Grands Cadres - 630 x 430 mm
4 cadres (3, 5, 8, 10 mm) ) 93.;0'5“ KIT / SET : DLP630 - 4 cadres
+ regle DLPB0D egalisafrice-430'mm (3,5,8,10 mm) + régle DLP60D

Petits Cadres - 430 x 330 mm
KIT / SET : DLP430 - 4 cadres
(3, 5, 8, 10 mm) + régle DLPE00

Reégles - Peignes 1 face Régles - Peignes a décors double / 2 sides decorating combs
1 side decorating combs
Moyenne Regle Grande Régle double - 700 x 80 mm Kit 6 motifs
+ 430x 80 mm & rayures 1 face Set of 6 models
DLP70.00
ou DLP43.00 Kit complet
(assortiment des 14 régles / Set of 14 models) : ; . 8
© 7 ° Patite Régle double [ifKit 6 motifs Movarinie Ratle dotible Kit 6 motifs
g 170 x 80 mm & Set of 6 models Y & ' Set of 6 models
_NOS 14 DIFFERENTS MOTIES / QUR 14 MODELS DLP17.00 340 x 80 mm DLP34.00
NOS 6 DIFFERENTS MOTIFS / OUR 6 DIFFERENT MODELS
Petite Régle double Petite Régle double
oLpas.24 (TR DLP17.13 - 170 x 80 mm DLP17.14 - 170 x 80 mm
Moyenne Régle double Moyenne Régle double
ocpaa.2s TRV DLP34.07 - 340 x 80 mm ® DLP34.08 - 340 x 80 mm @
Grande Régle double Grande Regle double
oupaz s | — DLP70.01 - 700 x 80 mm DLP70.02 - 700 x 80 mm
oLpea27 I
orsszs [ Petite Régle double Petite Régle double
DLP17.15 - 170 X 80 mm DLP17.17 - 170 X 80 mm
DLP43.29 m Moyenne Régle double Moyenne Régle double
DLP34.09 - 340 x 80 mm @ DLP34.11 - 340 x 80 mm @
DLP43.30 m Grande Régle double Grande Régle double
DLP70.03 - 700 x 80 mm DLP70.05 - 700 x 80 mm
ey
Petite Régle double Petite Régle double
DLP43.33 m DLP17.18 - 170 x 80 mm DLP17.21 - 170 x 80 mm
Moyenne Régle double ® Moyenne Régle double [}
DLP43.34 " DLP34.12 - 340 x 80 mm DLP34.20 - 340 x 80 mm
Grande Régle double Grande Regle double
DLP43.35 m DLP70.06 - 700 x 80 mm DLP70.19 - 700 x 80 mm



CADRES SUPERPOSABLES

STACKABLE FRAMES

Chadque Kit est composé de :
-3 cadres de 10, 15 et 20 mm
- 1 plaque de support en Inox
- 1 régle en aluminium

Sur sa premiére face, la régle permet de lisser
la surface et sur sa seconde face elle permet de
réduire I'épaisseur de 5 mm (par exemple sur
un cadre de 10 mm d'épaisseur, la régle permet
d’obtenir une épaisseur intermédiaire de 5 mm)
pour couler un glagage chocolat ou fraise...

Formar 600 x 400 mm (utile : 570 x 370 mm)

DL400 - Kit CompPLET 3 CADRES
10, 15 et 20 mmm + plaque support + régle

%

Format 600 x 140 mm (utile : 570 x 110 mm)

DL410 - Kit CompLET 3 CADRES
10, 15 et 20 mmm + plaque support + régle

\

Format 600 x 120 mm (utile : 570 x 80 mm)

DL420 - Kit CompLET 3 CADRES
10, 15 et 20 mmm + plaque support + régle

R

Format 400 x 300 mm (utile : 370 x 270 mm)

DL430 - Kit CompLeT 3 CADRES
10, 15 et 20 mmm + plaque support + régle

Set made of : 3 frames (thickness = 10, 15 and 20 mm)
+ 1 stainless steel holder plate + 1 aluminium ruler
that allows make a 5 mm reducing on the thickness of
each frame (ex.:used in a 10 mm thick frame, the ruler
gives a 5 mm thick layer)

-

Formar 390 x 390 mm (utile : 360 x 360 mm)

Spécialement congus pour les préparations
(ganaches, pates de fruits, pralinés...)
pouvant étre découpées a la guitare.

DL440 - Kit CompPLET 3 CADRES
10, 15 et 20 mmm + plaque support + régle

POUR ENTREMETS OU
DECOUPE D’ENTREMETS




Carré

Moule Bie

Couronne

Rectangle

Toile en lin
+ coton lavable
en machine

Banneton entoilé

et .
Banneton Moule Bie
(Baskets)

PANOO / banneton rond entoilé d.160xh80 mm
PANO1 / banneton rond entoilé d.180xh80 mm
PANO02 / banneton rond entoilé d.220xh90 mm
PANO03 / banneton rond entoilé d.260xh95 mm

PANO0S / banneton ovale entoilé 240x135x6 mm

PAN10 / banneton ovale entoilé 230x170x85 mm
PAN11 / banneton ovale entoilé 280x210x30 mm
PAN12 / banneton ovale entoilé 320x240x95 mm

PAN20 / banneton long entoilé 310x110x30 mm
PAN21 / banneton long entoilé 360x130x90 mm
PAN22 / banneton long entoilé 400x160x95 mm

PAN25 / banneton moule bie rond d.190xh100 mm
PAN30 / banneton rectangulaire 240x160x70 mm

PAN31 / banneton rectangulaire 280x200x80 mm
PAN32 / banneton rectangulaire 320x240x90 mm

PAN40 / banneton carré 240x240x80 mm
PAN41 / banneton carré 280x280x30 mm

PANS0 / banneton couronnes d.300xh80 mm
PANS51 / banneton couronnes d.340xh90 mm

Toiles de Rechange spars cames

PANTOO / toile de rechange banneton pour PANOO
PANTO1 / toile de rechange banneton pour PANO1
PANTO02 / toile de rechange banneton pour PAN02
PANTO03 / toile de rechange banneton pour PANO3
PANTO9 / toile de rechange banneton pour PANOS
PANT10 / toile de rechange banneton pour PAN10
PANT11 / toile de rechange banneton pour PAN11
PANT12/ toile de rechange banneton pour PAN12
PANT20 / toile de rechange banneton pour PAN20
PANT21 / toile de rechange banneton pour PAN21
PANT22 ] toile de rechange banneton pour PAN22
PANT30 / toile de rechange banneton pour PAN30
PANT21 / toile de rechange banneton pour PAN31
PANT32 / toile de rechange banneton pour PAN32
PANT40 / toile de rechange banneton pour PAN40
PANT41 / toile de rechange banneton pour PAN41
PANTS50 / toile de rechange banneton pour PANSO
PANTS1 / toile de rechange banneton pour PANS1

N S | h, v Sy ~ R




DR004

DETECTEUR DE FAUX BILLETS

Simplicité d'utilisation (par UV, filigrane,
loupe, bande magnétique)

COUNTERFEIT DETECTOR

Easy to use (by UV, filigree, magnifying glass,
magnetic tape)

W OV
LA CompTEUSE DES BANQUIERS !
(A PALLIERS ANTI-BOURRAGE)

\:{%‘h -~ A
\<% 2*1 .

Elimine les risques d’erreur
de comptage et permet un
gain réel de temps

DRoO08

COMPTEUSE DE BILLETS

Dépose des billets a I'horizontale pour une
manipulation plus facile.

- 3 vitesse de comptage (démairage auto ou manuel)
- Détection des billets en double et plus petits

- Comptage par liasse jusqu'a 1600 billets/min

BANKNOTE COUNTER

Removing bills horizontally for easier handling.
- 3 counting speed (auto or manual start)

- Detection of duplicate and smaller notes

- Bundle counting up to 1600 banknotes / min

}

Un détecteur de faux billet manuel (proos)
GRATUIT
pour I'achat d'une compteuse (DR008)
ou d’'une trieuse (DR003) -

DR006 ”__
DETECTEUR MANUEL DE FAUX BILLETS
Simplicité d utilisation (par UV) [ EKP 2002

MANUAL COUNTERFEIT DETECTOR - Easy fo use (by UV) -

| VOUS NE POURREZ PLUS JAMAIS RECOMPTER LA PETITE MONNAIE A LA MAIN ! |

DR003

COMPTEUSE-TRIEUSE DE PIECES Euro
Dimension : 33 x 35,5 x 26,6 cm - Poids 3,7 kg
Fonctionne a piles ou sur secteur.
Fini le comptage et le recomptage manuel :
- TRIE dans ses 8 compartiments chague piece.
(216 pieces / minute)
- COMPTE le nombre de piéces par compartiment et leur valeur.
- TOTALISE e cumul général.
- Programmable : permet d'arréter ia machine lorsqu'un type
de piéce a afteint une valeur préalablement fixée
(facilite la mise en rouleau ou en sachet)

EURO COIN COUNTING AND SORTING MACHINE
Dimensions : 33 x 35.5 x 26.6 cm - Weight - 3.7 kg
Operates on battery or mains.
No more counting and manual recounting :
- SORT in its 8 compartments each piece. (216 pieces / minute)
- ACCOUNT the number of coins per compartment and their value.
- TOTALIZES the general cumulation.
- Programmable : allows to stop the machine when a lype of
part has reached a previously fixed value.
(Makes it easy to roll or bag)




Aspirateurs + KIT FOUR

Spécial Four Antistatique
ASPKFG0

ASPKF80

ASPKF360
2 Moteurs

60 L 80L
3 Moteurs

CUVE INOX CUVE INOX
BASCULANTE ) BASCULANTE

EVACUATION EVACUATION
LATERALE h LATERALE
DES ; DES LIQUIDES
LIQUIDES i

2 Moteurs

Photos non-contraciuelies

ASPKF&0

= Aspirateur ASP60
+ Kit Four Antistatique

Filtre Nylon
Anti-colmatage

ASPKF360 ™
= Aspirateur ASP360
+ Kit Four Antistatique
ASPKF

Fiitre Nylon
Anti-colmatage

= Aspirateur ASP80 ™
+ Kit Four Antistatique

Filtre Nylon
Anti-colmatage

OFFERT OFFERT OFFERT

Pour fous los Aspirateurs 60 ot 80 L
Systéme Cuve Basculante

J-M FRELIN
Boulanger
Pétissier
(Dijor)

Systéme Evacuation

uveau Flex,-
't:'e Latérale des Liquides

e écial Kit fo,,

ADOUBLE AGRAFE
RENFORCEE

LE KIT FOUR ANTISTATIQUE - R&f. ASPKF
permet d’aspirer les farines chaudes dans le four en évitant les décharges
électrostatiques. (1 flexible aluminium de 3 m + Tube 3 m en 3 parties
avec gaine de protection thermique + 1 Téte d’aspiration résistant & la chaleur =~ 3
+ 1 suceur plat pour aspirer dans les recoins du four et muni du systéme de E— -—
streté qui évite le détachement du suceur dans le four) ﬁ
Accessoires standars




Aspirateurs PROFESSIONNELS

Eau, Farine, Poussiére

ASPGO0
2 Moteurs

CUVE INOX
BASCULANTE

EVACUATION
LATERALE
DES

60 L

ASP360

ASPBOD
2 Moteurs

80 L

CUVE INOX
BASCULANTE

EVACUATION
LATERALE
DES LIQUIDES

ASP60 - ASPIRATEUR
Moteur Américain 2 étages
2x1000W)

uve Inox basculante 60 L
avec tuyau d'évacuation
latérale des liquides
Débit air = 106 L/s
610 x 540 x 990 mm
(Livré avec accessoires)

ASP30
1 Moteur

ASP30 - ASPIRATEUR
1 Moteur (1000W)
Cuve Inox 30 L

ASP30A }
ASPIRATEUR 1
SOUFFLEUR

avec mini KIT FOUR
antistatique

(pour fours de magasin)

LIQUIDES

ASP80 - ASPIRATEUR
Moteur Américain 2 étages
(2x1000W)
Cuve Inox basculante
80 L avec tuyau d'évacua-
tion latérale des liquides

=" Débit air = 106 Lis
610 x 540 x 1090 mm
(Livré avec accessoires)

ASP360 - ASPIRATEUR

3 moteurs (3x1000W)
Cuve Inox basculante 60 L
avec tuyau d'évacuation
latérale des liquides

Débit air = 165 Lis

600 x 540 x 900 mm

(Livré avec accessoires)

KIT SOL POUR

ASP30A ASP]RATIQN I\)E L'I?AU

ASP15

1 Moteur ASPS

AVEC

MINI KIT SOL
KIT FOUR pour

ANTI aspirateurs
STATIQUE ASP60 et

ASP80

= Fixation
+ Flexible
+ Balai
spécial &
roulettes

ASP15
ASPIRATEUR

1 Moteur (1000
Cuve Inox 15 L
Débit air= 54 Uis
430x430x610 mm

(Livré avec accessoires)

|:;ur magasin)

Wy

Débit air = 54 L/s
430 x 430 x 810 mm
(Livré avec accessoires)

1 Moteur (1400W)
2 Cuves Inox séparées
18 L (eau et poussiéres) + 12 L (pour aspiration du four)
350 x 350 x 700 mm (Livré avec accessoires)
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Baches

YUIE LOGS.ciiarureraaeenrasseersssseesssssesssssesssnes 2-21
Consommables
ConsumablesS.....cuuueuieiieieiinieieenns 22-59

Moules gateaux
CaKe MOUIAS....ccueeeeeeerresneenensneessssseennans 60-88

Moules silicones
Silicone MOUldS......uuveeveeresseersssseennnnns 89-113

Moules bonbons
Chocolate sweets moulds........ccueeun. 114-125

Moules thermoformés
Thermoformed moulds.......ccueeeueennns 126-147

Impressions chocolat
Chocolate printing transfers

...148-155

Découpoirs
Pastry CULErS.....courueerensreeresesssnesnnes 156-163

Ustensiles
USEENSIlS.iuieienieniieireaneinenenannns 164-193

A

Acide alimentaire............c.cccoeeiiiiiiiii e
Additif alimentaire ..
AGrOgraphe.........coveiiiieies e

Ampoule infrarouge ..........ccooveiiiiiieieeeee e 195
Argent (fEUIlle) ........cciiiiiiiiiice e 33
Argent (flocon, paillettes)..........cccoieiiiiiiiiiiiiiee 32

B

Bac inox pour trempeuse..........cc.ooiveiieenieiiee e 204
Ballotins chocolat...........cccccviiiiiiiiiccce 21
Banneton ........ccooiiiiiiiiie e 212
Barre magnétique .. 173
Bassine..... .. 167
Boite a blche et patissiere .. .19
Bougie étincelle royale ...........ccoooiiiieiiieiieeeeeee e, 57
Bras de guitare ...........cooeeeiiiiiiiiiii 208, 209
BrOC €N VEITE .....oiiiiiiiiieeee e 197
BUCNES. ... 2an
Cc

Cadre plastique ...........ccooceiiiiii e
Cadre superposable

Carnet de feuilles argent/or ............ccceoiiiiiiiiiiiccis 33
Carton étincelle royale..........ccooeveiiiiiinice e 57
Carton support gateaux 19a21
Cercle inox... 180 a 183

Cercle inox MICro-perforé ............ccoooueiieiiieeieeiieeeeees 181
Cercle SilICONE ......cceeiiiiiieii e 169
Chablon SiliCONE .......c.coiiiiiiiiiee e 14

Chalumeau .........cooiiiiiiiiie e
ChantifiX........cooooeiiiiii
Chocolat Barry.........ccceeiiieeeiiieeic e
Chocolat plastique...
Colorant aérographe
Colorant Intense ...
COolOrant ifiSE ......oooiviiieiiieeie e
Colorant [aque .........coeeeiiiiieeie e
Colorant métallisé....
Colorant spécial sucre
Colorant velours laque
COMPIESSEUS ...ttt
Compteuse de billets............cooniriiiiiiiiiee
Compteuse-trieuse de pieces
Confettis comestibles ..o

CoUPE fOIE Gras .......ereeruiriiiieiriiiee st
COUPE GALEAUX ..eeeviiieieiie ittt
Coupe ceuf
Couteau a hUTtres ........ooceviiiiiiiiic e
Couteau professionnel...........cccevvveriiiiiieniiecieee e
Couvercle trempeuse a chocolat............cccccevvviiienieens 204
Créme de tartre ........oceeeiiiieiiiee
Cuillére doseuse
CUIllEre PIUME.....coviiiiieiieiieece e

D

Déco Spoon
DécoFlex (moule silico
DECOGL it

DECOGOId.......ociiiiiiiiiicc
Déco’Malt....

Déco’Moule.

Décoration pour gateaux......

Décor a finir ou fini en chocolat

Découpoir (inox et plastique).............

Détecteur de faux billets..... .
DiVISEUr @ PALE......eeivieiiieiiie e
Douille Fleurs..........ccocooiiiiiiiiiiccec e
Douille (inox et plastique) .........c.ccoeveeiieiieeninens

E

Embout en silicone ...,
Emporte-pi€ces a piston..........cccceiiiiiieiiiiiieieeiees

Emporte-piéces découpoir.
Emporte-piéces tampon ...
Empreinte silicone (feuille)
ENtONNOIN ...

Etincelle royale ...

F
Feuille a tirer le SUCTe ..........ccoeeiiiiiiiiiecee s
Feuille guitare ...........ccocoiiiiiiiiie s
Feuille rhodoide. .........ccoiiiiiiiiiiieie e
Feuille thermoformée relief
Fleur pastillage ..........cccoooiiiiiiiiicicc e

Fondant bIanc.........c.ccoiiiiiiiiiiie e

Fourchette a chocolat.
Friture ..o
FrUItS SECS .uviiiiiiiiieiie e




G
Gant a tirer le sucre
Gélatine ...
Glacage ...
Glagage royal
Gomme arabique
Gomme xanthane.....
Gousse de vanille

Graisse de démoulage .
GUIAIE ... 208, 209
H

HYGrOMEre ... 199
|

Impression chocolat............cccceveiiiinieennen. 123, 148 a 152
Impression chocolat personnalisée ..153

Isomalt

K
K FOUR © e 214
Kit trempeuse chocolat............ccoceeiiiiiiiiieees 204
L
Lampe @ alCOOI ........ccueeiuiiiiieiieiee e 194

Lampe a sucre
Languette biche

Le Magnifique. ... 34
i 216, 217

M

Machine a Tuiles pour chocolats ...........ccccevveeiiiiieens 205

Magnifique

Magydécors, Magyfleurs, Magyreliefs
Malette a sucre
Malette a sucre apprenti.

Méche pour lampe a alcool
Métallisé sprays (argent, bronze, or, rouge)
Micro-Décor en sucre ..
Minuteur,
Moule a fond amovible
Moule baches (PVC, silicone)
Moule baches (Inox)....
Moule cannelés ....
Moule chaussure ..
Moule entremets (PVC)..
Moule gateau antiadhésif
Moule injecté aimanté 3D chocolat
Moule injecté aimanté chocolat
Moule injecté aimanté pour sucette
Moule injecté bonbons chocolat
Moule injecté chocolat....
Moule injecté friture ....
Moule injecté noeud de biche.
Moule injecté ceuf
Moule injecté tablette..
Moule silicone

.18, 121, 145
..12a14
..132a135

...89a113

Moule silicone décor... ...892a101
Moule silicone entremets............cceeveiieiiieiiecnenne 64 a 66
Moule silicone gateaux DécoFlex... 62a63,74a84

Moule silicone gateaux mono-portion...... 72

Moule silicone gateaux PavoCake
Moule silicone gateaux PavoFlex.
Moule silicone spécial dentelle.
Moule silicone spheéres....
Moule silicone support
Moule thermoformé chocolat....
Moule wedding cake

106, 107, 109
..130, 140, 146, 147

N

Nappage
Noeuds de biche ..
Nougasec ....

o

Or feuille
Or (flocons, paillettes)..
Or recharge

Or rouleau/distributeur.

P

Panier @ pain ........ccoooiiiieiiee e
Pate a dentelle
Pate a sucre
Pectine
Peigne chocolat
Perlés velours
Pinceau pour or / argent..
Pinceau (nylon, silicone)..
Pinceau petits dECOrS .........coiiiiiiiiiiiiiiie e
Pique-pate
Pistolet a chocolat
Pistolet aérographe
Pistolet électrique chocolat
Pistolet pneumatique chocolat
Pistolet thermique électrique ....
Poche pétissiere.......
Poire a sucre ............
Présentoir pour douilles
Présentoir pour gateau .
Purée de fruits ..o

R
REfractometre........oooviiiieiiiieee e
Regle plastique
Réglette pour macarons ..
Rouleau a décor-....
Rouleau a patisserie.
Rouleau relief
Rouleau trancheur inox
Ruban PVC incolore

S

Séchoir a douilles
Semelle bache....
Siphon Inox..
Sirop de glucose.
Sorbetometre
Sorbitol
Spatule
Sucre inverti
Sucres spéciaux
Support pour aérographe
Support thermometre




222

T
Table a sucre
Tapis silicone
Tapis silicone macarons
Tapis silicone texture bache ...
Thermometre confiseur et patissier
Thermometre électronique
Toile pour banneton
Transfert chocolat
Trempeuse chocolat
Tube pour poire a sucre ....
Turbo torche
Tuyau souple (PVC)

v
ValISUCTE ...ttt
Vernis en spray
Vernis liquide
Vernis métallisé
Verre doseur

z
Zesteur

™ LA i
¥ZlnN Index English by products

3D magnetized chocolate mould ............ccccooeieiiiinne 125

A

Airbrush
Airbrush food coloring....
Airbrush gun
Airbrush rest
Alcohol lamp
Antiadhesive mould .
ATabiC QUM .

200, 201, 206
200, 206

B
Balottin for chocolate sweets
Band for yulelog
Banknote counter

C

Cake board in paper
Cake decoration
Cake display
Cake silicone mould
Cake slicer
Cannelés mould.
Chablon in silicone ..
ChantifiX.........cccceenee.
Chocolate bar mould
Chocolate decoration (ready-to-use)
Chocolate dipping machine set
Chocolate easter fishes............cccoeeeiiiiennnnn.

Chocolate fork
Chocolate fountain
Chocolate gun
Chocolate mould..........

Chocolate transfer sheet
Coin counter.........cccccoueeee.
Coloured cocoa butter colouring
Comb for chocolate
Compressor
Counterfeit bank notes detector
Cream of tartar
Cutter roller (stainless steel).........c.ccooeviniiiiniiicncnne

... 114 to 147
..123, 148 to 152

D
Deco’GL, freezing spray....
Deco Spoon
DécoFlex cake silicone mould
Deco’Malt.
Decor silicone mould
Decorative rolling pin
Dessert silicone mould .
Dipping machine for chocolate .............cccccoeiiiiicnnns 204
Dough divider ....
Dried fruits .........
Dryer for pastry tube

E

Edges for yule log
Edible confetti
Egg mould
Egg slicer........
Electric spray gun..
Electric thermal gun.....
Electronic thermometer

F
Flavour.
Flexible tube (PVC)
Flower pastry tube (stainless steel)
Foie gras slicer ..
Food acide
Food additive
Food liquid varnish
Fruit puree
Frying mould...
FUNNEl......oo e

G

Gastronormed lid (stainless steel)
Gastronormed tank (stainless steel)...
Gelatin
Gloss chocolate colouring ..
Glove for work with sugar ...
Glucose syrop
Gold dispenser + gold band
Gold flakes, powder and sprinkles..
Gold refill ..
Gold sheet ...

Gold sprinkles in spray ...
Grease in spray .
Guitar .
Guitar @arm.......cccoo




Guitar sheet
Gumpaste flowers....

H
HYGrometer. ..o 199

Intense food colouring ....

Invert sugar.................
Iridescent food colouring
Isomalt

K
Kt OVEN. ... 214
KNive for Zest........oooiiiiiiiiee 172
L

Lace pastry silicone mould
Lollipop magnetized plastic mould

M

Macaroon small box
Machine for chocolate tiles
Magnetized bar
Magnetized chocolate mould...
Magnifique sugar
Magydecors, Magyfleurs, Magyreliefs...
Measuring cup.........
Measuring cup in glass
Measuring spoon
Metallic food spray (bronze, gold, red, silver)
Metallic food colouring
Metallic food varnish
Micro sugar decoration...
Micro-perforated inox circle
Mould for dessert (PCV)

N
Natural flavour ....... ..o
Node for yule log mould
Nougasec

o
OySter KNife ....c.vvieeeeiiiieee e 171

P

Paintbrush for gold / silver
Paintbrush for little decoration....
Paintbrush (nylon, silicone)
Pastry bag
Pastry boxe
Pastry cutter ...
Pastry cutter (piston system)
Pastry cutter (plastic)............
Pastry cutter (stainless steel)
Pastry cutter (stamp) ..
Pastry scraper
Pastry tube (plastic, stainless steel)
Pastry tube display
PavoCake silicone mould ...........cccooooeniiiiienennns 64 to 66

. 156 to 159
..160 to 163

PavoFlex silicone mould ....68t0 73

Pearl velvet..

Pectin......ccooiiiii 44
Personalized tranfer sheet for chocolate .. .153
Plastic bowl

Plastic cake board....
Plastic chocolate
Plastic frame
Plastic mould for chocolate:
Plastic moulds for small chocolate subjects .... 18, 121, 145
Plastic rule
Play dough lacy .....
Pneumatic spray gun
Professional knife
Pump for sugar Work ... 194

.. 114 t0 122

R
Refractometer.........cooiiiiiiiiiieee
Relief rolling pin

Relief thermoformed sheet ..., 85
Removable bottom mould 178, 179
Rhodoid Sheet ............ccooviiiiiiiiiiice 205

Rolling pin
Royal icing powder ...
Royal sparkles

S

Sheet for sugar

Shoe mould . 141 to 143
Silicone cast .110 to 113
SHliCONE CIrCle.....oiiieiiiiiieee e 169
Silicone mat

Silicone mat for macaron
Silicone mat for texture on yulelog
Silicone mould
Silver (flakes, powder and sprinkles)
Silver sheet
Siphon in Stainless steel .
Sorbetometer............

Sorbitol ........
Spare canva....
Spatula (maryse)
Special sugar
Sphere silicone mould .
Spiked roller
Stackable frame
Stainless steel pastry circle
Steel sleeve thermometer...
Strip for yulelog............
Sugar food colouring ...
Sugar lamp
Sugar paste
Sugar suitcase
Sugar suitcase for apprentice
Sugar table ..
Support silicone mould ...

T
Table fIreWOrK ........cooiiiiieiiiee e
Thermoformed mould (PVC)....
Thermometer rest
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TOPPING -ttt
Transfer sheet for chocolate

Tube for sugar pump .......

TUrbO tOrCh ... 199
v

Vaccum ClEaNET .........ccocuvieieiee e 214, 215

Vanilla pod
Varnish spray
Vegetable grease in spray.........ccccccevveeieiiieiiiiiiieecs 31

w

White fondant ........
Wick for alcohol [amp ........ccccoieiieiiiieiieec e

X
Xanthan QUM ...

Y
YUIEIOG .t

Yulelog boXe ..o
Yulelog mould (PVC, silicone)
Yulelog mould (stainless steel)...........ccccccooiniiiciiiiccnns 15
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Universal Cleaner
Blower - Cooler

Dico GL e

AEROSOL - 2 POSITIONS :
SPRAY DE 1 000 ml

- SPRAY UTILISE TETE EN BAS =
SOUFFLEUR, DEPOUSSIERANT A

. : G L I
POUR TOUT TYPE DE MATERIAUX. 7 Eco

OYANT - SOUFFLEUR-
REFRIGERANT UNIVERSEL

- SPRAY UTILISE TETE EN HAUT =
REFROIDISSEUR TRADITIONNEL.

DECO’GL
D115.1

SPRAY DE 650 ml



L°Univers

-l ”uummh"

Siége Déco'Relief saAs

Dépbt

Production BP4 - 5, allée de Bonvaux  Vente

(©jon 21) 21240 TALANT (France)
Tél. : +33 (0)380 56 42 38
Fax: +33 (0)380 58 17 99
contact@deco-relief.fr

Aimez nous sur [ Like us on
“ facebook b

www.facebook.com/decorelief.france

Suivez nous sur/ Follow us on
L ]
M twitter

www.twitter.com/decorelief_sas

(&1 100 metres du siége)
14 et 14" rue de Nachey ppt.
(Dijon 21) 21240 TALANT (France)

Tél. : +33 (0)380 56 42 38
Fax : +33 (0)380 58 17 99

[ NOUVEAL

Hotre pén;ﬂﬁofaﬁw

INNOVER, FACILITER, CONSEILLER, DEMARQUER

export@deco-relief.fr

Site Web E E
www.deco-relief.fr *

O
Magasin @ 7
agasin
PAlgs K\ Déco'Relief PARIS @
(Les Halles)
f’éﬁéﬁgues; \ 6, rue Montmartre
I 75001 PARIS

///' AW, Tél.: +33 (0)144 82 97 57
g Fox : +33 (0)144 82 97 59

Masasfne*w

PARIS Déco'Relief PARIS &

et g.es HOH?;I) i "
, rue iviontorguel
teshiatey [\ 300 WORMG

Tél. : +33 (0)142 36 64 05
//ﬁfl-?\ Fax:+33 (0)142 33 61 69

Magasin © Déco'Relief BORDEAUX
BORDEAUX 136, rue Sainte-Catherine
33000 BORDEAUX
Tél. - +33 (0)556 3081 12
Fax : +33 (0)556 30 83 07
LA T
Magasin © Déco'Relief LYON
LYON 70. rue Auguste-Comte

69002 LYON
Tél. : +33 (0)478 82 69 21
Fax : +33 (0)478 84 55 27

Export Tél. : +33 (0)380 56 03 22
Fax : +33 (0)380 58 17 99



